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Milli Egitim Bakanlig: tarafindan gelistirilen moduiller;

Talim ve Terbiye Kurulu Baskanligimin 02.06.2006 tarih ve 269 sayil1 Karari ile
onaylanan, Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda kademeli olarak
yayginlastirilan 42 alan ve 192 dala ait cerceve Ogretim programlarinda
amaclanan mesleki yeterlikleri kazandirmaya yonelik gelistirilmis Ogretim
materyalleridir (Ders Notlaridir).

Modiller, bireylere mesleki yeterlik kazandirmak ve bireysd 6grenmeye
rehberlik etmek amaciyla 6grenme materyali olarak hazirlanmis, denenmek ve
gelistiriimek Uzere Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda
uygulanmaya bagslanmustir.

Moduller teknolojik gelismelere paralel olarak, amaglanan vyeterligi
kazandirmak kosulu ile egitim 6gretim sirasinda gdlistirilebilir ve yapilmasi
Onerilen degisiklikler Bakanhiktailgili birime bildirilir.

Orgiin ve yaygin egitim kurumlari, isleimeler ve kendi kendine mesleki yeterlik
kazanmak isteyen bireyler modullere internet Gzerinden ulasabilirler.

Basilmig modiller, egitim kurumlarinda dgrencilere Uicretsiz olarak dagitilir.

Moduller highir sekilde ticari amagla kullanilamaz ve Ucret karsiliginda
satilamaz.
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ACIKLAMALAR

KOD 541G10143

ALAN Gida Teknolgjisi

DAL Zeytin Isleme

MODUL Zeytinde Kirmave Cizme

MODULUN TANIMI

Bu modil; bazi sofralik yesil zeytin cesitlerini isleme
asamasinda kullamlan “kirma” ve “gizme” islemlerinin
amacint ve nihai Urdne etkisini kavrayarak bu islemleri
yapabilme, gerekli arag- gerecleri tanmyip kullanabilme, basit

bakim ve temizligini yapma bilgi ve becerilerinin
kazandirildigi 6grenme materyalidir.

SURE 40/ 32

AN KOSUL Zeytin Temizleme modilint tamamlamis olmak

YETERLILiK Kirmave gizmeislemleri yapmak
Genel Amag: Bu modl ile gerekli ortam saglandiginda ilgili
standart ve yénetmelige uygun olarak zeytinleri kirarak veya
Gizerek sofralik zeytin islemeye hazirlayabileceksiniz.

L Amaglar:
MODULUN AMACI 1. Zeytinleri kirarak sofralik  zeytin  olarak islemeye
hazirlayabileceksiniz.

2. Zeytinleri cizerek sofralik zeytin  olarak islemeye

hazirlayabileceksiniz.

EGITiM OGRETIM
ORTAMLARI VE
DONANIMLARI

Simif: Teknoloji sinifi, kittiphane, internet

Uretim atdlyesi: Kirma makinesi, cizme makinesi, kasa,
cesitli kaplar(tank, bidon, kova, kivetlegen, vb.), bicak,
temizlik ara¢ gerecleri, yesil zeytin, su, eeme (kalibrasyon)
makinesi, yikama makinesi, secme bandi, cuval, kasa, terazi,
kay1t defteri, bilgisayar, depo.

OLCME VE
DEGERLENDIRME

Sinif gegcme yonetmeligine uygun olarak modulin iginde yer
alan her dgrenme faaliyetinden sonra verilen goktan segcmeli
test stnavlari ve uygulamali sinavlar ile kendinizi 6lgeceksiniz.
Modul sonunda ise kazandigimz bilgi, beceri ve tavirlar
Olcmek amaciyla, uygulama faaliyetlerindeki islem
basamaklarinda gosterdiginiz basariya goére
degerlendirileceksiniz.




Sevgili Ogrenci,

Sofralik yesil zeytin gesitlerinden “kirma zeytin® ve “cizme zeytin® tUlkemizde ¢ok
uzun yillardir zeytin isleme teknikleri (yontemleri) arasinda yer almaktadir. Bu teknikle yesil
zeytinlerin islenmesi hem zeytin isleme sektdriinde hem de aile ihtiyacim kargilamak Uzere
evde yapilan Uretimde yaygin olarak kullanilmaktadir.

Zeytinlerin islenmesinde bu yontemlerin karakteristigi olarak ilk islemler arasinda
“kirma’ / “cizme’ islemleri yer alir. Isleme tekniginin cok eski tarihlerden beri devam
eimesinin etkisiyle kirma ve gizme islemleri geleneksel olarak ele yapilmaktaydi. Sofralik
zeytin isleme sektoriniin giderek guclenmesi ve isleemeerin profesyonel yaklasim
gelistirmesi, ayrica teknolojik gelismelerin de katkisiyla ginimiizde “geleneksel isleme
teknikleri” olarak degerlendirebilecegimiz bu islemler makineerle yapilmaktadir. Béylece
daha hizl1, daha diizenli ve daha basarili Urtin isleme mimkin ol maktadir.

Bu modil ile “kirma’ ve “gizme” islemlerinin amacim ve nihai Urtine etkisini
kavrayarak bu islemleri yapabilme, gerekli arag- geregleri tamyip kullanabilme, basit bakim
vetemizligini yapma bilgi ve becerilerini kazanacaksiniz.






OGRENME FAALIYETI-1

(amac )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglandiginda
kirma makinelerini kullanarak zeytinleri usuliine uygun olarak kirabileceksiniz.

(ARAsTl RMA )

@  Cevrenizde sofralik zeytin isletmeleri calisanlar: ile ve aile ihtiyaci igin
geleneksel olarak sofralik zeytin hazirlayan kisilerle goriserek “zeytin kirma’
islemi hakkinda bilgi toplayiniz.

1] Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyerek raporlarimzi arkadaslarinizla
paylasiniz.

1. ZEYTINLERI KIRMA

1.1. Amaa

Zeytin meyvesi diger cekirdekli meyvelerden kimyasal yapisi ve organoleptik
(duyusal) 6zellikler agisindan ¢ok farklidir, bu 6zellikleri nedeni ile asirt olgunlastiginda bile
acidir. Zeytinlerin  kinlmasindaki amag zeytin igerisindeki acilik veren oleuropein
maddesinin kisa siirede giderilmesini saglamaktir.

Resim 1.1: Kirilmig zeytinler



1.2. Uriine Etkisi

Kirilan zeytinlerin meyve etindeki agilma ve yumusama etkisi ile diger “sofralik
zeytin isleme” tekniklerine gére daha kisa siirede aciligi giderilir. Fakat olumsuz yoni ise
zeytin kismen pargalandigi igin bozulma riskinin artmasidir.

Resim 1.2: Acihginm gidermek igin su igerisnde bulunan zeytinler

-

Resim 1.3: Kurilms zeytinlerin tatlandiktan sonraki gor st



1.3. Kirma Makineleri

Gunimuzde halen kiguk isletmeler kirma islemini geleneksel metotlarla yapmaktadir.
Geleneksel metotta kirma igin tag, mermer, kavanoz vb.sert cisimler kullamilmaktadir. Fakat
“kirma zeytin” isleme kapasitesi yiksek olan isleemeler bu amag icin Uretilmis kirma
makinel erinden faydalanmaktadir.

1.3.1. GOrevi

Zeytin kirma makinesi; kalibre, segme ve yikama islemlerinden gegmis zeytinleri
elektrik motorundan aldigi giic, Uzerindeki kesici bigcaklar ve tamburlar yardim ile kirarak
islenmeye hazir hale getirir.

1.3.2. Yapis

Kirma makineleri ilk énce tek cizik atma daha sonra kirma prensibine gére imal
edilmislerdir. Islem esnasinda kalibreye karisan kigik zeytinler islem gormeden geri
dontsim bolmesinden disariya atilir. Depo hacimleri 75 kg zeytin almaktadir. Bu makineler
aparat degisikligiyle zeytini ¢ noktadan dik olarak cizme 6zelligine de sahiptir. Boylece
cizme makines olarak da kullamilabilir.



Resim 1.5: Kirma makinesini ¢cizme makines olarak kullanmak Gzere degistirilen apar at
1.3.3. Csyitleri
Kirma zeytine artan talep nedeni ile “sofralik zeytin isleimelerinde’” zeytin kirma
islemi icin 6zel Uretilmis makindere ihtiyac duyulmustur. Sektdrde heniiz cok fazla cesit
kirma makinesi bulunmamaktadir. Su anda iki tir kirma makinesi mevcuttur.Bunlar ;

a.  Standart tip kirma makineleri

, Bunker
b.  Ip bantl kirma makineler

Bunker kapag:
ayar kolu

Kirma

tamburlarinin

bulundugu

bolim Uriin gikis
haznesi

Resim 1.6: Standart tip kirma makines
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Standart tip; cogunlukla kiclk isletmelerin tercih ettigi bir tiptir. Bu makinede kirma
islemi gdlisiglizel olmaktadir. Zeytinler kirici tamburlar Gizerine hangi pozisyonda diiserse
kirmaislemi de gelisiglizel olmaktadir. Tamburlar arasindan gecen zeytin zorlama etkisi ile
patlayarak acilir. Kirmaigin tamburlar arasindaki mesafe kalibresi yapilmis zeytinlere gore
ayarlanmalidir.Aksi taktirde blyuk zeytinler de asir1 baskidan dolay: ezilir ve gekirdekten

ayrilir, kuicuk zeytinlerde yetersiz baskidan dolay: kirilmadan hafif ezilerek geger.

Ip bantli kirma makinderinin standart makinglerden farki, ip bantlar ve c¢izme

bicaklar1 tamburu

kullamlmig olmasidir.Kullamilan ip bantlar ile zeytinin boyuna

yataklanarak, bicaklar Uzerine siirekli aym pozisyonda diusurdlir, bazi makinelerde enine,
bazilarinda ise boyuna tek noktadan cizilmesi saglanir. Tamburlar arasindan zorlanarak
gecen zeytinler gizik bolgesinden patlayarak kirilmig olur.

Bunker
kapagi
kumanda
kolu

\

Bigaklar ve
tamburlarin

bulundugu bélim

ip

bantlar

Eletrik
Kumanda

Tablosu

Elektrik

Resim 1.7: ip bantl kir ma makines

R R H R RN TR IR IR

Motoru




Resim 1.9: Kirma makinesinin bigaklari Resim 1.10: Kir ma makinesinin tamburu

1.3.4. Kullanim

Kalibre isleminden sonra simiflandirilan zeytinlerden kirma icin uygun olanlar kirma
makinesinin bunkerine (depo) konveydr veya insan gucu ile tasimir. Elektrik motorunda
aldigi tahrik ile sallanan bunker plakasi zeytinleri ip bantlar Uzerine, standart tipte ise direkt
bicaklar Gzerine distrir. Bu disirmede bunker kapagi ayarlanarak dizgin bir akis
saglanmalidir. Cok fazla acilir ise tamburlarda sikismalar ve sonucunda da zeytinlerde
ezilmeler meydana gelmektedir. Az agilmasi da zaman ve enerji kaybina sebep olmaktadir.
Kirilan zeytinlerin aktarildigi kaplar surekli kontrol edilerek tasmadan degistirilmesi
saglanmalidir. Zeytinlerin kararmamast igin su igine dismelidir. Tasima esnasinda susuz
kalmamal: ve en kisa siirede havuzlara aktarilmalidir.

Resm 1.11: M akinenin kullanimi




1.3.5. Temizligi ve Bakim

Her islem sonunda mutlaka periyodik olarak (haftalik, aylik) temizlik ve bakimlar:
yapilir. Iplerin  gerdirilmesi, tambur araliklarimin  ayarlanmas;, mekanik kisimlarin
yaglanmas: gerekmektedir.Makinenin temizliginde sicak su ve gida tlzigine uygun
temizleyici maddder kullanilir.

Resim 1.12:Makinenin yaglanmas

Resim 1.13: M akinenin tambur veipleri



1.4. Kirilarak Islenecek Zeytinin Hasat Zamam ve Onemi

Kirilarak islenecek zeytinin hasadi meyve kabuk rengi yesilden sartya donerken Eylal
ile EKim ay1 sonu arasinda yapilabilir. Bu donmede hasat edilen zeytinlerde islem sonunda
doku daha sonraki donemde hasat edilen olgun zeytinlere gére daha sert olmaktadir.

1.5. Kirma Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

Kirmaigin en uygun donemde zeytinler €l ile hasat edilmelidir.
Zeytinler icerisindeki ¢lrik, yaral vb. daneler ayrilmalidir.
Zeytinlerin icerisindeki ¢Op ve yapraklar temizlenmelidir.
Farkl1 renklerdeki daneler ayiklanmalidir.
Dane biiyUklGgli orta olan zeytinler tercih edilmelidir.
. Kirma sonrasinda zeytinlerde kararma meydana gel eceginden bekletilmeden su
icerisine atilmalari gerekmektedir.
7. Kirmaigin gerekli olan etki (kuvvet) ne ok ne de az olmalidir.

ok~ whE
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((UYGULAMA FAALIYETI

)

Sofralik yesil zeytin ¢esitlerinden biri olan “Kirma Zeytin” islemek Uzere uygun
nitdikte ham madde alarak zeytinleri kirimz. Kirillan zeytinleri blylk bir tanka su igerisine
alarak uygun sartlarda muhafaza ediniz. Bu zeytinleri “Sofralik Yesil Zeytin Cesitleri”

modul inde degerlendirebilirsiniz.

Islem Basamaklari

Oneriler

Calismaya baslamadan
once veis bitiminde
ellerinia yikayp,
dezenfekte ediniz

@ Is kiyafetinizi giyiniz.

@ Onliguniz mutlaka Gtilti ve temiz
olmalidhr.

@ Bone ve ddivenlerinizi her is bitiminde
ve ara verdiginizde mutlaka cikarip ¢épe
atimz.

@ Is kiyafetleriniz ile Uretim alam disina
cikmayiniz.

@ Calisirken yuzuk,kiinye vb aksesuarlar
takmayinz.

@ Uretim alanina galos giyerek giriniz ve
Uretim alam disgina her c¢ikisimzda

galosu cikarip ¢ope atimz.
-Duzenli vetitiz caluginiz
@ Zeytinleri buyukltgine gore siniflayiniz. | @ “Zeytinlerin Isletmeye Kabulu”
modulunde edindiginiz bilgileri
hatirlayinz.

Resim 1.13: Kalibreveréhk aniflandirilmas
yapilms zeytinler (orta kasadaki zeytinler
kirma icin uygundur)

@ Zeytinleri ayiklayimz.

@ “Zeytin Temizleme” modulinin 1.
Ogrenme  fadliyetinde  edindiginiz
bilgileri hatirlayiniz.
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@ Zeytin icerisindeki yaprak, dal vb.
copleri ayirimz.
@ “Zeytin Temizleme® modulunin 2.
Ogrenme  fadliyetinde  edindiginiz
@ islemeye uygun olmayan danderi bilgileri hatirlayinz.
segerek ayirinmz. @ Zeytin igerisindeki kusurlu daneleri
ayiriniz.

@ “Zeytin Temizleme” modulinin 3.

Ogrenme  fadliyetinde  edindiginiz
S bilgileri hatirlayimz.
@ Zeytinleri temizleyiniz. @ Zeytinleri  kurallarina  uygun olarak
yikayimz.
@ Ogrenme  fadiyetinin  “1.4.Kirma

@ Kirmamakinesini ¢alistiriniz.

Makineleri” baglikli konusunda verilen
bilgileri hatirlayiniz.

@ Makineyi calistirmadan Once
guvenlik tedbirlerini alimz.

- Makinenin genel olarak kontroltnt
yapinmz.Sokulen,gevseyen ve yerine
takilmayan parcasi olup olmadigina
bakiniz.

Elektrik kagagi olmadigindan emin
olunuz.Kontrol kalemi ile bir kag

tim

noktadan kagak kontrol( yapiniz.

Makinenin  yakimnda  bulunan
kisilerin  makine ile temasim
engelleyiniz.

Makine Uzerine birakilnus her tarl
takim, kasa, bez, ddiven vb.
malzemeleri kontrol edin.
Calismasina bir engel olmadigina
karar verdikten sonra numune
amak icin kisa sirdi olarak
makineyi Urln vererek caligtirimz.
Numuneler istenen Ozdlikte
kirilmis ise makineyi galistirimiz ve
kirmaislemini yapiniz.
Istenen ozellikte kirma
yapilmiyorsa teknik
tarafindan gerekli
yapildiktan sonra
bagslayimz.

islemi
servis
ayarlar
calismaya

12




@ Zeytinleri kirimiz.

Resim 1.14: Kirilmig zeytinler

@ Resim 1.10'u tekrar inceleyiniz.
-Makineleri, ara¢ gerecleri
dikkatli ve 6zenli kullanzniz.
-Calismaniz boyunca gerekli
bilgileri kaydediniz.

@ Kirilan zeytinleri su icerisine aliniz.

@ “Enzimler” modulund hatirlayimz.

@ Kirilan zeytinler hava ile temas sonucu
hizl1 bir sekilde kararmaya baglar.

@ Kirilan zeytinlerin  beklemeden su
icerine alinmas: kararmayi Onler.

@ Zeytinleri icerisine alacaginiz
tank/bidonlar1  6nce %2'lik sodyum
karbonat (camagir sodasi) kullanarak bir
fircaile yikayip iyice durulayimz.

@ isleme siresine kadar uygun kosullarda
muhafaza ediniz.

@ Zeytinleri agz1 kapal1 kaplar icerisinde,
kuru, serin ve karanlik bir ortamda
muhafaza ediniz.

@ Makinenin bakimim
yapiniz.

ve temizligini

@ Resm 1.11 ve Resim 1.12'yi tekrar
inceleyiniz.

@ Kullandigimz basit
temizligini yapiniz.

aragc gereglerin

@ Calistigimz ortanmu temizleyiniz.

@ “Islemeerde Temizlik ve
Dezenfeksiyon” modulind hatirlayiniz.

@ Calismanz bittiginde bone, eldiven ve
galoslarimzi ¢pe atiniz.

@ Is onlugiinizh gikarip asiniz.

13




(OLGME VE DEGERLENDIRME )

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustnUyorsamz Y yazarak belirtiniz.

1.( )Zeytinleri kirmada amag, icerisindeki acilik maddesinin kisa stirede giderilmesidir.

2.(  )Kirilan zeytinler uzun sire saklanabilir.

3.( )Kirma makineerinin calismasi; once bigaklarin zeytine tek cizik atmasi, daha sonra
zeytinlerin tamburlar arasinda sikistirilarak bu gizik boyunca agilmas: esasina dayanir.

4.( )Standart tip kirma makineleri zeytinlerin hep aym noktadan kirilmasim saglar.

5( )Kinlarak islenecek zeytinlerin hasadh meyve kabuk rengi iyice pembelesince
yapilmalidir.

6.( )Kirlarak islenecek zeytinlerin arasina farkli renk dane karismissa, bunlar kirmaislemi
Oncesinde ayrilmalidir.

7.( )Bunker kapagi ¢ok fazla agilarak izl isleme saglanmalidir.

8.( )Kirilan zeytinler hemen su icerisine alinmalidir.

9.( )Kirilan zeytinler uzun siire havanin oksijeni ile temas ederse kararir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastiriiz. Yanls cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular: faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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B. UYGULAMA TESTi

degerlendirebilirsiniz.

Uygun nitelikte 7 kg hammadde alarak zeytinleri kirimz. Kirilan zeytinleri kendinize
ait bir kap icerisinde, uygun sartlarda muhafaza ediniz. Yaptiginiz islemleri degerlendirme
tablosu ile kontrol ediniz. Bu zeytinleri “Sofralik Yesil Zeytin Cesitleri” modilinde

Deger lendirme Olciitleri Evet Hayir
1 Ellerinizi yikayip, dezenfekte ettiniz mi?
2 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
3 Zeytinleri buyukltgune gore sinifladimz mi?
4 Zeytinleri ayikladimz mi?
5 Islemeye uygun olmayan daneleri secerek ayirdimz mi?
6 Temizlediniz mi?
7 Kirma makinesinin ayarlarini yaparak ¢alistirdimz mi?
8 Zeytinleri kirdimz mi?
9 Kirilan zeytinleri su icerisine aldiniz mi?
10 Isleme stiresine kadar muhafaza etmek igin uygun kosullar:
sagladiniz mi?
11 M akinenin bakimini ve temizligini yaptimz nmi?
12 Kullandiginmz basit arag-gereglerin temizligini yaptimz mi?
13 Caligtiginiz ortam temizlediniz mi?
14 Arag-gereg ve ekipman kullammina 6zen gosterdiniz mi?
15 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nmi?
16 Calismaniz ileilgili gerekli kayitlar: tuttunuz mu?
17 Calismaniz bittiginde is kiyafetlerinizi ¢ikardimz mi?
18 Isi size verilen siirede tamamladimz mi?
DEGERLENDIRME

ise bir sonraki faaliyete geginiz.

15

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimizi bir daha g6zden geciriniz.
Kendinizi yeterli gormiyorsamz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Butlin cevaplarimz evet




OGRENME FAALIYETI-2

(Aamac )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglandiginda
cizme makinelerini kullanarak zeytinleri usuliine uygun olarak cizebileceksiniz.

(ARASTIRMA)

@  Cevrenizde sofralik zeytin isletmeleri calisanlari ile ve aile ihtiyacin karsilamak
icin geleneksel olarak sofralik zeytin hazirlayan kisilerle goriserek “zeytin
cizme” islemi hakkinda bilgi toplayimz.

1] Edindiginiz bilgileri rapor halinde dizenleyerek raporlarimzi arkadaslarinizla
paylasiniz.

2. CizME

2.1. Amaci

Daha Oncede belirtildigi gibi zeytinin yenilebilmesi icin tatlandiriimas: yani aciliginin
giderilmesi gerekir. Cizme; zeytin kabugu ve meyve eti Uzerine kesici aletler yardim ile gok
derin  olmayan boyuna veya gelisigizel bir veya birkag yerden kesme islemi
yapilmasidir.Cizme isleminin amaci kirma isleminde oldugu gibi zeytinin aciligim gidermek
vetatlanma islemini hizlandirmaktir.

Resim 2.1: Cizilmis zeytinler
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2.2. Uriine Etkisi

Cizme igsleminde trin kirma isleminde oldugu gibi bir darbeye maruz kalmadigindan
Urdinde fazla hasar olmaz. Ancak zeytin biraz daha yumusak oldugundan bigaklarin gizmesi
esnasin da kismen ezilmeler olabilir. Kirma iglemindeki gibi burada da isleme esnasinda
dikkatli olunmali, teknik kurallara ve temizlige dikkat edilmelidir.

Resim 2.2: Tank igerisinde gizilmis zeytinler

2.3. Cizme M akineleri

Isletmeler, Uretim kapasitesine gére zeytin cizme isleminde cesitli tipte ve 6zellikte
makineler kullanmaktadir.

2.3.1. Gorevi

Zeytin cizme makinesinin gorevi kirma isleminde oldugu gibi kalibre, secme ve
yikama islemlerinden gecmis en uygun tirdeki zeytinleri elektrik motorundan aldigi guc ile
Uzerindeki kesici icaklar yardimmyla bir veya birkag noktadan kesme islemi yaparak
Gizmektir.

23.2. Yapis

Cizme makineleri yapr olarak kirma makinelerine ¢cok benzer. Cizme makinelerindeki
tek fark kirict tamburlarin bulunmamasidir. Hatta kirma makinelerine yapilan aparat
degisikligiyle zeytini ¢ noktadan dik olarak cizme islemi yaptirilabilir. Cizme makineleri
cok bicakli sistemler olup paslanmaz govdeli ve celik bigakli olarak imal edilir. Depo
hacimleri 30-75 kg zeytin almaktadir. islem esnasinda kalibreye karisan kiigiik zeytinlerin
islem gbérmeden disariya atilabilmesi i¢in geri doniistim bélmesi mevcuttur.
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2.3.3. Cegitleri

a. Standart tip zeytin ¢cizme makinesi
b. Ip banth zeytin ¢izme makinesi

Standart ¢izme makinesinde depo icerisindeki zeytinler bunker plakasimn sallanma
hareketi ile bicaklarin bulundugu hazneye duistrilir. Bigaklar motordan aldigi donme
hareketi ile zeytinleri cizer. Cizilen zeytinler bosaltma haznderinden tasima kaplarina
aktarilir.

Bunker
Bunker
kapagi
ayar kolu
Bigaklarin Bunker
bulundugu - |akasi
boliim P
Uriin gikis
haznesi

Res m.2.3: Standa-rt.tip ¢izme makines .
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Resim 2.4: Cizme makinesinin bigaklari

Bunker

Bigaklarin
bulundugu
bolum

Bunker

kapag1 ayar
kolu

Cikis
hazneleri

Resim 2.5: ip banth zeytin ¢izme makinesi

19
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Ip bantl1 ¢izme makinesinde depo igerisindeki zeytinler bunker kapaginin sallanma
hareketi ile bantlar Uzerine dusurilUr. Bantlar ile yataklanarak ilerleyen zeytinler tamburlar
Uzerine hep ayni pozisyonda diser. Tamburlar izerinde bulunan bicaklar ddnme hareketi ile
cizme islemi yapar.Cizilen zeytinler, bosaltma haznel erinden tasima kaplarina aktarilir.

¥

Resim 2.6: Ip banth ¢gizme makinesinde zeytinlerin islenmesi

Islem esnasinda kalibrasyonda karisan kiigiik zeytinler, islem gérmeden geri doniisiim
bolmesinden disariya atilir.

2.3.4. Kullanmim
Makinenin bunkerine zeytinler konveytr veya insan gucu ile tasinir. Bunkerin kapag:
operatdr tarafindan ayarlanir. Cizilen zeytinlerin aktarildigi kaplar,sirekli kontrol edilmeli ve

tasmadan degistirilmelidir. Zeytinler, kararmamasi icin su icine dusUrdlmelidir.. Tasima
esnasindada susuz kalmamal1 ve en kisa siirede havuzlara aktarilmalidir.
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T
Resim 2.8: Standart tip ¢izme makinesinde zeytinlerin islenmes
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Resim 2.9: Cizilmis zeytinlerin makineden kasaya ainmas:

2.3.5. Temizligi ve Bakim

Makinelerin periyodik olarak (gunlik, haftalik, ayhk) temizlikleri yapilmalidir.
Tambur aralik ayarlari, bigak keskinliklerinin kontrold, ip bantl1 sistemlerde iplerin gerginlik
kontrolleri ve diger mekanik kisimlarin bakimlar: yapilmalidir. Mekanik aksamlar belirli
araliklarla yaglanmalidir.

Resim 2.10: Cizme makinesinin yaglanmas
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Resim 2.12: Cizme makinesinin temizlenmes

2.4. Cizilerek Islenecek Zeytinin Hasat Zamani, Hasat Y éntemi ve
Onemi

Cizilerek islenecek zeytinin hasat zamam boélge ve iklim sartlarina gore degisiklik
gosterir. En uygun donem Eylll ayinin sonu ile Kasim ayinin ortalaridir.

Hasat zaman tespitinde renk ve doku analiz yontemi uygulanmir. Renk tayininde meyve
kabuk rengi yesilden sariya dénerken ¢cok az pembe renk aldigi dénemde yapilmalidir. Doku
tayininde uygulanan yéntem de zeytin danesi ortadan bigak ile ¢ekirdege kadar enine kesilip
parcalar birbirine ters istikamette cevrildiginde c¢ekirdekten kolayca ayrildigi dénem en
uygun donemdir. Ancak bu yontem tiim zeytin tirlerinde uygulanmaz. Domat, bu yéntemin
en yaygin uygulandig: zeytin gesididir.
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Resim 2.13: Ortadan kesImesi Resim 2.14: Ortadan eninekesiimis zeytin

L

Resim 2.15:Kesilen zeytinin ters Resim 2.16: Zeytinin iki parcaya ayrilmas
istikamette cevrilmesi

Hasat icin en uygun yontem elle toplama yontemidir. Hasat sirasinda zeytin tanesinin

ezilmemesi ve zedelenmemesi icin gerekli itina gosterilmelidir. Toplanan zeytinler 20-25
kg lik tahta veya plastik kasalarda tasinmalidhir.
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Resim 2.17: Cizilerek islenmeye uygun zeytinler

2.5. Cizilerek Islemeye Uygun Zeytin Cesitleri

Turkiye de yetistirilen zeytinlerden fazla etenli (etli) zeytin gesitleri yerine sert etenli
Ayvalik, Cakir, Domat, Memecik, izmir Sofralik, Memeli, Manzanilla, Cilli,Tavsan Yuregi,
Halhali ve Kan Cdebi gibi zeytin cesitlerinden segilmesi uygundur. Eteni zengin ve
yumusak ¢esitlerde eten erimesi dolayisi ile yumusama kolayca meydana gel diginden bu gibi
sofralik gesitler bu tip islemeye e verigli degildir.

2.6. Cizme Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

Cizme icin en uygun donemde hasat yapilmalidir.

Yarali, bereli ve ¢lirtik daneler ayiklanmalidir.

Farkl1 renklerde olan zeytinler ayiklanmalidir.

Zeytinlerin icerisinde ¢Op ve yapraklar temizlenmelidir.
Boyalamada en uygun olan kalibre (100-250 adet/kg) secilmelidir.
Cizilen zeytinler hig bekletilmeden su icerisine atilmalidir.

ouk~wWDNE

2.7. Zeytinleri Delmek

Sofralik  yesil zeytin Uretiminde zeytinleri “delme islemi” gUnimizde artik
kullamlmamaktadir. Sivri bir ara¢ (gendlikle igne) kullanarak zeytin meyve etine birkag
noktadan yapilan batirma islemidir. Burada amag kirma ve gizme isleminde oldugu gibi
tatlanma iglemini hizlandirmaktir.
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Resim 2.18: Zeytinlerin delinmes

Resim 2.19: Delinmis zeytinler
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(UYGULAMA FAALIYETI

)

Sofralik yesil zeytin gesitlerinden biri olan “Cizme Zeytin” islemek Uzere uygun

nitelikte ham madde alarak zeytinleri giziniz.
sartlarda muhafaza ediniz. Bu zeytinleri *
degerlendirebilirsiniz.

Cizilen zeytinleri buylk bir tanka alarak uygun
‘Sofralik Yesil Zeytin Cesitleri” modulinde

Islem Basamaklari

| Oneriler

Calstmaya baslamadan o

-is kayafet

- Calssarken yuzuk vb.

Duzenli ve

nce ve is bitiminde ellerinizi

vakayip,dezenfekte ediniz.

inizi giyiniz.

aksesuar takmayanaz.

- Is kayafetleriniz ile tiretim alana dasana cakmayanaz.

titiz calasanaz.

@ Zeytinleri biyuklGgline gore siniflayimz.

Resim 2.20: Kali'l');r‘eve;eni\( s:m andirilmasi
yapilms zeytinler (soldan 1. ve 2. kasadaki
zeytinler ¢cizmeicin uygundur)

@ “Zeytinlerin Isletmeye Kabull”
moduliinde edindiginiz bilgileri
hatirlayinz.

-Calismaniz boyunca gerekli
bilgileri kaydediniz.

@ “Zeytin Temizleme®” modulinin 1.

A Ogrenme  faaliyetinde  edindiginiz
@ Zeytinleri ayiklayinmz. bﬁgileri hahrlayln):z. :
@ Zeytin icerisindeki yaprak, dal vb.
copleri ayirimz.
@ “Zeytin Temizleme®” modulinin 2.
@ islemeye uygun olmayan daneleri gﬁrg?g}eh atlrr:aly;lln):?mde edindiginiz
seoerek ayinniz. @ Zeytin icerisindeki kusurlu  daneleri
ayirniz.
@ “Zeytin Temizleme” modulinin 3.
Ogrenme  fadliyetinde  edindiginiz
@ Zeytinleri temizleyiniz. bilgileri hatirlayiniz.
@ Zeytinleri  kurallarina uygun olarak
yikayimz.
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@ Kullandigimz ara¢ gereglerin  temiz
olmasina dikkat ediniz.

@ Cizme makinesinin ayarlarim yaparak
calistirimz.

@ Ogrenme fadliyetinin  “2.4. Cizme
Makineleri” baglikli konusunda verilen
bilgileri hatirlayiniz.

@ Makineyi calistirmadan Once
guvenllktedblrlerlnl ainiz.

Makinenin genel olarak kontroltnu
yapinmz.Sokulen,gevseyen ve yerine
takilmayan parcasi olup olmadigina
bakiniz.

Elektrik kacagi olmadigindan emin
olunuz.Kontrol kalemi ile birkag
noktadan kagak kontroll yapiniz.
Makinenin  yakimnda  bulunan
kisilerin  makine ile temasim
engelleyiniz.

Makine Uzerine birakilnus her tarl
takim, kasa, bez, €ldiven vb.
malzemeleri kontrol ediniz.
Makineyi ©nce bosta calistirilip
hemen kapatimz.Siradis1 bir calisma
gozlenirse hemen vyetkiliye haber
veriniz.

Calismasina bir engel olmadigina
karar verdikten sonra numune
amak icin kisa sirdi olarak
makineyi Urin vererek caligtirimz.
Numuneler istenen Ozellikte
cizilmis ise makineyi calistirimz ve
gizme islemini  yapimz.istenen
cizme islemi yapilmiyorsa gerekli
ayarlart  yaptiktan sonra c¢izme
islemine baslayimz.

tim

@ Cizme makinesinde zeytinleri isleyiniz.

@ Resim 2.3, Resim 2.4, Resim 2.5, Resim
2.6, Resim 2.7, Resim 2.8, Resim 2.9'u
tekrar inceleyiniz.

-Makineleri, ara¢ gerecleri
dikkatli ve 6zenli kullanzniz.

@ Cizilen zeytinleri suigerisine alimz.

@ “Enzimler” moduluni hatirlayiniz.

@ Cizilen zeytinler hava ile temas sonucu
hizl1 bir sekilde kararmaya baglar.

@ Cizilen zeytinlerin  beklemeden su
icerine alinmas: kararmayi Onler.
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@ Zeytinlerin konulacag:r kaplarin temiz
olmasina dikkat ediniz.

@ isleme siresine kadar uygun kosullarda
muhafaza ediniz.

@ Zeytinleri agz1 kapal1 kaplar icerisinde,
kuru, serin ve karanlik bir ortamda
muhafaza ediniz.

@ Makinenin bakimim
yapiniz.

ve temizligini

@ Resm 210, Resm 211 ve Resm
2.12'yi tekrar inceleyiniz.

@ Kullandigimz basit arag-
temizligini yapiniz.

gereglerin
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(OLGME VE DEGERLENDIRME )

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustnlyorsamiz Y yazarak, belirtiniz.

1.( )Cizmeislemi zeytinin aciligim gidermeyi yavaslatir.

2.( )Cizmeislemi Urinde yumusamaya neden olmaz.

3.( )Cizmeislemi fermantasyonun daha uzun stirmesine neden olur.

4.( )Cizilerek islenen zeytin yaklasik 1 ay sonra yeme olgunluguna ulasir.

5.( )Standart tip gizme makineleri zeytinlerin aynm pozisyonda Gizilmesini saglar.

6.( )ip bantl: cizme makineleri kalibrasyon sirasinda karisan kugik daneleri gizmeden
ayirir.

7.( )Sofraik vyesil zeytin islemede delme islemi gunumizde yaygin olarak
kullanm|maktadir.

Asagida verilen zeytin cesitlerinden cizilerek islemeye uygun olanlarin karsisina “D”,
uygun olmayanlarin karsisina“Y” yazarak belirtiniz.

8. Ayvahik
9.  Buylktopak UlaK...........covvveeeeeeeeennn..
10, DOMAL e
11. izmirsofralik oo,
12, GemiK
13. KanGelehi e
14, Memei e
15. Samanlt
16, USIU e
DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimiz. Yanls cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular: faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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B. UYGULAMA TESTi

Uygun nitelikte 7 kg hammadde alarak zeytinleri giziniz. Cizilen zeytinleri kendinize
ait bir kap icerisinde, uygun sartlarda muhafaza ediniz. Yaptiginiz islemleri degerlendirme
tablosu ile kontrol ediniz. (Bu zeytinleri “Sofralik Yesil Zeytin Cesitleri” modilinde
degerlendirebilirsiniz).

Degerlendirme Olclitleri Evet Hayir
Calismaya baglamadan oOnce ve is bitiminde élerinizi
yikay1p dezenfekte ettiniz mi?

Is kiyafetinizi giydiniz mi?

Zeytinleri buyukltgine gore sinifladimz nmi?

Zeytinleri ayikladimz mi?

Islemeye uygun olmayan daneleri secerek ayirdimz mi?
Zeytinleri temizlediniz mi?

Cizme makinesinin ayarlarim yaparak ¢alistirdimz mi?
Zeytinleri gizdiniz mi?

Cizilen zeytinleri su icerisine aldimiz mi?

0 Isleme stiresine kadar muhafaza etmek igin uygun kosullar:
sagladiniz mi?

11 M akinenin bakimini ve temizligini yaptimz nmi?

12 Kullandiginmz basit arag-gereglerin temizligini yaptimz mi?
13 Calistigimz ortami temizlediniz mi?

14 Arag- gereg ve ekipman kullammina 6zen gosterdiniz mi?
15 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nmi?
16 Calismanizileilgili gerekli kayitlar: tuttunuz mu?

17 Calismaniz bittiginde is kiyafetlerinizi ¢ikardimz mi?

18 Isi size verilen siirede tamamladimz mi?

=

P OIO|INO|OA~WIN

DEGERLENDIRME
Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimzi bir daha g6zden gegiriniz.

Kendinizi yeterli gormiyorsamz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Butlin cevaplarimz evet
ise modul degerlendirmeye geginiz.
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MODUL DEGERLENDIRME

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustniyorsamz Y yazarak, belirtiniz.

1.( JKirma makineleri Uzerinde aparat degisikligi yapilarak cizme amaciyla da
kullarlabilir.

2.( )Cizilerek islenecek zeytinler yerden toplanarak hasat edilir.

3.( )Kirilan zeytinde fermantasyon ¢ok daha kisa stirede olur.

4. ( )Kirilarak islenecek zeytinler sirikla hasat edilmelidir.

5.( )ip bantl kirma makinelerinde, zeytinler bunkerden direkt bicaklar Uizerine duser.

6.( )Cizilerek islenen zeytinler, kirilarak islenen zeytinlerden daha uzun siire dayanir.

7.( )Cizme makinesi, Uzerindeki bigaklarla zeytini bir veya birkag yerinden keserek

8.( )Cizme makinesi islevini bicaklar: ve kirici tamburlari ile gergeklestirir.
9.( )Cizilen zeytinler bekletilmeden su igerisine alinmalidir.
10.(  )Zeytinleri delmek, kirmave ¢izme islemi gibi fermantasyonu hizlandirir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi, cevap anahtariyla karsilastirimz. Dogru cevap sayimzi beirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Cevaplarimz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken zorlandiginiz sorular ileilgili konular: faaliyete
geri donerek tekrar inceleyip dgrenmeye calisiniz.
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B.UYGULAMA TESTi

Sofralik olarak islenmeye uygun nitdikte, 7 kg zeytin alarak modulde edindiginiz
bilgiler dogrultusunda elinizdeki zeytinin 6zelligine uygun olan yontemle isleyiniz.
Zeytinleri kendinize ait bir kap igerisinde uygun sartlarda muhafaza ediniz. Yaptigimz
islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz. Calismamz hakkinda bir rapor
hazirlayarak; segtiginiz yontemin gerekgesini yaptiginiz galismay: ve ulastigimz sonucu
sinifta arkadaslarimzla tartisimz. Bu zeytinleri “Acilik Giderme” modilunin M odul

Degerlendirme kisminda Uygulamal1 Testte degerlendirebilirsiniz.

Deger lendirme Olciitleri Evet Hayir
1 Calismaya baslamadan once ve is bitiminde €lerinizi
yikay1p dezenfekte ettiniz mi?
2 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
3 Zeytinleri buyukltgine gore sinifladimz mi?
4 Zeytinleri tarttimz mi?
5 Zeytinleri ayikladimz mi?
6 Islemeye uygun olmayan daneleri secerek ayirdimz mi?
7 Zeytinler temizlediniz mi?
8 Zeytinleri temizlediniz mi?
9 Segtiginiz yonteme uygun hazirliklar: yaptimiz mi?
10 Uygulayacagimz yontemin islem basamaklarin
gerceklestirdiniz mi?
11 Zeytinleri uygun kosullarda muhafaza ettiniz mi?
12 Calismaniz ileilgili kayit tuttunuz mu?
13 Arag-gereg ve ekipman kullammina 6zen gosterdiniz mi?
14 Calismalarimiz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi?
15 Bilgileri kayit defterineislediniz mi?
16 Kullandigimz arag-gereglerin temizligini yaptiniz mi?
17 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nmi?
18 Calistigimz ortami temizlediniz mi?
19 | Isi size verilen zamanda tamamladimz mi?
20 Calismaniz bittiginde is kiyafetlerinizi ¢ikardimz mi?
DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimzi bir daha g6zden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gormiyorsamz modlt tekrar ediniz. BUtin cevaplarimz evet ise moddll
tamamladiniz, tebrik ederiz. Ogretmeniniz size cesitli 6lgme araglar1 uygulayacaktir.

Ogretmeninizle il etisime geginiz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETi -1 CEVAP ANAHTARI

D(Dogru)

Y (Yanhs )

D(Dogru)

Y (Yanhs )

Y (Yanhs)

D(Dogru)

Y (Yanhs )

D(Dogru)

OO N AW N E

D(Dogru)

OGRENME FAALIYETIi —2 CEVAP ANAHTARI

1 Y (Yanhs)
2. D(Dogru)
3. Y (Yanhs)
4, D(Dogru)
5. Y (Yanhs)
6. D(Dogru)
7. Y (Yanhs)
8. D(Dogru)
9. Y (Yanhs)
10. D(Dogru)
11. D(Dogru)
12. Y (Yanhs)
13. D(Dogru)
14. D(Dogru)
15. Y (Yanhs)
16. Y (Yanhs)




MODUL DEGERLENDIRME CEVAP ANAHTARI

D(Dogru)

Y (Yanhs )

D(Dogru)

Y (Yanhs )

Y (Yanhs)

D(Dogru)

D(Dogru)

Y (Yanhs )

D(Dogru)

Blo|m|N|jo|u| s w(n e

D(Dogru)
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