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ACIKLAMALAR

KOD 621EEH005
ALAN Bahgecilik
DAL / MESLEK Ortak Alan
MODULUN ADI Meyvecilik
MODULUN Meyvelerin genel ozellikleri ve ayva yetistiriciligi konularinin
TANIMI anlatildig1 6grenme materyaldir.
SURE 40/16
ON KOSUL On kosul yoktur.
YETERLILIK Meyve yetistirmek
Genel Amac
Bu modiil ile, gerekli ortam saglandiginda, meyveleri taniyarak
MODULUN AMACI tiretimini yapabileceksiniz.
Amaglar
1. Genel 6zellikleriyle dogru olarak meyveleri tantyabileceksiniz.
2. Teknigine uygun olarak ayva yetistirebileceksiniz.
Ortam: Tepegdz, yazi tahtasi, internet ortami, siif, tohum,
ECITIM OGRETIM kékklendirEHe kasalari, meyve Plahgeleri,dm?y;fe toplama "liasalllarl,
ORTAMLARI VE Ezlzisr,nel :rrimometre, nem Olger, aydmnlatma ve golgeleme
DONANIMLARI Donanim: Televizyon, VCD, DVD, tepegdz, projeksiyon,
bilgisayar
Modiiliin iginde yer alan her 6grenci faaliyetinden sonra verilen
ouempve | Sleanihn Bl debndeony
DECGERLENDIRME giniz bilgi, beceri, tavirlart 6lgmek

amactyla Ogretmen tarafindan hazirlanacak 6lgme araglar ile
degerlendirileceksiniz.
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Sevgili Ogrenci,

Giliniimiiz kosullarinda meyvecilik, siis bitkileri ve sebzecilik kadar Onem
tagimaktadir. Cesit ¢esit, farkli tatlardaki meyveler, insan beslenmesi i¢in de oldukg¢a 6nemli
yer tutar. Yaz gilinlerinde yenen buz gibi bir karpuz ya da kavun, dalindan koparilan bir elma
ya da seftali yemek ne kadar giizel ve zevklidir.

O meyveleri yerken onlarin nasil yetistirildigini hi¢ diislindiiniiz mi? Her insanin
yasamak i¢in nasil bazi seylere ihtiyaci varsa, meyvelerin de yetismek icin istekleri vardir;
sicaklik, su, giibre, nem vb.

Iste bu modiil ile evimize gelen ve sofralarimizdan eksik etmedigimiz meyvelerin
nasil yetistigini, hangi safthalardan sonra size kadar ulastigini 6greneceksiniz.

Ayni zamanda amatorce de olsa evinizin bahgesinde uygun olan herhangi bir meyve
agacini yetistirebileceksiniz. Bdylece meyvelerin hayatimizdaki Onemini daha iyi
anlayabileceksiniz.






OGRENME FAALIYETi-1

AMAC

Genel 6zellikleriyle dogru olarak meyveleri tanitabileceksiniz.

ARASTIRMA

> Tiirkiye ve diinyadaki meyve yetistiriciligini karsilastirarak sinifta tartiginiz.

> Anavatanlar Tiirkiye olan meyveleri belirleyerek, sinifa rapor halinde sununuz.

1. MEYVELER

1.1. Meyvecilige Genel Bakis

Anadolu birgok meyve tiirlerinin anavatani ve meyvecilik kiiltiiriiniin besigidir. Bugiin
yabanileri iilkemizin bircok yoresinde yetismekte olan elma, armut, ayva, musmula, {ivez,
erik, visne, kiraz, kizilcik, findik, fistik, badem, ceviz, kestane, zeytin, incir, nar vb. meyve
tiirleri bu topraklarda yetistirilmis ve evrimlerini bu topraklarda tamamlamistir. Bunlardan
baska, anavatanlar iilkemiz olan ancak yabanilerin yararlanilan bir¢ok meyve tiirii vardir;
bunlar; ali¢, kusburnu, bogiirtlen, karayemis, melengic, mahlep, sumak vb. meyvelerdir.

Ulkemizin bazi ekstrem mikro klimalari disinda, hemen her yerinde meyvecilik
yapilmaktadir. Karadeniz kiyis1 boyunca elma, erik, findik, portakal, mandalina ve ¢ay;
Marmara ve Ege’de zeytin, seftali, incir, mandalina; Akdeniz kiyisinda turunggiller, muz ve
zeytin; Glineydogu’da diger meyve tiirleriyle birlikte fistiklar ve zeytinlikler, bu bolgelerde
ekonomik yonden 6nem ve agirlik tasimaktadir. Kiy1 bolgelerde daglarin izin verdigi dlgiide,
dar veya genis alanlarda yer almis olan bu meyvelikler, Anadolu’nun i¢ kesimlerine dogru
gidildik¢e sulak vadiler boyunca ilerler. Gediz, Biiylik Menderes, Firat, Dicle, Yesilirmak,
Kizilirmak, Sakarya, Seyhan ve Ceyhan vadileri 6nemli meyve alanlarimizdir.

1.1.1. Meyveciligin Ekonomik Onemi

Tirkiye’de yetistirilen meyve tiirleri diinya pazarinda aranan tiirlerdir. Oysa subtropik
meyve tiirlerinden ancak muz ve turunggiller, tropik meyve tiirlerinden de Hindistan cevizi,
kahve, kakao gibi bazilarinin diinya pazarlarinda agirlikli bir yeri vardir.

Tirk ekonomisinde meyveciligin yeri bilyiiktiir. 1927 yilindan sonra meyve
alanlarimizda siirekli artis olmustur. Meyve alaninda bir diismeler goriilse de bu oran son
yillarda yine ylikselmistir. Gelismenin tarla ziraatindaki genislemeye ayak uyduramamasi,
kismen bu iiretim alaninin yetistirme Ozellikleri ve bahge kurulusundaki giicliiklerle
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aciklanabilir. Her alanda meyvecilik yapilamamasi, meyveciligin genislemesini de
sinirlamaktadir. Meyvelikler genellikle sulanabilen arazilerde kurulur.

Tarimsal gelirin milli gelir iginde 6nemli bir yeri bulunmaktadir. Tarim kollar i¢inde
milli gelire katkis1 bakimindan bag ziraati, tarla ziraat1 ve hayvanciliktan sonra ii¢lincii sirada
yer almaktadir. Tiirkiye’den ihra¢ edilen 6nemli meyve tiirleri arasinda findik, Antep Fistigi,
incir, kuru liziim, turunggiller, sert kabuklu meyveler basta gelmektedir. Sert kabuklu
meyvelerden Antep Fistigi, ceviz ve kestane ihrag edilen iiriinlerimizdendir.

1.1.2. Meyvelerin Siniflandirilmasi

Ulkemizde yetistirilmekte olan meyve tiirlerini meyve (meyve ve g¢ekirdek yapisi)
ozelliklerine gore soyle siniflandirabiliriz;

1.1.2.1. Yumusak Cekirdekli Meyveler

Elma, armut, ayva, alig, musmula, iivez, Malta erigi ( yenidiinya ) gibi meyveler bu
gruba girer. Bu gruptaki meyveler elmada oldugu gibi, yalanci bir meyvedir. Yalanct meyve
yumurtaligi teskil eden karpellerden degil cicek tablasi, erkek ve disi organlarin dip
kisimlarinin  biiyiiylip etlenmesiyle meydana gelir. Asil gercek meyveyi teskil edecek
karpeller ise meyvenin igerisindeki kikirdagimsi ¢ekirdek evini teskil eder.

Resim 1.1: Elma Resim 1.2: Armut

1.1.2.2. Sert Cekirdekli Meyveler

Erik, kayisi, seftali, kiraz, visne, kizilcik, igde, zeytin, karayemis, linnap, ceviz gibi
meyveler bu gruba girer. Bu gruptaki meyveler gercek meyvelerdir. Ger¢cek meyve,
dogrudan dogruya yumurtaliktaki karpellerden meydana gelmistir. Bu karpeller biiyiirken dis
kabugu meyvenin dis kabugunu, i¢ dokusu, meyvenin sulu ve etli kismini, i¢ kabugu ise
meyvenin i¢indeki ¢ekirdegin sert dis kabugunu meydana getirir.

Bu meyve tiirlerinin bazilarinda 6rnegin badem ve cevizde meyve eti baglangigta sulu
ise de sonradan suyunu kaybederek derimsi bir hal alir. Olgunlukla birlikte catlayarak sert
kabuktan ayrilir. Badem ve cevizde meyvenin tohum kismi yenildiginden ve piyasaya sert
kabuklar ile sunuldugundan meyvelerin ticari olarak gruplandirilmasinda bunlar genellikle
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sert kabuklu meyveler igerisine konulursa da botanik bakimindan yerleri, sert ¢ekirdekliler
grubu olmalidir.

Resim 1.3: Seftali
1.1.2.3. Uziimsii Meyveler

Uziim, Frenk iiziimii, Bektasi {iziimii, ¢ilek, ahududu, bogiirtlen, dut, incir, gibi
meyveler bu gruba girer. Bu grupta ki meyveleri de ii¢ grup altinda toplayabiliriz.

> Gercek I"Jziimle{: Meyve, sulu ve yumusak olur. Icerisinde tohumu yani
cekirdegi vardir. Uzlim, frenk iiziimii gibi.

> Toplu Uziimler: Meyve, ufacik birgok {iziimiin bir meyve ekseni iizerinde
toplanmasiyla meydana gelmistir. Ahududu, bogiirtlen gibi.

> Yalanar Uziimle: Cigek tabani etlenerek meyveyi teskil etmis ve bunun
iizerinde, ufacik birer cevizden baska bir sey olmayan, gercek meyveler
oturmustur. Dut gibi olanlarda ise, bir ¢icek ekseni iizerinde bulunan bir¢ok
¢igegin canak yapraklar1 etlenmis, sulanmis ve sekerlenmis ve yine ufacik bir
cevizden bagka bir sey olmayan gergek meyvecikleri bu canak yapraklar
icerisinde gomiilii kalmistir. Cilek ve duttaki bu kiiglik cevizlere yanlis olarak
¢ekirdek denmektedir.



Resim 1.6: Uziim Resim 1.7: Cilek

1.1.2.4. Sert Kabuklu Meyveler

Ceviz, findik, kestane, Antep fistigi, pikan, ¢am fisti§1, badem bu gruba girer.
Meyvenin sert kabugu tamamiyla yumurtaligi teskil eden karpellerden meydana gelmis ve
sertlesmistir. Iginde ise yumurtadan meydana gelen meyveler vardir.

Resim 1.8: Ceviz, findik, badem


http://www.uslanmaz.com/resimler/resim.php?file=/Meyve%20Resimleri/meyve%20resmi%20%2822%29.jpg�

1.1.2.5. Turunggiller
Limon, portakal, altintop, mandalina, turung bu gruba girer.

1.1.2.6. Akdeniz Meyveleri

Mugz, zeytin, hurma, incir, Trabzon hurmasi, yeni diinya bu gruba girer.

1.1.2.7. Keyif Bitkileri
Cay, kakao, kahve bu gruba girer.

1.2. Ekolojik Istekleri

Bir bolge ve yorede hangi kiltiir bitkilerinin yetisebilecegi ve nasil bir kiiltiirel
yontemin uygulanacagi genis 6l¢iide ¢evre kosullarina baghdir. Bitkilerin ekolojisi, denildigi
zaman bunlarin i¢inde bulundugu ve yasayislarini etkileyen tiim faktorler anlasilir. Meyve
agaclariin ekolojik isteklerini sdyle siralayabiliriz:

1.2.1. Sicakhik
Sicaklik denildiginde hava ve toprak sicakligi anlagilir.

Hava Sicakhgi: Bir bitkinin herhangi bir yerde yetisebilmesi i¢in, her seyden once
belli bir sicaklik toplamina ihtiyaci vardir. Thtiya¢ duyulan sicaklik toplamu, tiirlere, gesitlere
gore yildan yila degisir. Meyve tiirlerinin ihtiya¢ duyduklar: yillik sicaklik toplami yaprak
dokiimiinden ¢igeklenmeye, ¢igeklenmeden meyvelerin olgunlasmasina ve olgunlasmadan
yaprak dokiimiine kadar olmak {izere {i¢ periyotta incelenir.

Sicaklik toplaminin yeterli olmadig1 yerlerde agaclar zamaninda ¢icek agmadiklar
gibi bundan sonraki periyotta da meyvelerini olgunlastiramaz.

Bazi durumlarda sicaklik toplamimin yetersiz olusu, yeteri kadar karbonhidratlarin
tesekkiil etmemesi yliziinden, meyvelerin eksi kalmasina sebep olur. Buna en iyi 6rnegin;
Dogu Karadeniz Bolgesinde yetisen portakallarla, Akdeniz kiyisinda yetisen portakallarin
tatlarim1 kiyaslayarak verebiliriz. Gergekten Karadeniz kiyisinda daha diigiik bir sicaklik
toplaminda olusan portakallar Akdeniz kiyisindakilere gore daha eksidir.

Meyve agaclarinin bir yerde yetismelerinde, sicaklik toplamindan bagka optimal
ortalama sicaklik, minimum ve maksimum sicaklik dereceleri de Onemlidir. Optimal
ortalama sicaklik deyince; meyve agaglarinda fotosentez, absorpsiyon, terleme, hiicre
boliinmeleri ve hiicrelerin meydana gelmeleri bakimindan en elverisli sicaklik derecesi
anlagilir.

Toprak Sicakhigi: Her meyve tiir ve c¢esidi i¢in optimal sicaklik derecesinde

bulunmaktadir. Bu, kok olusumunu artirir. Sicakligin cok yiikselmesi veya diismesi kok
gelisimini geriletir veya durdurur. Meyve agaglarinda, yiiksek toprak sicakligindan (+35 °C)
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ileri gelen kok olusumuna zarar verilmesine ancak ¢ok ekstrem durumlarda ve yerlerde
rastlanabilir. Toprak yiiziiniin kisin karla ortiilii bulunmadigi ve toprak sicakliginin -10
derecenin altina diistigli yerlerde sicakligin koklerdeki etkisi, dondurucu ve oldiiriici
olmaktadir.

Toprak sicakligi, topraktaki organizmalarin tiir ve sayilari {izerine etki eder.’0 nin
hemen altindaki sicakliklarda bile pargalanma faaliyetinde bulunan mikroorganizmalarin 20-
30 °C’ de bu faaliyetleri iyice artar. Toprakta bitkinin alabilecegi besin maddesi miktari da
cogalir. Bununla birlikte, sicak yerlerde artan bu mikroorganizma faaliyeti sonunda
topraktaki organik maddeler de hizla parcalanir. Boylece topraklarin bu maddelerce
fakirlestigi goriiliir. Bunun sonucunda mal¢lama 6nem kazanir.



1.2.2. Nem

Topraktaki nem, dogal olarak kar ve yagmur seklindeki yagislarla saglanir. Eger
yagislar meyve tiirleri icin gerekli olan suyu karsilayamazlarsa bunun sulamalarla
kargilanmasi gerekir.

Meyve tiirlerinin bir yerde normal sekilde yetigsmeleri i¢in belli bir yagis toplamina
ihtiyaclar1 vardir. Bu yagis, meyve tiirlerine ve her tiire bagl cesitlerin uymus olduklari
¢evrenin ekolojik sartlarina baghdir. Sert ve yumusak ¢ekirdekli meyve tiirleri, su isteklerine
gore; erik, elma, armut, kiraz, seftali, kayisi, badem ve vigneler olmak iizere siralanir.

Meyve agaglari, toprakta yeteri kadar nem bulundugu durumlarda, diizenli ve kuvvetli
bir siirgiin gelismesi gosterir. Siirglin bilylimesinin, topragin nemine gore periyodik bir
gelisgme gosterdigi goriilmektedir. Toprak neminin yeterli bulunmadigi yerlerde siirgiin
gelismesi zayif olmakta ve agaglar tepe tomurcuklarini erkenden olusturarak gelismelerini
durdurmaktadir. Bu gibi yerlerde sonradan yapilan sulamalar veya yagan yagmurlarla
agaclarin tekrar vejetatif gelismeye devam ettikleri ve ikinci kez bir siirgiin gelismesi oldugu
bilinmektedir.

Topragin nem ihtiyaci karsilandiginda, meyvelerde iriligin arttigi, meyve dokiimiiniin
onlendigi, genis bir ta¢ sisteminin meydana geldigi, ¢ok sayida ¢icek tomurcugun olustugu
ve verimin arti@1 goriiliir. Bu bakimdan iilkemizde meyve bahgelerinde verimin arttirilmasi
icin ihtiyaca gore, planli bir sulama, en basta dikkate alinmasi gereken tedbirler arasina
konmalidir.

1.2.3. Isik

Isigin en O6nemli etkisi, fotosentez lizerinedir. Yesil bitkiler, fotosentez yapabilmek
icin 15183a gereksinim duyarlar. Isigin diger bir etkisi de bitkilerde 15182 yodnelme
(fototropizm) dir. Fototropizm bitkinin form ve fonksiyonunu etkilemektedir.

Siddetli 151k fazla oldugunda bodurlagsmaya, siddeti az olan 151k ise fazla oldugunda
uzamaya yol agar. Is181n olmamasi, dokularda renksizlesmeye neden olur.

Isiga bagl 6nemli fizyolojik olaylardan biride fotoperiyodizm’dir. Giin uzunlugu, bazi
tiirlerde cicek olusumu ve vejetatif gelismeyi etkilemektedir. Ornegin ¢ileklerde cigek
olusumu belirli bir kritik degerden, daha kisa giinlerde meydana gelir. Ispanaklarin
ciceklenmesi i¢in ise, 1siklanma siiresinin giinliik 13 saatten fazla olarak, iki hafta kadar
devam etmesi gerekmektedir.

1.2.4. Donlar

Kis donlarinin zarari1 her meyvecilik bolgesinde yetistirilen meyve tiirline gore degisir.
Herhangi bir meyvecilik bolgesinde kis iklimine iyice uymus yerli meyve tiirlerinde veya bu
yerli meyvelere benzeyen yabanci meyve tiirlerinde kis donlarinin zararli etkileri goériilmez.
Fakat yerini yadirgayan meyve tiirleri, her iklim bdlgesi i¢in olaganiistii sayilacak siddetli
donlardan fazla zarar goriir.

[Ikbahar ge¢ donlari, meyvecilik bakimindan tehlikeli ve biiyiik zararlara neden olan
iklim olayidir. Ge¢ kalmis hafif donlar, yalniz iiriine zarar verirken, erken uyanmalardan
sonra gelen siddetli donlar, ¢igekleri veya tomurcuklar1 yaktiklar gibi agaglarin ince ve kalin
dallarma da zarar verir.



Erken giiz donlari, her iklim bolgemizde, yetistirildigi bolgeye gore daha sicak
yerlerden getirilmis olan meyve tiirleri {izerinde zararli olmaktadir. Bu da bu gibi meyve
tirlerinin dallarin1 iyice olgunlagtirmaya vakit bulamadan bastiran giiz donlariyla yanip
kurumalan seklinde kendisini gosterir.

1.2.5. Sisler

Zarar;, siklima ve zamanina goredir. Ilkbaharda ciceklenme zamanlarinda,
tozlanmay1 ve dollenmeyi giiglestirir, devamli olursa imkansiz kilar. Bu gibi durumlarda,
meyve tiirline ve c¢esidine gore agaglar hi¢c meyve baglamaz ya da meyvelerin i¢i bos kalir.
Ornegin Karadeniz Bolgesinde bu gibi sisler findiklarin i¢lerinin bos olmasina sebep olur.

Meyvelerin biiylime zamanlarinda fazla sis ve ¢igler hastalik mantarlarinin tiremesine
sebep olur. Bunun i¢in sis yapmayan yayla yerlerimizde elma, armut, kayist gibi meyveler
daha giizel ve gosterisli olmaktadir. Fazla sisli ve nemli yerlerde aga¢ gévdelerinin kabuklari
yosunlarla kaplandigindan bunlarin temizlenmesi gerekir.

1.2.6. Tipiler ve Yogun Kar Yagisi

Kisin uzun silirdligli ve soguk bolgelerimizde tipiler, cukur yerlerdeki meyve
bahgelerini doldurur. Bu durum pek derine gémiilen ve kardan fazla su alan aga¢ kdklerinin
havasiz kalmasima sebep olur. Bundan baska kara gomiilen agacglarin taze siirgiinlerini ve
dallarini da tavsan ve baska yabani hayvanlar kemirerek biiyiik zararlar olusturur.

Birden bire yagan siddetli karlar, meyve dallarinin fazla kar yiikii altinda kalarak
kirilmalarina sebep olur. Bu gibi durumlarda, dallar1 silkerek tizerlerine yigilan karlar
diisiiriilmelidir; ¢linkii bu yiizden biiyiik dallar bile kirilarak, zarar1 birkag yil stiren biiytik
iirlin kayiplar1 meydana gelir.

1.2.7. Dolular

Cok tehlikeli hava olaylarindandir. Siddetli oldugu zamanlar meyve iizerinde yaralar
meydana getirir. Bu gibi hallerde, sonradan budamalarla fazla zarar gormiis dallar
temizlemek gerekir.

Daha hafif olursa meyveleri ve yapraklar bir parca zedeler; Uziim, incir, kaysi, erik,
kiraz, visne gibi yumusak kabuklu meyvelerde de ¢iiriikliige sebep olur. Cilek, dut, ahududu
gibi meyveleri tamamen bozar.

1.2.8. Seller ve Saganaklar

Su baskinlar1 hafif olur ve kisa siirerse getirdikleri miller meyve agaclarma faydal
olabilir fakat siddetli ve uzun siiren seller, zarar verir. I¢lerinde siiriikledikleri, taslarla
agaclarin kabuklarini zedeler ¢ok siddetli olurlarsa agaclar1 kdklerinden soker.

Bir yerde seller ¢ok sik olur ve durmadan bahge topraginin {izerine mil oturursa
zamanla agaclarin bogazlar1 topraga iyice gomiilerek koklerin oksijen almalan giiglesir ve bu
ylizden agaglar biiyliyemez, kalir dallar kurur, sonunda 6liir.

Sagnaklar da meyilli alanlarda ki bahgelerde, topraklarn yikayarak kokleri agikta
birakir, ¢igek zamani ise ¢igek tozlarini iyice yikayarak déllenmeyi giiglestirir.
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1.2.9. Riizgarlar

Bir yerin iklimi {izerinde etkileri olan riizgarlarin, meyve agacglarimin yasamini
siirdiirmesiyle dogrudan dogruya iyi ve kotii etkileri oldugu gibi siddetli olduklar1 zaman
mekanik yoldan zararlar1 da goriiliir.

Siddetli riizgarlar, 6zellikle olgunlasma zamanlarinda, biiyilk meyve dokiimiine sebep
olurlar. Bu gibi riizgarl yerlerde kolay dokiilmeyen kiraz, ceviz, kestane gibi meyve tiirleri
oOnerilir.

Eger riizgarh bolgelerde yetistiricilik yapilacaksa su konulara dikkat etmek gerekir:

Tiir i¢inden saplar1 dala iyice yapisik olan gesitler secilmeli
Meyve agaclari, algak govdeli taglandirilmali

Bitki aralar1 sik tutulmali

Yiiksek boylu bitkilerle riizgar kiranlar olusturulmali
Kokleri derine giden bitki tiirleri segilmeli

YVVVYY

1.2.10. Yer ve Yoney

Meyve bahgesi kurulacak yerin cografi ve topografik durumu, meyvecilik agisindan
Onem tagir. Yamag¢ veya tepenin, vadinin, kapali ve cukur bir ovanin kendine has gevre
kosullar1 vardir. Bazen bir bolgede yetistirilmesi miimkiin olmayan meyve tiirleri, 6zel
topografik yap1 gosteren ve gerekli cevre sartlarini saglayan yerlerde yetistirilmektedir.

Meyve agaglari, derin koklii bitkiler olup, derin bir toprak yapisina ihtiyag gosterir.
Derine ve yanlara kolayca yayilan iyi bir kok sisteminin kurulmasi, agaclarin beslenmesi ve
kurakliga dayanimi yoniinden 6nem tasimaktadir. Bayir araziler, iklimi nemli Karadeniz gibi
bolgelerimizde, bahge yeri olarak ¢ok degerlidir; ¢iinkii bu yerler sis tutmaz ve don tehlikesi
de azdir. Meyveleri daha kaliteli olur.

Yoney, egimli bir arazinin baktig1 yonii ifade eder. Bir yamacin giiney, kuzey, dogu
veya batitya bakmasi o yerin iklimini etkiler. Bazi meyve tiirleri sicagi sever ve meyvelerini
olgunlagtirmak ig¢in yiiksek sicaklik toplamina ihtiya¢ gosterir. Bu nedenle asma, kayisi,
seftali gibi meyve tiirleri Dogu Anadolu’da ancak giiney yoniinde yetistirilebilir.

Gliney ve bat1 yonlerin de 151k siddeti diger yonlerden fazladir; bu nedenle giines
yanikligina hassas olan elma, kiraz vb. meyve tiirleri i¢in bu yonler sakincalidir. Sert iklimli
bolgelerimizde dogu yonii ¢abuk 1smir ve agaglardan su kaybi olur.

Yoniin degerlendirilmesinde sicak veya soguk hava akimlarin1 da dikkate almak
gerekir. Ege Bolgesinde mandalina bahgeleri, en iyi yetistirme sartlarin1 glineye bakan, 6nii
acik, hava akimima uygun yerlerde bulur. Akdeniz Boélgesinde de turunggil ve muz
bahgelerinin kuzey kisimlari, sert riizgarlara kars1 kapalidir. Her iki bolgede de hafif meyilli
yerler donlara kars1 diizliikklerden daha emindir.

1.3. Meyve Bahcelerinin Kurulmasi
1.3.1. Bahc¢e Yerinin Se¢imi

Bahge yerinin se¢iminde en onemli etkenler iklim, toprak, yer ve yoneydir. Bahge
yerinin se¢iminde, bah¢enin ana yola, sehre ve pazarlara yakinligi da dikkate alinmalidir. Bu
yonden bahge yerinin se¢imi, en iyi toprak ve yoneyi segcmek kadar onem tasir. Niifusun
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yogunlastig1 bilyiik pazarlara yakin bulunmak, buralara uzak yerlerden {iiriin géndermeye
gore daha karli bir durumdur.

Uriinlerin satilmasinda yol kiyisindan ve pazarlardan yararlanmak, yol sebekesinin
taginmaya uygun olmasi, soguk muhafaza depolarina yakinlik, bahgenin sulanabilmesi i¢in
¢evrede suyun bulunmasi vb. faktorler, ekonomik yonden biiyiik 6nem tasimaktadir. Tiim bu
onemli etkenler nedeniyle bahgeyi yer ve toprak bakimindan uygun olup verimi artiracagi
gerekcesiyle uzak bir yere kurmak tavsiye edilmez.

Ayrica, bahgeyi meyve yetistiriciliginin ilgi ¢ektigi bir yorede kurmak daha yararhdir
¢linkli boyle yerlerde meyve yetistiriciligindeki pratik uygulamalar izlemek, ilagclama
materyalini ve zamanini ayarlayabilmek, yetistirici i¢in kolaylikla miimkiindiir. Bahge i¢in
gerekli araclarin elde edilmesi ve ekipmanlarin tamiri, bdyle yetistirici bir bolgede hizla ve
kolaylikla saglanabilir. Ote yandan biiyiik iiretim merkezleri, hem ihracatgilar1 hem de i
pazarlara yonelik biiyiik saticilar1 ¢eker.

1.3.2. Toprak Hazirhg

Bahgenin kurulacagi yerde oncelikle tesviye yapilmasi gerekir. Egimli olmayan
arazilerde tesviye islemi bos cukurlara yiiksek yerlerdeki topragin doldurulmasiyla
gerceklestirilir. Egimli arazilerde, ¢ukur yerlerin doldurulmasi yaninda sekileme yapmak da
gerekir. Sekiler kismen az meyilli arazilerde ham toprakla olusturulur. Bag ve bahgelerde
sekileme genellikle tas duvar oOriilerek yapilir.

Ust toprak tabakasiyla alttaki taban topragin derin bir sekilde (50-75cm) islenip
yumusatilmasina krizma denir. Krizma ya belle ya da krizma pulluklariyla yapilir. Krizmada
bel ve kiirek kullaniliyorsa, ya iki bel (50 cm) veya ti¢ bel (75 cm) derinlikte yapilir. Krizma,
bahgenin kurulmasindan 4-5 ay dnce veya giiz mevsiminde yapilabilir. Krizma tlizerinden bir
kis mevsiminin gegmesi, topragin ufalanmasi bakimindan yararhidir.

Taban suyu yiiksek olan veya kis doneminde yiikselen yerlerde taban suyunu derinde
tutmak ve fazla suyu akitmak amaciyla yapilan isleme drenaj denir.

S1zint1 suyu az taban suyu da fazla degismeyen yerlerde bahce yerinin etrafina 2 m
kadar derinlikte ac¢ik bir hendek yapmak ve hendegin agzini disariya akitmak yeterlidir.

Sizint1 suyu fazla olan ve tarlanin bir¢ok yerinde ylize vuran veya taban sular1 fazla
degisken olup, tarlanin en gukur yerine veya ortasina, yan hendekler agmak ve bdylece sulari
toplay1p akitmak gerekir.

1.3.3. Dikim Zamam

Dikim, kis1 1lik gegen yerlerde sonbaharda yapilir. Boylece kdklerin kis doneminde
kismen geligsmeleri saglanir.

Yeni sokiilmils veya hendeklenmis fidanlara dikimden 6nce dikim budamasi yapilir.
Yarali kokler saglam dokuya kadar kesilir. Dallarda ise bir miktar kisaltma ve ayiklama
yapilir.

Dikim tahtasi, iki ucunda bulunan (V) seklindeki kertikler dnceden g¢akilan isaret
kaziklarina gelecek sekilde ¢ukurun iizerine yerlestirilir. Eger fidanlar1 baglamak i¢in herek
kullanilacaksa herek gukurun giliney yanina ham topraga ¢akilir. Cukurun iginde fidanin kok
bogazini dolduracak kadar bir derinlik birakilir. Fidan, kok bogazi tam dikim tahtasinin
ortasindaki isaret kertigine gelecek sekilde cukura yerlestirilir. Uzerine iistten toprak
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doldurup ayakla hafifce basilir. Sonra fidanin etrafinda bir ¢anak olusturularak can suyu
verilir.

1.3.4. Dikim Araliklar1

Bahce kurulurken dikkate alinacak en onemli konu, kisa siirede birim alanda en
yiuksek verimi elde etmektir. Bu amaca ulasmak ve bahgenin verimliligini devam
ettirebilmek i¢in segilen agacin tipi ve agaclarin bahgedeki tanzim sekli biiylik nem tasir.

Dikim araliklarinin belirlenmesinde topragin verimli olmasi ile anacin gelisme giicli
ve buna bagl olarak agacin alacagi biiyiiklik onemlidir. Agaclar arasindaki araliklarin
olgunluk ¢agina geldikleri zaman ilaglama, siirme vb. islemlerin kolaylikla uygulanabilecegi
kadar genis olmalidir.

Meyve bahgeleri kurulurken dikim araliklarinin genis tutuldugu durumlarda agaglar,
sira arasindaki bosluklar1 yillar sonra ancak doldurabilir. Bu nedenle dikim araliklari
baslangi¢ yillarinda sik tutularak birim alandan elde edilen verim yiikseltilmeye caligilir.
Sonraki yillarda bosluklar dolduruldukea siralarda ¢ikartmalar yapilir.

Boyle bir dikim sistemi belirlenirse baslangigta dikim araliklar1 3%X2 m olarak
belirlenir. Siralar arasinda ikinci seyreltme agaclarin gelisme durumlarina goére 15-20 yil
sonra veya daha erken bir donemde yapilir. Bu sistemde agaclar arasindaki araliklar fazla
daralip agaclar birbirini kapatmadan 6nce gerekli ¢ikarmalar yapilmalidir. Aksi halde verim
ve kalite diiser.

1.3.5. Genc Bahcelerde Bakim islemleri

Fidanlarin ilk dikim yilinda 6nemli bakim isleri sulama, topragin islenmesi ve
miicadeledir. Yeni dikilen fidanlarin kok sistemi heniiz yeterli biiyiikliikkte olmadigi igin
topraktan su aliminda giigliik ¢eker. Ozellikle hafif yapili kumsal topraklarda 10-15 giinde
bir sulama yapmak gerekir. Sulamalardan sonra ¢apalama, topraktaki kaymak tabakasinin
kirilmast ve yabanci otlar1 yok etmek amaciyla yapilir.

Sulamanin miimkiin olmadig1 kirag arazilerde bahge kurulurken baska bir yontem
izlenir. Bu durumda kurakliga dayanikli tiirlerin tohumlar1 dogrudan araziye ekilir. Ilk
yillarda ¢ogiirlerin kokleri topragin derinlerine gider ve kurak kosullara uyum saglar. iki
veya ii¢ y1l sonra bu ¢ogiirler lizerine as1 yapilir.

1.4. Kiiltiirel Islemler
1.4.1. Toprak isleme

Kurak ve yar1 kurak bolgelerde toprak isleme verimlilik ve {irliniin kalitesi agisindan
gerekli kiiltiirel uygulamadir. Sulanan bahgelerde uygulanan toprak isleme sonbahar ve
ilkbahardaki derin igleme ile yaz aylarindaki hafif isleme ve ¢apalamalardan ibarettir. Kurak
bolgelerde toprak isleme derinligi 25 cm, yar1 kurak bolgelerde ise 15 cm kadar olmalidir.

Sonbaharda pullukla islenmis topraklari ilkbaharda kiiltivatérle daha cabuk ve daha
ucuz islemek miimkiindiir. Sonbaharda toprak islenmemisse, ilkbaharda ilk isleme, pullukla
yapilir. Daha sonra gerekli zamanlarda ot 6ldiirmek amaciyla hafif bir isleme yapilir ve
islemede kaz ayaklar1 kullanilir.
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Yaz aylarindaki sulamadan sonra ¢apa yaparak nemin topraktan buharlagmasi onlenir.
Boylece ot miicadelesi de yapilmis olur.

Topragi birkag yil islenmeyen bahgelerde agaclarin kdkleri yiize vurur. Sulamalardan
sonra topragin iist kismi kolay kuruyacagindan kokler kurakliktan zarar goriir. Bu bahgeleri
birden derin siirmek; agacglarin kuraktan zarar gormesine, meyve dokiimiine ve giines
yanikligina neden olur. Bu nedenle toprak baslangicta ¢ok yiizlek islenerek 2—3 yilda 15-20
cm derinlige inilmelidir.

1.4.2. Sulama

Toprakta suyun fazla veya eksik olmasi, dncelikle kdklere zarar vereceginden mineral
madde alimini, terleme ve fotosentezi azaltir. Sonugta da agaglarin gelisimi engellenir.
Topraktaki su diizeyinin yalnizca gelisim iizerine degil agaclarin verimliligi ve meyvelerin
kaliteleri iizerine de etkileri bulunmaktadir. Ornegin ilkbaharin ge¢ donemlerinde elma
agaclarinin su sikintisi ¢ekmeleri, meyve dokiimlerini artirmakta sonucta da verimliligi
azalmaktadir. Bunun disinda gelismenin ¢esitli donemlerinde goriillen su darligi, agaclar
iizerinde c¢esitli olumsuz etkiler yapmaktadir. Ornegin tomurcuklarm normal olarak
olugsmalarin1 tamamlayabilmeleri yine topraktaki su diizeyinin normal olmasiyla yakindan
ilgilidir.

Agir ve killi topraklar hari¢ tutulursa genel olarak bircok meyve tiirlerinde meyve
biliyiimesi, topraktaki su miktar1 daimi solma noktasina yaklasirken durmaktadir. Sert
kabuklu meyve tiirlerinde meyvelerin kiiciik kalmasi toprakta suyun az bulunmasinin en iyi
gostergesidir. Ancak toprak suyunun fazlaligi da bazi armut cesitlerinde, kuru madde ve
sertligin azalmasina ve i¢ kararmasina neden olmaktadir.

Agir ve killi topraklarda, kdklerin toprak suyundan yararlanabilmeleri daha zor
oldugundan tarla kapasitesinin ¢ok iizerindeki nem oranlarinda bile meyvenin biiylimesi
durmaktadir. Ornegin killi topraklarda su miktar1 %50nin altina diistiigii zaman armutlarda,
meyvelerin bliylime hiz1 yavaglamaktadir.

Bu nedenlerden dolay1r meyve agaglarinda verimliligin devamli olmas1 ve kaliteli bir
iriin elde edebilmesi i¢in sulamaya ve toprak neminin muhafazasina 6nem verilmelidir.

Meyve bahgeleri baslica dort sekilde sulanir:

> Tava Yontemiyle Sulama: Bu yontemle sulama yapmak i¢in bahge tavalara
boliiniir. Tavalarin kenarlar1 25-30 cm yiikseklikte yapilarak bunlarin igerisine
havuz gibi su doldurulur. Tavalarda su 10-15 cm ylikseklige varincaya kadar
sulamaya devam edilir.

> Karik Yontemiyle Sulama: Bu yontemle sulamada su, bahgenin {ist basinda
acilmis ana kanaldan bahge igerisine ve topragin tiiriine gore 1-1,5 m araliklarla
acilmis kariklar i¢inde akitilarak yapilir.

> Yagmurlama Yontemiyle Sulama: Bu sekil sulamada su degisik sekillerde

yapilmig piliskiirge¢lerden piiskiirtiilmekte ve yagmur seklinde diisen su ile
toprak sulanmaktadir.
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> Damla Sulama Yoéntemiyle Sulama : Bu yontemde su, bitkinin yakinindan
gecirilen lateral borulara ¢ok diisiik basing altinda verilerek lateral borulardaki
damlaticilardan ¢ok yavas ve az miktarda, fakat sik sik damlalar halinde topraga
verilir.

1.4.3. Giibreleme

Gilibreleme ile topraga verilen besin maddelerinden bitkilerin en iyi sekilde
yararlanabilmeleri i¢in, verilecek giibre ¢esidi, iklim ve toprak 6zellikleri ile yetistirilen bitki
dikkate alinarak en uygun giibreleme yontemi secilmelidir. Meyve bahgelerinde en fazla
asagidaki gilibreleme yontemleri uygulanir.

- Toprak ylizeyine serpme
- Toprak igerisine verme
- Yapraklara verme

Toprak yiiziine serpme yontemi; Ahir giibresi ve daha ¢ok azot gibi toprakta
hareketi fazla olan bitki besin maddeleri i¢in uygulanir. Giibre toprak yiizeyine serpilir ve
toprak igerine karistirilir.

Toprak icerisine verme yontemi; Agac tacinin altinda (izdiisiimiine) goévdeden
tacin biiyiikliigiine gore 1-3 m uzaklikta ve daire seklinde gukur agilir. Derinligi ve genisligi
15-20 cm olan c¢ukurun i¢ine erken ilkbaharda fosforlu ve potasyumlu giirenin tamami
verilerek cukur tekrar doldurularak yapilir.

Yapraklara verme yontemi; Bu yontemde suda ¢6ziinmiis bitki besin maddeleri
(yaprak giibreleri) piilverizatorle yapraklara piiskiirtiiliir. Daha ¢ok mikro besin maddeleri
noksanliklarint gidermek i¢in kullanilir.

1.5. Hasat ve Hasat Sonrasi Islemler
1.5.1. Derim

Cogu meyveler i¢in en iyi derim; meyvelerin biiyiikliik, renk ve tadi bakimindan
cesidin Ozelliklerini en iyi olarak gosterdigi zamandir.

Meyvelerin vaktinden once toplanmalarinin zararli etkileri vardir. Erken toplanan
meyveler, aga¢ tlizerinde heniliz tam iriliklerini almamis olduklarindan bunu yapan
yetistiriciler, agirlik yoniinden zarara ugrar. Erken toplanan meyvelerde; sonradan renk iyi
olugmaz, tad ve aroma bozuk, meyveler gosterigsiz olur. Bu durum, kalitenin diismesine yol
acar. Erken toplanan meyvelerde terleme ile su kaybi fazla oldugundan pdorsiime siddetli
olur. Bu gibi meyveler saklama depolarinda kabuk kararmasi ve benek hastaligina daha ¢ok
tutularak satis kabiliyetlerini kaybeder.

Erken derim gibi ge¢ derim de zararlidir. Agag iizerinde uzun siire birakilan meyveler
dokiilmeye baslar. Boylece bir agirlik kaybi olur. Yumusayan veya meyve eti sertligi azalan
meyveler ellenmeye gelmez ve taginmaya dayanmaz. Bu gibi meyveler, tam vaktinde
toplanan meyvelere gore depolarda daha kisa siire saklanabilir. Cogunlukla degisik sekilde i¢
kararmasi hastaliklarina tutulur.
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Cogu meyve tiirlerinde bir agag iizerindeki meyvelerin hepsi birden olgunlagmaz. Bu
nedenle agacin meyvesi aralikli olarak iki veya {i¢ defada toplanir. Bdylece, hem olgunluk
bakimindan bir érnek gosteren meyveler toplanir hem de bir kisim meyvelerin toplanmasiyla
dalda kalan meyveler biraz daha biiylimeye imkan bulur.

Toplamaya agacin alt dallardan baslanmali ve yukarilara dogru ¢ikilmalidir.

Toplayicilarin yeterli is yapabilmesi i¢in derim sirasinda iki eliyle birlikte ¢aligmasi
gerekir. Bu amagcla bahge kasalari, makaslar, derim onliikleri ve derim sepetleri kullanilir.

>

Derim Onliikleri: Cadir bezinden yapilmis olan onliikler, iki aski yardimiyla
toplayicinin omuzlarma asilir. Onliigii dolan toplayici agagtan iner, dnliigiin
altim1 acarak meyve kasalarina yavasga bosaltilir. Derim Onliikleri, 6zellikle
elma ve turunggillerin toplanmasinda cok ise yarar.

Derim Sepetleri; So6giit dallarn veya kamistan yapilmis 5-10 kiloluk
sepetlerdir. Toplayici, sepeti omzundan asarak veya bir g¢engel yardimiyla
merdivenin basamagina veya bir dala tutturarak iki eli ile ¢aligabilir. Elde yeteri
kadar toplama sepeti varsa, sert cekirdekli meyvelerin bahge kasalarina
bosaltilmadan dogruca ambalaj evlerine gonderilmesi zedelenmeyi 6nler.

Bahce Kasalar1: Toplanan meyveler bahgede bosaldiktan sonra ambalaj
yerlerine gonderilir.

Makaslar: Ozellikle turunggil meyvelerinin deriminde kullanilir. Uglart kiit
olur, sapin silme kesilebilmesi i¢in meyveye gelen yiizii hafif bombeli olur.

Resim 1.9: Hasat zamam gelmis meyve
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1.5.2. Tasima

Meyvelerin bahgeden ambalaj evlerine veya saklama ambarlarina taginmasi sirasinda
zedelenmeyi onleyecek tedbirler alinmalidir. Tasimada yayli arabalar kullanmali, arabalarin
gidip geldikleri yollar diizeltilmeli, arabacilara dikkatli siirmeleri 6giitlenmelidir.

Araba veya kamyonlara bahge kasalar1 diiz bir sekilde ve birbirlerinin iizerine diiserek
meyveleri ezip zedelemesin diye sikica istif edilmelidir.

Biiyiik igletmelerde yiikleme ve bosaltma iglemlerini kolaylastirmak ve hizlandirmak
icin tagimalar istif paletler lizerinde yapilir.

1.5.3. Siiflandirma

Toplanan meyveler siniflara ayrilmak ve ambalajlanmak icin ambalaj evlerine
gotiiriiliir. Buralarda meyveler iki yonden smiflandirilir;

>

Meyvenin Sekil, Renk Ve Saglamhigina Gore: Burada esas standart sartlarina
gore ekstra, I. smif ve II. siifa girecek olan meyveler siniflandirilir. Meyveler
kalite siniflarina gore segilirken tolerans sinirlar1 diginda kalan ¢iiriik, yarals,
kurtlu hastalikli, olgun, ham, bicimsiz vb. oziirleri olanlar ayrilarak ¢ikarilir.
Eksta, I. Sinif ve II. Simif meyvelerde ise ayirmaya esas teskil eden kriterleri
sekil, renk ve olgunluk bakimindan bir 6rnek olusturur.

Meyvenin Boylarina Goére Siiflandirmasi: Meyveler, ambalaj kaplarina
konmadan 6nce boylara ayrilir. Boylarina ayirma, meyvenin uzunluguna dikey,
en genis capina gore yapilir. Boylara ayirma, ambalajda irilik bakimindan bir
orneklik saglar ve bu hem alict hem de satici bakimindan faydalidir.
Standardizasyon tiiziiklerinde genellikle ekstra, I. siniflarda boylama zorunlu

17



tutulmustur. Degisik meyve tiirleri belli bir boylama cetveline gore ayrilir ve
boylar ambalajlar {izerine yazilir.

1.5.4. Ambalaj

Meyvelerin toplandiktan ve siniflandirildiktan sonra pazara gonderilmek iizere kaplara
yerlestirilmesine ambalaj ve bu iste kullanilan kaplara da ambalaj kaplar1 denir. Bugiin i¢ ve
dis pazarda ambalaj, siiriimiin ve rekabetin temel sartlarindandir. Bu yiizden ambalajda en
uygun kaplarin ve en elverisli sistemin kullanilmasi zorunludur.

Ambalaj kaplan tiir ve kalitesine, meyvelerin gonderildikleri pazarin bu yondeki
isteklerine, pazarin uzakligina, ulagtirma aracinin cinsine, ambalajlarin yolda veya ambarda
sogutulup sogutulmamalarina gore degisik sekillerde olur; Ancak aranilan ortak ozellik,
ambalaj kabinin saglam, temiz, yeni, i¢ine konacak iiriiniin kalitesini iyi saklayacak, goz
alic1, hafif ve ucuz olmasidir. Bu kaplarin biiyiikliikkleri ve igerisine meyvelerin konulma
sekli meyvelere gore degisir. Meyveler hassaslastikga drnegin iizimgillerde oldugu gibi kap
kiigtiliir ve kap igindeki kat sayis1 azalir. Etleri dayanikli olan meyvelerde ise daha biiyiik
ambalajlara 4-5 meyve kat konabilir.

Ambalaj kaplari igerisinde meyveleri siirtiinmeden ve ¢arpma basinglarindan korumak
icin sargi kagitlari, ondiileli kagitlar, kagit talasi veya kaba kagittan yapilmis petekler
kullanilir.

Ambalaj kaplar icerisine meyveler dizilerek istif edilir veya dokme olarak konur.
Istifte, meyveler ne birbirini sikistirip ezecek kadar siki ne de birbirine carparak zedeleyecek
kadar gevsek konulmamalidir. D6kme doldurmada da bu esaslar goz oniinde tutulmali,
meyveler ambalaj kaplar1 icerisinde iyi bir hava sirkiillasyonu saglanacak sekilde
konulmalidir. Hava sirkiilasyonu sorunu, ambalaj kaplarinin tasitlara ve saklama ambarlarina
istiflerinde de ayn1 sekilde onem kazanir.

1.6. Depolama

Toplanan meyveler agactan ayrildiktan sonra da yasama faaliyetlerine devam eder.
Hatta yasama olaylar1 daldan koptuktan sonra agag iizerindekine gore ¢abuklagir. Boylece
sekerler, organik asitler, pektinler ve tanenin parcalanmasi devam eder. Tipik aroma
maddeleri artar ve taban rengi yesilden sariya doner. Ayrica terlemeyle de meyvede su
miktar1 azalmaya bagladigindan meyveler zamanla porsiir ve burusur.

Depolamanin amaci, toplanan meyvelerde olgunlasmayi1 yavaglatmaktir. Boylece
saklamaya fazla gelmeyen meyvelerde birkag¢ giin veya birkac hafta da olsa, yetistirici pazar
fiyatlarina gore kendini diizenleyebilir. Uzun siire saklanmaya elverisli meyveler arasinda
bulunan kislik elma, armut, limon ve greyfurt iiriinii, uzun siirede ( 3-12 ay) pazarlardaki
fiyat durumuna gore rahatlikla satilabilir. Boylece de diizenli bir pazar fiyati ile tiiketici
istedigi meyveleri her zaman pazarda bulabilir.
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1.6.1. Depoda Saklamanin Genel Prensipleri

Meyvelerin kalitelerinden bir sey kaybetmeden saklanmalarmi etkileyen faktorler,
sicaklik, hava nispi nemi ve hava hareketleridir.

Sicakhk: Toplanan meyvelerde hayat olaylarin1 yavaglatmanin ve olgunlugu
geciktirmenin ilk sarti, unlarin diigiik sicaklik derecelerinde tutulmalaridir. Mesela elmalar,
4,4 °C’ de 0 °C’de tutulduklarma gore iki kat daha cabuk olgunlasir. Sicaklik 18 °C
yiikseldigi zaman olgunlagma da 8 kat daha hizli olur.

Meyvelerin en iyi olarak saklanabilecekleri sicaklik dereceleri ¢esitler igin farklidir.
Ote yandan sicakligin belli bir dereceden asag1 diismesi meyvelerde i¢ kararmalarina ve
donmalara sebep olur. Bu yiizden depolama siiresini uzatmak igin sicakligi 0 °C” nin altina
diismesi tehlikelidir. Nitekim giizliik ve kislik elmalar ortalama olarak -25 °C, armutlar -
21°C, seftaliler -16°C, erikler -22°C, tiziimler -28°C ve cilekler ise -11 C donar.

Depo sicakligmmin diizenlenmesinde iizerinde durulmasi gereken bir nokta da
sicakligin sabit tutulmasidir. Depolamada meyveler, degisen sicakliklarda zarar goriir.

Hava Nispi Nemi: Meyve ve sebzelerin saklandigi ambarlarda hava nispi nemi
%85’ten asag1 olmamalidir. Eger depo havasmin sicaklign 0 °C veya buna yakin (+1 °C)
tutulacaksa, mantarlarin gelismelerini uygunlastirmadan nem oram %90 veya %95’ e kadar
cikarilabilir. Adi depolarda ise bunun %85’ ten yukar1 olmasi hastalik tehlikesini artirir.

Hava Hareketi: Depo igerisinde havanin su sebeplerden dolay1 hareket etmesi istenir:

> Ambar icinde soguk havanin istifler arasina ve ambalajlar igerisine girmesini
saglamak

> Soguk ve sicak havanin belli yerlerde yigilip kalmasini 6nlemek

> Meyvelerden meydana gelen ve zararli olan ugucu maddelerin bir yerde
birikmesini 6nlemek

Hava hareketi, ambara konacak olan vantilatorler, sogutucular veya hava yikayicilari
ile saglanir. Burada 6nemli olan havanin hareket hizidir. Hava hizli hareket edecek olursa
meyveler lizerinde kurutucu bir etki yapar. Hareket yavas olursa beklenen faydalar
saglanamaz. Bunun icin istifler arasinda 1 — 0,5 m/sn bir hiz yeterlidir.

1.6.2. Ambarlarda Meyve Saklama Yontemleri
Meyveler ii¢ sekilde saklanir:

Adi Saklama Ambarlari: Bu tiirlii saklama ambarlart daha ¢ok yetistiriciler
tarafindan kendi isletmeleri igerisinde yapilir. Saklama ambar1 ya tamamen toprak {istiinde
ya yari yariya topraga gomiilii ya da tamamen toprak altindadir. Kurulus sekline gore, kigin
siddetli donlarda ambarin havasinin pek fazla soguyarak meyveleri donmamasi ve
sonbaharin sicak giinlerinde pek fazla i1sinarak olgunlugu c¢abuklastirmamasi i¢in ambarin
duvarlar1 ve tavani, ihtiyaca gore, izole edilir.
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Adi saklama depolarinda ambarin havalanmasinin nispi nem orani ambarin tabani sik
sik sulanarak gerekirse duvarlara su piiskiirtiilerek saglanir. Bu ambarlarda da gerekli
hallerde hava yikayicilarin kullanilmasi faydali olur. Adi saklama depolarinda sicaklik ve
nem, termometre ve higrometrelerle kontrol edilmeli, digaridan havanin sicaklig1 da kontrol
edilerek havalandirma zamaninda yapilmalidir.

Makine ile Sogutulan Ambarlar: Bu sistemde esas olan ambarin havasm 6zel
sogutma makineleri ile sogutmaktir. Sogutma makinelerinden tam bir randiman aliabilmesi
icin ambarin her tarafinin iyice izole edilmesi zorunludur.

Makinelerle sogutulan ambarlarda sicaklik istenen diizeyde tutulabilir. Bu, otomatik
salterlerle kontrol edilebilir. Bu ambarlarda havalandirma bacalar1 ve pencereleri
olmadigindan hava yikayicilarin kullanilmast ¢ok faydali ve zorunludur. Ayrica gerekirse
hava hareketlerini saglamak i¢in vantilatérler de kullanilir. Bu ambarlarda her tiirlii meyve
kisa ve uzun siire i¢in saklanabilir.

Degisik Atmosferli Ambarlar: Bu tip ambarlarda sogutmaya ilaveten ambarin havasi
da bilesimi bakimindan degistirilir. Havanin bilesiminin degistirilmesinde esas prensip
oksijen oranimi diisiirerek ve CO2 oranini yiikseltmek gerekir.

Degisik atmosferlerde saklama, diisiik sicaklik derecelerinde saklanmaya oranla
meyvelerin daha uzun zaman dayanmalarini sagladigindan ¢ok faydalidir. Bu ambarlarda da
sicaklik ve nem kontroliine ilaveten CO2 ve O2 oranlari da kontrol altinda tutulur.

1.6.3. Meyvelerin Saklanmasinda Cikabilecek Diger Sorunlar

Meyvelerin saklanmalar1 ile ugrasan kisiler yukaridaki bilgilere ilaveten su sorunlar
tizerinde de durmalidir:

1.6.3.1. Temizlik

Ambarlar ve saklama sirasinda kullanilacak olan ambalaj kaplar1 her y1l kullanilmadan
once armik maddelerinin karigildigi bol sicak su ile yikanarak temizlenmelidir. Depolarin
temizlenmesinden sonra bunlarin iglerine fungusitlerden herhangi birisinin karistirilmasiyla
hazirlanan kire¢ bulamacglariyla badana edilmesi ¢ok yararli olur. Daldan koparilmisg
meyveler, mantarlara karsi daha hassas olur. Temizlik islerine dikkat edilmezse meyveler
ambara alindiklar1 zaman yiiksek nem ve baslangictaki sicaklik nedeniyle mantar sporlarin
meyve i¢inin kendilerini kurtaramayarak hastalanir. Ambarda mantar hastalifi bir kez
baslayinca meyveden meyveye hizla gecerek meyvelerin ¢iirlimelerine neden olur. Bu
sebeple ambarin ve ambalaj kaplarmin dezenfeksiyonuna ve temiz tutulmasina 6zen
gosterilmelidir.

1.6.3.2. Ambar Hastahklar:

Meyvelerin pazarlanmalar1 sirasinda temizlik ve dezenfeksiyon sartlarina dikkat
edilerek mantar ve bakteri hastaliklarin ¢ikis1 ve yayilist Onlenebilir. Depolama sirasinda
ortaya ¢ikan birtakim fizyolojik hastaliklar vardir. Bunlar meyvenin yenme kalitesini bozar
ve satis oranini azaltir. Mesela findik ve cevizlerde uygun olmayan sicaklik ve nem kosullari
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saklama, meyve i¢inin acilagmasina sebep kalitesini diigiiriir. Yine uygun olmayan sicaklik
sartlari, elmalarda i¢ sulanmalarina, i¢ c¢lirimelerine, kabukta rengin bozulmasina vb.
fizyolojik hastaliklara sebep olur. Fizyolojik hastaliklarin ¢ogu, bahge kosullari ile ilgilidir.
Depolama kosullar1 da iyi olmazsa sorun daha agik olarak ortaya c¢ikar ve meyveler satig
kabiliyetlerini kaybeder.

1.6.3.3. Meyvelerin Bir Arada Depo Edildikleri Diger Meyveler ve Maddeler

Meyveler depolarda higbir zaman baska maddelerle bir araya konulmamalidir.
Ozellikle koku veren maddelerle birlikte saklanmalar1 ¢ok yanlistir; ciinkii bunlardan koku
alarak, aroma ve tatlart hemen bozulur. Tiirlerin ve hatta ayni tiire ait ¢esitlerin de bir arada
depolanmasi dogru olmaz. Mesela elma ile limon hi¢bir zaman bir arada saklanmaz; ¢iinkii
bu iki meyve tiiriiniin depolama sicaklik istekleri farklidir.

Depolamada istenilen bagarmin elde edilebilmesi i¢in her c¢esidin istegi tam
karsilanmalidir. Bu nedenlerle bir yerde soguk hava deposu yapilirken, bu depoda gelecekte
hangi iriinlerin saklanacagi daha 6nceden tespit edilerek, depo odalarinin hacmi ona gore
tutulmalidir. Biiylik hacimli depolarin doldurulmasi ve bosaltilmasi da ayr1 bir problemdir.
Doldurma sirasinda depoya giren yeni meyveler daha dnceden konulmus ve kismen veya
tamamen sogutulmus meyvelerin 1sitilmasina ve depolama omriiniin kisalmasina yol agar.
Bu sekilde biiyiik sicaklik kaybinin da olacagi aciktir. Soguk hava isletmecisi bu ve bunlara
ilave edilecek bir¢ok 6zel durumlar1 dikkate alarak ¢alismalidir.
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UYGULAMA
Islem basamaklar1 Oneriler
»  Meyve iiretim plan1 yapiniz. »  Bolgenize uygun meyve tiiri
seciniz.
>  Bolge sartlarina dayanikli tiir
seciniz.
»  Yer ve yoneyi se¢iniz. » Yer ve ybneye uygun meyve
»  Toprak se¢imini yapiniz. seciniz.
»  Toprak analizi yaptiriniz.
»  Topragi iyilestiriniz.
»  Bahge yerini seginiz. »  Bahgenin etrafina tel ¢ekiniz.
»  Meyve bahgesini kurunuz. »  Bahgenin yol kenarinda olmasina
»  Topragi hazirlayiniz. dikkat ediniz.
»  Dikim zamanini belirleyiniz. »  Topragi havalandiriniz.
»  Dikim araliklarini belirleyiniz. »  Topraga giibre veriniz.
»  Dikim yapmiz. »  Dikimi ilkbaharda yapiniz.
»  Dikim araliklarina dikkat ediniz.
»  Dikimi derin yapmayniz.
»  Can suyu veriniz.
»  Sulama yapiniz. »  Sulama sistemi ¢ekiniz.
>  Hastalik ve zararhlarla miicadele | »  Ilaglama yapiniz.
ediniz. »  llag dozuna dikkat ediniz.
»  Otlar temizleyiniz. »  Sabah ya da aksamiistii ilaglama
yapiniz.
>  llaglama sirasinda maske ve
eldiven takiniz.
»  Hasat zamanini tespit ediniz. »  Meyveleri ¢ok erken ya da ¢ok geg
»  Hasat yapiniz. hasat etmeyiniz.
»  Toplanan meyveleri siiflandiriniz. »  Hasat sirasinda dikkatli olunuz.
»  Ambalajlama ya da depolama yapiniz >  Meyvelere zarar vermeyiniz.
»  Depolamaya dikkat ediniz.
»  Ambalaj malzemelerini  dogru
seciniz.
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((")LCME VE DEGERLENDIRME-1 )

Asagida verilen degerlendirme sorularini cevaplandirarak faaliyete iligkin bilgilerinizi

Olcliniiz.

OLCME SORULARI

1. Asagidaki meyvelerden hangisinin anavatani Tiirkiye degildir?
A) Elma C) Kestane
B) Badem D) Hindistan cevizi

Asagidakilerden hangileri yumusak ve sert ¢ekirdekli meyvelere 6rnektir?
A) Elma- erik C) Erik- badem
B) Elma- armut D) Ceviz- dut

Sicaklik toplaminin yetersiz olmasi, agagidakilerden hangisine neden olmaz?
A) Agaglar zamaninda ¢i¢ek agmaz. C) Renkleri olugsmaz.
B) Meyveler olgunlagmaz. D) Meyveler eksi kalir.

Asagidakilerden hangisi ultraviyole 1ginlarinin fazla olusundan meydana gelir?
A) Bodurlagma C) Cicek agmama
B) Uzun biiyiime D) Renk olusmama

Meyve bahgelerinde bayir araziler hangi bélgemiz i¢in uygundur?
A) Ege C) Marmara
B) Karadeniz D) I¢ Anadolu

Krizmada islenen toprak derinligi asagidakilerden hangisidir?
A) 50-75cm C) 70- 90 cm
B) 50- 70 cm D) 70- 75 cm

Toprakta suyun fazla ya da eksik olusu asagidakilerden hangisine neden olmaz?
A) Minarel madde alimina C) Fotosentez azalir
B) Transprasyon azalir D) Kokler yiizlek olur
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8. Asagidakilerden hangisi meyve bahgelerinde kullanilan sulama sistemlerinden degildir?
A) Tasirma C) Yagmurlama
B) Sizdirma D) Elle sulama
9. Hangisi erken hasadin zararlarindan degildir?
A )Renk iyi tegsekkiil etmez C) Tat ve aroma bozuk olur
B )Biiyiik olur D) Porsiimeler olur
10. Meyvelerin depolanmasi i¢in en uygun nispi nem asagidakilerden hangisidir?
A) % 70 C) % 85
B) % 75 D) % 80
DEGERLENDIRME

Cevaplarimizt  kontrol ediniz. Hatali yamitlariniz i¢in konuyu tekrar ediniz.

Cevaplariniz tamamen dogru ise degerlendirme dlgegine geginiz.
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UYGULAMALI TEST

Uygulama faaliyetinde kazandigimiz bilgi ve beceriler dogrultusunda kiraz hasadi yapiniz.
Yapmis oldugunuz ¢alismay1 asagidaki kriterlere gore degerlendiriniz.

( DEGERLENDIRME OLCEGI )

Degerlendirme Kriterleri Evet Hayir

Kiraz bahgesine gittiniz mi?

Kirazda hasat olumunu tespit ettiniz mi?

Hasat sirasinda kullanacaginiz malzemeleri hazirladiniz mi1?

Hasat islemini yaptiniz m1?

Hasat sirasinda dikkatli oldunuz mu?

Kirazlarn saplartyla topladimiz mi1?

Uygun sekilde tagidiniz mi1?

Dogru ambalajlama yaptiniz m1?

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtari ile karsilastininiz ve dogru cevap sayisimi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz.

Hatali yanitlar i¢in bilgi konularim tekrar ediniz. Tiim yanitlar dogru ise bir sonra ki
Ogrenme faaliyetine geciniz.
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OGRENME FAALIYETIi-2

AMAC

Teknigine uygun olarak ayva yetistirebileceksiniz.

ARASTIRMA

> Tiirkiye’de ayva yetistiriciligin 6nemini arastirarak sinifta tartiginiz.
> Ayvanin beslenme agisindan 6nemini rapor halinde smifta anlatiniz.

2. AYVA

2.1. Ayva Yetistiriciligi

Ayvanin anavatan1 Kuzeybati Iran, Kuzey Kafkasya, Hazar Denizi dolaylar1 ve Kuzey
Anadolu’dur. Yabani tiirleri doguda Tiirkistan’a kadar uzandig1 gibi batida da Avrupa’nin
gliney bolgelerine ve Kuzey Afrika’ya kadar genisler. Adlar1 sayilan bu yerlerde ayva,
yabani olarak yetismektedir.

Ayva kiiltiirii cok eski ¢aglardan beri bilinmektedir. Kiiltiirli Anadolu’dan, Yunanistan
ve Roma’ya gecmistir. Milattan Once 650 yillarinda Yunanistan’ da yetistirildigi
bilinmektedir. Sonradan Orta ve Dogu Avrupa’ya yayilmigtir.

Ayva bugiin Avustralya hari¢ diger llkelerin hepsinde yetistirilmektedir. Bununla
birlikte, bu meyve tiirii 6teki meyvelere gore talep gérmemis ve iiretimi sinirl kalmastir.

2.1.1. Tanimi ve Onemi

Ayva (Cydonia vulgaris Pers.) rosales takiminin, rosaceae familyasinin pomoide alt
familyasimin cydonia cinsine girer.

Cydonia cinsi igerisinde bu tiirden bagka, dzellikle siis bitkisi olarak onem kazanmig
cydonia sinensis thouin ve cydonia japonica Pers. olmak iizere iki tiir daha vardir. Bu iki tiir
Tiirkiye’ de siis bahgelerinde yer almis bulunmaktadir.

Cydonia vulgaris tiirii, icerisinde iki botanik varyete ayrilabilir. Bunlardan C. vulgaris
maliformis, meyveleri elma bigiminde olan kiiltiir ¢esitlerini, C. vulgaris piriformis ise
meyveleri armut seklinde olan ¢esitleri igine alir.

Ayvalarda kiiltiir ¢esitleri ve akraba olan elma ve armutlardaki kadar fazla degildir.
Buna sebep;

> Yeni gesitlerin seleksiyon ve 1slahi {izerinde durulmamasi

> Cogunlukla da kendi kendini dolleyen bu cesitte melez agilmasmin g¢ok

olmamasi, yeni ¢esitlerin ortaya ¢ikmamasina neden olur.
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Ayrica ¢ok eski zamanlardan beri vejetatif iiretme (¢elik, dip siirgiinii) metodunun
kullanilmasi da ¢esit sayisinin azliginda etkili olmustur. Elimizde bulunan kiiltiir ¢esitleri
yabaniler icerisinde nispeten yiiksek kaliteli olanlarmin segilmesi sureti ile ortaya
konulmustur.

2.1.2. Pomolojik Bakimdan Simiflandirilmasi

Ayvalar simdiye kadar daha ¢ok meyve sekli dikkate alinarak iki gruba ayrilmustir.
> Meyveleri elma bigiminde olan ayvalar (v. maliformis)
> Meyveleri armut bi¢giminde olan ayvalar (v. piriform )

Bizim ayva cesitlerimizin ¢ogu, limon, demir, ekmek ve bardak ayvalar bu ikinci
gruba girer.

2.1.3. Cesitleri

Bardak Ayvasi: Ozellikle Kocaeli blgesinde yetistirilen bir gesittir. Meyvelerin iizeri
sik tiiylii, eti gevrek, sulu ve mayhostur. Eyliil sonlarinda toplanarak hevenk yapilir ve uzun
bir stire kilerde saklanir. Agaci cogunlukla tek gévdeli, orta irilikte (3 — 4 m) ve verimlidir.

Demir Ayvasi: Meyveleri ekmek ayvasina gore kiiciik seklide toparlaktir. Meyve eti
cok sikidir. Meyve yesilimtirak sar1 renkte, tiiysiiz, parlak, eti sert, sulu, mayhos ve bogucu
degildir. Ekim ayinda olgunlagir.

Agaci orta kuvvette olup ¢ok govdelidir. Agaclar1 dnce dikine biiyiirlerse de meyveye
yattiktan sonra dallar1 sarkmaya baslar.

Ekmek Ayvasi: Bu ¢esidin ayni ad altinda taninan bir¢ok tipi vardir. Bu tiplerde
meyveler, gerekse tat ve gerekse biiyiikliik bakimindan farklilik gosterir.

Esas tipi teskil eden ekmek ayvalarn giizel, sofralik ve mutfaklik meyvelerdir.
Bunlarda meyveler iri ve gosterisli, sap tarafi dar, karin kism1 genis, kabuk sar1 renkte, tizeri
hafif havli, kalin, meyve eti; gevrek sulu ve mayhostur. Kocaeli bolgesinde eyliil sonlarinda
toplanan meyveler subat ayina kadar saklanabilir.

Agaci, orta kuvvette biiyiir, seyrek dallidir, verimlidir.

Limon Ayvasi: Piyasalarda aranan bir gesittir. Meyveler; toparlak, sap tarafina dogru
uzunca, kabuk limon sarisi renginde, havli, kalin ve sert; eti; sarimtirak, gevrek, bol sulu ve
mayhostur. eyliil sonlarinda olgunlasan meyveler aralik ayina kadar saklanabilir.

Agaci, orta kuvvette gelisir, Once dikine biiyiir, agac yaslandikca dallar da sarkmaya
baslar.

Esme Ayvast: Yetistiriciligi son yillarda Marmara bdlgesinde yayginlagmistir. Orta —

iri, iri, yuvarlak genis karinli, sapa dogru daralir. Meyve eti; gevrek sulu, mayhos, bogucu
degildir. Sofralik degeri yliksektir. Uygun kosullarda subat — marta kadar saklanabilir.
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Resim 2.1: Ayva

2.1.4. Ayvanin Morfolojisi ve Dollenme Biyolojisi

Habitus: Cali seklindedir. Tek govdeli oldugunda 6-8 m boylanabilir. Govde kisadir.
Yiizlek ve sacak koklidiir.

Dallar: Elma ve armutta oldugu gibi 6zel meyve dallar1 yoktur. Geng dallar sik kege
gibi tiiylii, sar yesil; yaslica dallar, seyrek kece gibi tiiylii, kahverengi — yesildir.

Tomurcuklari: Tomurcuklar kiigiik, tiylii ve birkag pulla ortiiliidir. Cigek
tomurcuklari, karisik yapida olup, hem siirglin hem de ¢igek olusturur, meyve dalciklariin
ucunda meydana gelir. Her tomurcuktan bir ¢igek meydana gelir. Siirgiin tomurcuklarindan
ise sadece siirgiinler olusur.

Yapraklar: Yumurta veya genis elips seklindedir. Koyu yesil kenarlar digsiz, geng
yapraklar da sap kanatgiklidir.

Cicekler: Rosacaea tipinde olup, 5 canak ve 5 tag¢ yaprak vardir. Canaklar, meyve
tizerinde kalir. Tag yapraklar pembe — beyaz veya beyazdir. Stamen 15-20, yumurtalik 5
karpellidir.

Meyve: Elma ve armut grubundan olup (pome) yalanci meyvedir. Iri, iizeri az veya
¢ok havlidir. Eti sert veya gevrek, sulu veya bogucudur, giizel kokuludur. Cekirdek ters
yumurta seklinde, {izeri yapiskan ve ¢ok sayidadir. Meyvede yiize kadar ¢ikar.

Dollenme Biyolojisi: Kiiltiir ¢esitlerinin ¢ogu kendine verimli olarak kabul
edilmektedir. Bu nedenle tek ¢esitten kapama bahgeler kurulabilmektedir. Kromozom sayisi
n=17"dir. Bu tiirde triploidiye rastlanmamaistir

2.2. Ayvanin Ekolojik Istekleri
2.2.1. iklim Istegi

Ayvalar i¢in en iyi iklim 1liman deniz iklimidir. Bununla birlikte ayvaya deniz
ikliminden ¢ok uzak olan yerlerinde, mesela I¢ Anadolu illerimizde de rastlamaktayiz.
Ancak bu gibi yerlerde ayvanin yetismesi uygun yoneylere ve vadi iglerine bagh
kalmaktadir.
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Ayva agaci Tiirkiye sartlarinda kis soguklarina armut kadar dayaniklidir. Bu meyve
tiirliinlin ki1s soguklanma istegi elma ve armutlara gére daha azdir. Cigeklerin o yilda biiyiliyen
stirglinlerin ucunda meydana gelmesi nedeniyle ozellikle soguk yerlerde ge¢ cigek acar.
Sicak iklimlerde eriklerle birlikte ciceklenir. Cok riizgarli yerlerde iyi yetismez. Dallar
kirilir. Fazla meyve dokiimii olur. Fazla yagish yerlerde liriin tehlikeye girer.

2.2.2. Toprak Istegi

Ayvalar en iyi kumlu, tinl, gegirgen sicak topraklarda yetigir. Kdkleri yiizlek olup ¢ok
derine gitmediginden topragin fazla derin olmasi sart degildir. Ancak bu hi¢bir zaman
bogucu nem sartlar1 ile bir araya gelmemelidir. Soguk ve nemli topraklarda meyveler
odunumsu bir hal alarak kaliteleri diiser. Ayvaya anag olarak ali¢ kullanildig1 takdirde bunu
kuru kumlu topraklarda da yetistirmek miimkiin olursa da bu gibi durumlarda agaglarin
bliyiimesi zayif ve verimi diistiktiir.

2.3. Uretimi
2.3.1. Ayvamin Cogaltilmasi ve Anaclar

Ayva cesitlerini tohumla iiretme imkani varsa da, ¢esitler vejetatif olarak da kolaylikla
iiretilebilir. Bu yiiziinden kiiltiir ¢esitlerinin ¢ogaltilmas1 genis olgiide ¢elik, dip siirgiinii veya
bazi durumlarda as1 ile olur.

As1 yapma zorunlulugu olan durumlarda durgun goz asisi tercih edilir.

Ayva, ayva anaci lizerinde diizgiin gelisirse de ali¢ iizerinde bilylimesi yavas ve zayif
olur. As1 yerlerinde ve kalem tarafinda daima bir sigkinlik meydana gelir.

2.3.2. Ayva Bahcesi Tesisi

Diinyanin hemen her tarafinda kapama ayva bahgelerine pek az rastlanir.
Memleketimizde de yalniz Sapanca golii kenarinda Esme’de ve Izmir’ de kapama ayva
bahgeleri vardir.

Kapama ayva bahgeleri kurarken tek govdeli olarak yetistirilecek agaclar arasinda 3—4
m aralik ve mesafe birakilir ve genellikle dikim kare seklindedir.

2.4. Kiiltiirel islemler
2.4.1. Toprak Isleme

Kapama ayva bahgelerinde toprak islemesi yapilirken topragi derin siirmekten
kagimilmalidir. Ayva kdokleri yiizlek ve toprak yiiziine yakindir. Stirme derin yapilirsa kokler
bundan zarar goriir. Bahgelerin bir baharda bir de yaz baslarinda siiriilmesi yeterlidir. Bu
siirmeden sonra bir ortii bitkisinin ekilmesi ¢ok faydali olur.

Karisik bahgelerde toprak islemesi, hi¢ siiphesiz esas meyveye gore diizenlenir. Ancak
elma veya armutlarla birlikte dikimde bu diizenlemede, biiyiik bir gii¢liikle karsilasiimaz.
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2.4.2. Sulama

Kapama ayva bahgeleri yazi kurak gecen yerlerde yazin sulanir. Sulama, sartlara gore
15-20 giinde bir tekrarlanir. Su bulunmayan yerlerde ayva bahgeleri ancak yeterli yagis alan
ve yagislarin iyi dagilmig oldugu yerlerde kurulabilir.

2.4.3. Giibreleme

Ayvanm kokleri derine gitmediginden besin maddelerini yiizeydeki topragin {ist
kismindan alir. Bu nedenle topragin bu kisminin besin maddelerince zengin tutulmasina
gosterilmelidir. Her li¢ dort yilda bir, doniime ii¢ dort ton ¢iftlik giibresi verilmesi ¢ok
faydalidir. Ayrica azotlu giibrelerle iyi bir destek ister.

2.4.4. Budama

Ayva diizgiin bir ta¢ teskil eder. Onun igin baslangigta taclandirma iyi yapilirsa
sonraki yillarda fazla budamaya ihtiya¢ kalmaz.

Ayvalara verilecek en iyi tag sekli, gobledir. Govde algaktan taclandirilir ve ileriki
yillarda da ug¢ almalarla tacin daha fazla yiikselmesine izin verilmez. Ancak u¢ almalarda
gereginden fazla kesme yapilmamalidir; ¢linkii meyveler siirgiin uglarinda olusur ve ¢ok ug
alinirsa agag tamamen meyvesiz kalabilir. Ozellikle daha sicak iklimlerde doruk dalli sekle
yakin (yillar ilerledik¢e doruk dal hakimiyeti kaybolur) bir sistemin uygulanmasinda fayda

vardir.

Goble (Vazo) Sekli

Ayvada Uygulanan Doruk-Dalh Sistem

2.5. Hasat Islemleri
2.5.1. Derim

Ayva meyvelerinde olgunluk, meyve kabugunun yesil renginin sartya dénmeye
baglamasi ve havli c¢esitlerde bu havin kolayca silinmesiyle anlagilir. Erken toplanan
meyveler cogunlukla susuz, tatsiz ve bogucu olur.

Ayvalar el ile bir makas veya bigak yardimiyla toplanir. Meyve, dalcikla birlestigi
yerden kesilerek ayrilir. Toplama sirasinda meyvelerin zedelenmemesine 6zel olarak dikkat
edilmelidir. Ayva meyveleri goriiniiste sert ve bu nedenle basinglara kars1 dayanikli hissini
verirse de gergekte boyle degildir. Meyve eti cabuk zedelenir. Zedelenen yerler kararir ve
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buralardan cilirimeye baslar. Bu nedenle gerek toplamada gerekse bundan sonraki
ellemelerde ¢ok dikkatli olmak gerekir.

Toplama i¢in meyvelerin iizerinin nemli olmadig1 bir zaman segilir ve genellikle
derim, agacta bir defada yapilir.

2.5.2. Ayvalarin Depoda Saklanmasi

Ayvalar derimden sonra soguk hava depolarinda 2-3ay saklanabilir. En uygun saklama
sicakligi 1-5 °C, en iyi hava nispi nemi de % 75-80° dir.

Ayvalar saklama sirasinda oOteki meyvelerle bir arada tutulmamalidir. Agir olan
kokular1 6teki meyvelere sinerek onlarin tatlarii bozabilir.

2.6. Hastalik ve Zararhlar

2.6.1. Bakteriyel Hastaliklar

>

Ates Yanikhgi: En tipik belirtisi enfekteli bitki aksaminin atesten yanmis bir
gorliinim almasidir. Hastalikli ¢icek salkimlart kararip, yay seklinde kivrilir.
Enfekteli geng siirgilinler yaprak ve cicek demetleri ile birlikte kurur ve agacta
asili kalir. Siirgiin kabugu agik kahverengine doner. Rutubetli ve yagish
havalarda bakteriyel akint1 goriiliir.

2.6.2. Mantari Hastahklar

>

Monilya (mumya) : Cicek, meyve ve siirgiin iizerinde zararlara yol agar.
Hastalanan cicekler kahverengi renk alir ve dal iizerinde uzun siire kalir, Kii¢iik
meyvelerde hastaligin belirtisi, ta¢ yapraginin burusup dokiilmesinin ardindan
ortaya ¢ikar. Bu meyvelerin i¢i de kahverengilesir ki ¢iirime baslangicinin
kaynaklandig1 noktay1 olusturur. Hastalik, meyvenin ¢icek oldugu doneme
uzanir. Olgunlagsan ama hasta meyvelerin {izerindeki mantar kiitlesi, zamanla
meyveyi burusturur ve tlimilyle kurutur. Kuruyan meyveler dallarda uzun siire
kaldiklarindan dolay1 bu meyvelere mumya meyve adi da verilir. Siirgiinlerdeki
zararlanma, Oncelikle iizerindeki yapraklarin burugmasi, sonra esmerleserek
kuruma bi¢imindedir ve kuruyan siirglinler yapiskan madde salgilarlar. Kalin
siirglinlerde; kapanmayan, ortasi ¢okiikk oval sekilli ya da uzun yariklar
durumundaki kanser yaralar olusur. Kanser yaralarinin altindaki doku erir ve
kabuk esmerlesir.

Kahverengi Benek : Yagis1 bol olan yillarda; 6nce yaprak iizerinde yuvarlak,
siirlart belirgin ve baglangigta kirmizi-kahverengi, daha sonra kararan lekeler
olusur. Her lekenin ortasinda, digsa gore daha koyu bir noktacik bulunur.
Ayvanin pazar degerini diisiiriir ve depolama siiresini kisaltir.
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Kahverengi Benek Monilya (Mumya)

2.6.3. Zararhlar

»  I¢ Kurdu: Kelebegin larvasi meyveleri delerek iclerinde galeriler agar, etli
kismi ve ¢ekirdek evini yiyerek pislikler birakarak zarar olusturur.

> Pirecik : ilkbaharda baslayip ayvanin hasat edildigi doneme kadar geng siirgiin
yapraklarimin alt yiizlerinde konaklayip, yapragin suyunu emen zararlilardir.
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UYGULAMA

)

Islem basamaklar

Oneriler

»  Ayva iiretim planlamasi yapiniz. » Bolgenize uygun ayva ¢esidini se¢iniz.
» Toprak se¢imini yapiniz. » Toprak analizi yaptiriiz.
» Toprag: iyilestiriniz.
» Topraga giibre veriniz.
»  Meyve bahgesini kurunuz. > Bahgenin etrafina tel ¢ekiniz.
»  Bahge yerini seginiz. » Topragi havalandiriniz.
» Topragi hazirlayiniz. » Giibre veriniz.
»  Dikim zamanimi belirleyiniz. » Dikimi ilkbaharda yapiniz.
»  Dikim araliklarini belirleyiniz. » Dikim araliklarina dikkat ediniz.
»  Dikim yapiniz. » Dikimi derin yapmayniz.
» Can suyu veriniz.
»  Sulama yapimiz. » Sulama sistemini kurunuz.
> Hastallk ve zararlilarla miicadele |> Ilaclama yapmiz.
ediniz. > Ilag dozuna dikkat ediniz.
»  Otlar yok ediniz. » Sabah ya da aksamiisti ilaglama
» Budama yapimiz. yapiiz.
> llaglama sirasinda maske ve eldiven
takiniz.
» Otlar1 bah¢eden uzaklastiriniz.
» Uygun budamay1 seciniz.
» Makasi dikkatli kullaniniz.
»  Hasat zamanini tespit ediniz. » Meyveleri ¢cok erken ya da ¢ok geg hasat
» Hasat yapiniz. etmeyiniz.
»  Toplanan meyveleri smiflandiriniz. » Hasat sirasinda dikkatli olunuz.
» Ambalajlama ya da depolama yapimiz. |»> Meyvelere zarar vermeyiniz.
>

Depolamaya dikkat ediniz.




((’)LCME VE DEGERLENDIRME-2 )

Olcliniiz.
OLCME SORULARI
1. Asagidaki iilkelerden hangisinde ayva yetistiriciligi yapilmaz?
A) Tiirkiye B) iran
C) Avustralya D) Almanya
2. Kocaeli bolgesinde yetisen ayva ¢esidi hangisidir?
A) Bardak ayvasi B) Demir ayvasi
C) Ekmek ayvasi D) Limon ayvast
3. Marmara Bolgesinde en ¢ok yetistirilen ayva cesidi asagidakilerden hangisidir?
A) Limon ayvas1 B) Demir ayvast
C) Ekmek ayvasi D) Esme ayvasi
4. Ayva cicekleri hangi renktedir?
A) Pembe- beyaz veya beyaz B) Kirmizi
C) Kirmizi- beyaz D) Pembe
5. Asagidakilerden hangisi ayvanin toprak istegidir?
A) Humuslu topraklar B) Kumlu- tinl1 gegirgen topraklar
C) Kumlu topraklar D) Killi- tinl1 topraklar
6. Ayva bahgesi tesisinde agaglarin dikim araliklar1 asagidakilerden hangisidir?
A)l-4m B)1-3m
C)3-4m D)1-2m
7. Ayva bahgeleri kag giinde bir sulanir?

Asagida verilen degerlendirme sorularini cevaplandirarak faaliyete iligkin bilgilerinizi

A) 10- 15 giin B) 15- 20 giin
C) 10- 20 giin D) 15- 25 giin



8. Ayvalarin depolanmasi i¢in en uygun nem asagidakilerden hangisidir?
A) % 75- 80 B) % 80- 85
C) % 85-90 D) % 75- 85

9. Ayvalarda hangi budama sistemi uygulanir?
A) Genglestirme B) Verim
C) Uriin D) Goble

10. Asagidakilerden hangisi ayvanin iiretim yontemlerinden degildir?

A) Celik B) Dip siirgiinii
C) Daldirma D) As1
DEGERLENDIiRME

Cevaplarimizi  kontrol ediniz. Hatali yamtlarimiz igin konuyu tekrar ediniz.
Cevaplariniz tamamen dogru ise degerlendirme dlgegine geciniz.



UYGULAMALI TEST

Uygulama faaliyetinde kazandiginiz bilgi ve beceriler dogrultusunda bdlgesine uygun
kiigiik bir ayva bahgesi kurma uygulamasi yapiniz. Yapmis oldugunuz ¢alismay1 asagidaki

kriterlere gore degerlendiriniz.

( DEGERLENDIRME OLCEGI )

Degerlendirme Kriterleri Evet

Hayir

Ayva bahgesine gittiniz mi?

Yapraklara baktiniz mi?

Kara lekeyi tespit ettiniz mi?

[laglama igin gerekli alet ekipmanlarinizi hazirladimiz mi1?

[lac1 dozunda hazirladiniz nu?

[laglamay1 uygun zamanda yaptiniz mi?

[laglama sirasinda giivenlik tedbirlerini aldiniz mi?

Ilaclama sonrasi bitkileri diizenli olarak kontrol ettiniz mi?

Hastalig1 kontrol altina alabildiniz mi?

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtari ile karsilastiriniz ve dogru cevap sayisimi belirleyerek

kendinizi degerlendiriniz.

Hatali yanitlar i¢in bilgi konularimi tekrar ediniz. Tiim yanitlar dogru ise bir sonra ki

6grenme faaliyetine geg¢iniz.




MODUL DEGERLENDIRME

Asagida verilen degerlendirme sorularini cevaplandirarak modiile iligkin bilgilerinizi
Olciiniiz

1. Elma, armutveayva ..................... meyvelere 6rnektir.

2. Siddetlisik, .............. , siddeti az olan 1s1k ise ............. yol agar.

3. Siddetli riizgarlar, biiytk .................. yol agar.

4. Ust toprak tabakasiyla alttaki taban topragin derin sekilde islenip yumusatilmasina
............ denir.

5. Geng¢ meyve bahgelerinde, kumsal topraklara ............ giinde sulama yapmak gerekir.

6. Gec derimde agag iizerinde uzun siire kalan ................ baglar.

7. Depolamada saklamanin amact ...................coeeiinlL. yavaglatmaktir.

8. Ayvalar meyve sekilleri bakimindan ........... A bigiminde siniflandirilir.

9. Marmara Bolgesi’'nde en fazla ........... ayvasl yetigtirilir.

10. Ayvalareniyi.............. y e y e sicak topraklarda yetisir.

11. Ayva bahgelerinde toprak isleme ............... yapilmamalidir.

12. Ayvalarda ............ budama sekli uygulanmaktadir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtari ile karsilastiriniz ve dogru cevap sayisimi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz.

Hatali yanitlar i¢in konular tekrar ediniz. Tiim yanitlar dogru ise bir sonraki modiile
geciniz.

Modiilii tamamladimiz. Ogretmeninizle iletisime geciniz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETi-1 CEVAP ANAHTARI
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OGRENME FAALIYETIi-2 CEVAP ANAHTARI
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MODUL DEGERLENDIRME CEVAP ANAHTARI

Yumusak
Bodurlagsmaya, uzun biiylimeye
Meyve dokiimiine
Krizma

10-15

Meyveler dokiilmeye
Toplanan meyvelerde
olgunlagmay1

Elma, armut

Esme

Kumlu, tinl1, gegirgen
Derin

Goble

DIS|ae|w] 9 |an|un|i&|w(N]|=

38



KAYNAKCA

Prof. Dr. OZBEK Sabahattin Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Genel
Meyvecilik Ders Kitabi, Adana 1975

T.C Anadolu Universitesi Yaynlar1 No: 859 Eskisehir, 1995.
Tarim ve Koy isler Bakanhgi, Yaygin Ciftci Projesi, Ankara, 1995.

www.ebkaegov.tr

T.C Tarim ve Kdyisleri Bakanhigi Izmir 11 Miidiirliigii Bitki Koruma El Kitabi
[zmir / 2002

WwWwWw.ziraatcl.com

www.nurettindogan.sitemynet.com

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Egitim, Arastirma ve Gelistirme Vakfi
Yayinlar1 No:4 Genel Bahge Bitkileri Ankara, 1997

39


http://www.ziraatc%C4%B1.com/
http://www.nurettindogan.sitemynet.com/

