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Milli Egitim Bakanlig: tarafindan gelistirilen moduiller;

Talim ve Terbiye Kurulu Baskanliginin 02.06.2006 tarih ve 269 sayil1 Karari ile
onaylanan, Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda kademeli olarak
yayginlastirilan 42 alan ve 192 dala ait cerceve Ogretim programlarinda
amaclanan mesleki yeterlikleri kazandirmaya yonelik géelistirilmis Ogretim
materyalleridir (Ders Notlaridir).

Modiller, bireylere mesleki yeterlik kazandirmak ve bireysd 6grenmeye
rehberlik etmek amaciyla 6grenme materyali olarak hazirlanmis, denenmek ve
gelistiriimek Uzere Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda
uygulanmaya bagslanmustir.

Moduller teknolojik gelismelere paralel olarak, amaglanan yeterligi
kazandirmak kosulu ile egitim 6gretim sirasinda gdlistirilebilir ve yapilmasi
Onerilen degisiklikler Bakanhktailgili birime bildirilir.

Orgiin ve yaygin egitim kurumlari, isleimeler ve kendi kendine mesleki yeterlik
kazanmak isteyen bireyler modullere internet Gzerinden ulasabilirler.

Basilmig modiller, egitim kurumlarinda 0grencilere Uicretsiz olarak dagitilir.

Moduller highir sekilde ticari amagla kullanilamaz ve Ucret karsiliginda
satilamaz.
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ACIKLAMALAR

KOD 541G10142
ALAN Gida Teknolojisi
DAL Zeytin Isleme
MODUL Zeytin Temizleme

MODULUN TANIMI

Bu modll; sofralik zeytin veya zeytinyagi olarak islenmek
Uzere gelen ham maddeyi temizleme, gerekli arag- geregleri
tamyip kullanabilme, basit bakim ve temizligini yapma bilgi
ve becerilerinin kazandirildigi 6grenme materyalidir.

SURE

40/ 32

ON KOSUL

Zeytinlerin Isletmeye Kabulii modul

YETERLILIK

Zeytinleri temizlemek

MODULUN AMACI

Genel Amag

Bu moduil ile gerekli bilgileri alip uygun ortam, arag-gerec ve
ekipmanlar saglandiginda teknigine, ilgili standart ve
yonemelige uygun olarak zeytinleri isleme icin
temizleyebileceksiniz.

Amaclar

1. Zeytinigerisindeki ¢Opleri ayirabileceksiniz.

2. Islemeye uygun olmayan daneleri ayirabileceksiniz.

3. Zeytinleri yikayabileceksiniz.

EGITiM OGRETIM
ORTAMLARI VE
DONANIMLARI

Simif: Teknoloji sinifi, kittiphane, internet

Uretim Atélyesi: Zeytin alim yeri, depo, eleme (kalibrasyon)
makinesi, yaprak ayiklama makinesi, sap ama makinesi,
yikama makinesi, segme bandi, cuval, kasa, terazi, kayit
defteri, bilgisayar, zeytin, su, temizlik arag geregleri.

OLCME VE
DEGERLENDIRME

Sinif gegcme yonetmeligine uygun olarak modulin iginde yer
alan her dgrenme faaliyetinden sonra verilen goktan segcmeli
test stnavlari ve uygulamali sinavlar ile kendinizi 6lgeceksiniz.
Modul sonunda ise kazandigimz bilgi, beceri ve tavirlar
Olcmek amaciyla, uygulama faaliyetlerindeki islem
basamaklarinda gosterdiginiz basariya goére
degerlendirileceksiniz.




Sevgili Ogrenci,

Yapilan pek ¢ok arastirma tikettigimiz gidalarin uygun sekilde islenmemesi ve uygun
sartlarda bekletiimemesi sonucu insan sagligi igin ciddi tehlikelere neden olabilecegini
ortaya koymaktadir. Sagligimizi korumak icin tikettigimiz gidalar temizlik ve hijyen
kosullarimin uygun olmadigi ortamlarda ve bilingsiz kisilerce Uretildiginde sagligimizi bozan
Onemli bir riske dénlsebil mektedir.

Urettigimiz driniin guvenilir olmas: “tarladan sofraya’ kadar her asamada hijyen ve
sanitasyon kurallarimin uygulanmasim gerektirmektedir. Iyi nitelikli ham madde temini,
personel-isletme-ekipman temizligi, Urin isleme asamalarinin titizlikle uygulanmasi, uygun
sartlarda ambalajlama, depolama ve dagitim, satisa kadar uygun sartlarda muhafaza gibi bir
sureg “guvenilir Gran” diyebilmenin geregidir.

Ham madde isletmeye geldiginde toz, toprak, kimyasal ilag kalintilari, yabanci
maddeler gibi ekenlerle kirliligin en fazla oldugu durumdadir. Bu nedenle isleme
basamaginin ilk adimi olan “ham madde temiZleme”, nihai Grinin mikrobiyal, kimyasal ve
fiziksel kirlilik unsurlarindan arindiriimast agisindan ¢ok ©6nemlidir. Bundan sonraki
asamalarda dikkatli ve titiz calisildiginda sagliga uygun, kaliteli Griin elde eimek mumkun
olacaktir.

Bu modul ile sofralik zeytin veya zeytinyagi olarak islenmek Uzere gelen ham
maddeyi temizleme, gerekli arag-gerecleri tamyip kullanabilme, basit bakim ve temizligini
yapma bilgi ve becerilerini kazanacaksiniz.






OGRENME FAALIYETI-1

(amac )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglanciginda
zeytin icerisindeki ¢copleri ve yabanct maddeleri ayirabileceksiniz.

(ARASTIRMA)

Hasat srasinda zeytinlere karisan yabanci maddelerin neler  oldugunu
arastirimz.

Zeytinlere karisan yabanci maddelerin  isleme srasinda  olusturacagi
olumsuzluklar: arastirinmz.

Isletmelerde zeytinden yabanc: maddelerin nasil temizlendigini arastirinmz.
Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyip sinifta arkadaslarinizla tartisimz.

1. ZEYTINDEN YABANCI MADDELERI
AYIRMAK

Zeytin hasadh yapilirken icerisine istenmeyen birgok yabanct madde karisir. Bunlar
yaprak, tas, toz, toprak, cesitli ot vb. maddelerdir. Bu maddelerin mutlak suretle hasach
yapilan zeytinlerin islenmeye alinmadan ©nce temizlenmesi gerekmektedir. Bu amagla
Uretilmis ¢esitli makineler bulunmaktadir. Ayrica sofralik zeytin Uretiminde zeytinlerin
saplarimin temizlenmesi gerekmektedir. Sapli olarak hasat edilen zeytinlerin saplarim
temizlemek igin Uretilmis “sap alma makineleri” kullanilmaktadir.

Q. 8. W

1.1. Yaprak Ayirma M akineleri

1.1.1. GOrevi

Bu makinelerin gorevi hasat yapilirken zeytinler icerisine bol miktarda karisan zeytin
yapraklarim ayristirmaktir. Hasat tirlne gOre zeytin igerisindeki yaprak miktar:
degismektedir. El ile yapilan hasatta ¢cok az oranda yaprak karisirken makine, tirmik ve
siyirma ile yapilan hasatta ¢ok daha fazla yaprak zeytinler icerisine karigsmaktadir.

1.1.2. Yapis

Yaprak ayirma makineleri genellikle yalmz olarak kullamimaz.Diger makinelerin
Uzerine entegre olarak calismaktadir. Sofralik zeytin islemede kalibrasyon makinesi
Uzerinde, kontinli zeytinyagi Uretim sisteminde yikama makinesi Uzerine veya konveyor
Uzerine monte edilmektedir. Elektrik motoru bagli oldugu fam dondirerek kuvvetli bir
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Ufleme veya vakum etkisi olusturur.Bu etki ile zeytinler bantlara diserken veya ilerlerken
icerisindeki yapraklar ayristirilir.

Fan

Resim1.1:Y aprak ayirma makines fam

1.1.3. Cesyitleri

Yaprak ayirma makineleri yatay ve dikey olarak iki ¢esit olup Ufleme ve vakum
kapasitelerine gore farkli biyikllkte yapil maktadir.

Resim1.2:Y atay yaprak temizleme makines Resim1.3:Dikey yaprak temizleme makines
1.1.4. Kullanimi

Bu makineler diger zeytin isleme makineeri Uzerine entregre olarak yapildigi igin
kumandasi ayr1 veya hirlesik olabilmektedir. Bunkerden zeytinler dokiilmeye baslamadan
calistinimas: gerekmektedir. Zeytinler bunker kapaginin agilmasi ile bantlar Uzerine
dismeye baslar ve icerisindeki yaprak, hafif dallar ve otlar GUflemenin etkisi ile bandin
Uzerine degil de yaprak ayirma bolimine diser. Ayrilan yapraklar makinenin yaprak
toplama boliminden alinarak uzaklastirilmalidir.



1.1.5. Temizligi ve Bakim

Bu makineler ¢ok fazla bakim istemez. Yaprak toplama boliminun sik sik temizligi
yapiimalidir. Bu boliimde yigilan yapraklarin uygun siklikla temizlenmesi gerekmektedir.

R1.4:Ayr1Ian yapraklarin biriktirilmesinden iki farkh gdrijnu
1.2. Sap Alma Makinesi

1.2.1. Gorevi

Sofralik zeytinlerin saplarimn koparilip ayristirilmasinda kullanilir.

Uriin gikig
baldma

1.2.2. Yapis
Uriin - girig
Sap alma ve balama
aridn kangtima
baldrmi \
w}" Zincir tahrik
E grubu

Merkezi sistem
yaflama Onitesi

Resim 1.5: Sap alma makinesinin kiamlary
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Makine tasiyici bantlar, koparict merdaneler, karistirici sistemden olusmaktadir.
Merkezi yaglama sistemi ile yaglanmas: istenen tim aksamlar otomatik olarak yaglanir.
Makine istenilen egimde calistirilabilmektedir. Makinenin tim parcgalarit Gida TuzUgl' ne
uygun paslanmaz celik ve PVC mazemeerden Uretilmistir. Kontrol dnitesi makine
Uzerindedir.

1.2.3. Csyitleri

Bu makineler genel amagli Uretilmektedir. Zeytin, kiraz, salatalik gibi farkl: Grunlerin
saplarini ve giceklerini kopararak ham madde ayirmak amaciyla kullanilir.

1.2.4. Kullanimi

Uriin makineye iz kontrollii bir besleme bandi ile dokiiliir veya bir hat icerisinde
(kalibre hatt1 ) makine galisma ortamina gore istenilen egime getirilir. Koparici merdaneler
Uzerinde Urinin sirekli olarak pozisyon degistirmesini saglayan karistirici bir sistem
bulunur. Bu sayede zeytinlerin saplari, kopartict merdanderle kopartilip ayristirilir. Saplar
kopartilan zeytinler ¢ikis boliminden tasima kaplarina aktarilarak islenmeye alinir.

1.2.5. Temizligi ve Bakim

Makinenin is bitiminde sicak su ile yikanmasi gerekmektedir. Saplarin toplandig:
boltm firca yardimu ile temizlenmelidir.

1.3. Zeytin igerisindeki Y abanci M addeleri Ayirmamn Onemi

Zeytin icerisine karigan yabanci maddelerin birgok olumsuz etkisi vardir.Bunlarin
basinda gida sektoriindeki tlim Urlinlerde yabanci maddeler insan saglig tehdit ettigi icin
kesinlikle ayristiriimas: gerekmektedir. Bu maddelerin bir kismi insan saghigini buyik
Olcude tehdit ederken bir kismi da istah kagirici olabilmektedir. Diger yandan fermantasyona
da olumsuz etki etmekte, istenmeyen mikroorganizma ve bakterilerin ortama tasinmasina
sebebiyet vererek zeytinlerde ¢esitli bozulmalara neden olabilmektedir.

Resim 1.6: Uygun temizligi yapilmayan zeytinlerin fer mantasyonunda gor tilen bozulma
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((UYGULAMA FAALIYETI

)

Sofralik olarak islenmek Uzere gelen zeytinlerde yabanct maddderi aywrmak icin
asagida verilen islem basamaklarin uygulayiniz.

Islem Basamaklari

Oneriler

Calismaya baslamadan

Once ve is bitiminde
ellerinia yikayip
dezenfekte ediniz.

@ Onliginiiz mutlaka Gtili ve temiz
olmalidhr.

@ Bone ve ddivenlerinizi her is bitiminde
ve ara verdiginizde mutlaka cikarip

¢Ope atinmz.

@ Is kiyafetleriniz ile Gretim alam disina
cikmayiniz.

@ Calisirken ylzik, kiinye vb. aksesuarlar
takmayiniz.

@ Uretim alanina galos giyerek giriniz ve
Uretim aam disina her cikisimizda
galosu cikarip ¢ope atimz.

Duzenli vetitiz
calistnez

@ Urini  teslim etmek Uzere gelen
misterileri gelis srasina gore kayit
defterine listeleyiniz.

@ “Zeytinlerin Isletmeye Kabul” modull
1. ve 2. 0Ogrenme faaliyetinde
edindiginiz bilgileri hatirlayimz.

Calismangz boyunca
aerekli bilaileri kaydediniz

@ Zeytinleri renklerine gore tasnif ediniz.

@ Yssil ve siyah zeytinleri birbirine
karistirmadan ayr1 kasalara aliniz.

@ Sofralik olarak islemeye uygun
olmayan kusurlu zeytinler (varsa)
ayirniz.

@ Kusurlu zeytinler  sofralik  olarak

islenmeye uygun degildir.

@ Zeytinleri gssitlerine (cinslerine) gore
ayr gruplayiniz.

@ Ozdlikle sofralik zeytin islenmesinde
farkli zeytin cinderinin  bir arada
islenmesi  basarisiz  sonuca neden




olacaktir. Bu nedenle farkli zeytin

gesitlerini  birbirine  karistirmamaya
Ozen gosteriniz.
@ Zeytin cesitlerini birbirine
karistirmadan ayr1 kasalara alimz.
@ Zeytinleri tartarak gerekli  bilgileri
kaydediniz.
@ Yaprak ayrmamakinesini calistinmiz. | Makineleri, arac  aerecleri

dikkatli ve ézenli kullanmnz.

@ Zeytinleri bunkere alimz.

@ Zeytinleri  bunkere alirken  bunker
disina dokil memesine dikkat ediniz.

@ Bunkerden zeytinlerin  akisimi  ve

zeytinlerin icindeki yaprak, dal, ot vb.
yabanci maddelerin fan ile ayrismasin
kontrol ediniz.

Resim 1.7: Eleme (kalibrasyon) makinesine
monte edilmis yaprak ayir ma makines

@ Bunker kapagimin  agiklik  oramm
ayarlayinz.

@ Bunker kapagina sikisan  zeytin
dallarint sik sik temizleyiniz.

@ Zeytinlerin ipler Uzerinden gegisini
kontrol ediniz.

@ Ip sipirgdeine takilan dal ve
yapraklar: temizleyiniz.

@ Yaprak temizleme farm Oniinde sikisan

dallar1 temizleyiniz.

@ Ayrma makinesi famndan cikan

yapraklari ve ¢opleri temizleyiniz.

. e

Resim 1.8: Ayrilan yaprak vb. yabana
maddeler

@ Cevredeki yapraklann sk sik
supurdlerek dagilmasint engelleyiniz.

@ Sap aima makinesini calistirimz.




@ Zeytinlerin makineye girisini
saglayinmz.
@ Makine ¢aligirken takibini yapimz.
@ Cikan Urlnu kasalara alinz. @ Dolan kasalari aip yerine bos kasa
birakiniz.

@ Urin ckisim  diizenli  takip ederek
zeytinlerin yere tasmamasini saglayiniz.

@ Makinderin periyodik temizlik ve | @ Ogrenme faaliyetinde verilen bilgileri
bakimini yapiniz. hatirlayinz.

@ Makineeri dizenli araliklarla
temizleyip, yaglayimz.

@ Makinede bir ariza meydana geldiginde
midahale emeden vyetkili teknik
servise haber veriniz.

@ Calistiginiz ortam temizleyiniz. @ “Islemelerde Temizlik ve

Q

Dezenfeksiyon” modulind hatirlayiniz.
Calismamz bittiginde bone, eldiven ve
galoslarimzi ¢pe atiniz.

Is 6nlugliniizi gikarp asiniz.




(OLGME VE DEGERLENDIRME )

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustinuyorsamz Y yazarak belirtiniz.

1.( )Yag olarak islenecek zeytinlerin saplar: zeytinler kontinu sisteme verilmeden 6nce
ayiklanmalidir.

2.( )Sofralik olarak islenecek zeytinlerin saplar1 ayiklanmalidir.

3. ( )Zeytin icerisindeki yabanci madde miktar1 hasat yontemine gore degisir.

4.(  )Yaprak ayrma makinederi bunkerden zeytinler dokulmeye baslamadan ©nce
calistirilmaldir.

5.( )Yaprak ayirma makinesinin  yaprak toplama bolumi haftada bir kez
temizlenmelidir.

6.(  )Zeytin igersindeki yabanct maddeler isleme dncesi ayrilmazsa Uriinde bozulmalara
sebep olur.

Asagidaki sorular icin verilen segenekler den dogru olam isaretleyiniz.
7. Asagidakilerden hangis zeytinler islenmeye alinmadan Once ayrilmasi gereken
yabanci maddeler arasinda sayilamaz?

A) Yapraklar D) Kusurlu daneler
B) Dallar E) Taslar
C) Otlar
8.  Zeytinlerden yabanci maddeleri ayirmak igin hangi makine kullanilir?
A) Yaprak ayirma makinesi D) Kalibrasyon makinesi
B) Bunker E) Konveyor
C) Elevator
9.  Zeytinlerin saplarim ayiklama hangi islemden sonra yapilir?
A) Yaprak ayirma D) Fermantasyon
B) Yikama E) Acilik giderme

C) islemeye uygun olmayan dane segimi
DEGERLENDIRME
Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimiz. Yanls cevap verdiginiz ya da cevap

verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular: faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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B. UYGULAMA TESTi

Yag olarak islenmek Uizere gelen zeytinlerde yabanct maddeleri ayirmak icin gerekli
islemleri uygulayimz. Yaptiginiz islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz.

DEGERLENDIRME OLCUTLERI Evet | Hayir

1 Ellerinizi yikayip dezenfekte ettiniz mi?

2 Is kiyafetinizi giydiniz mi?

3 Uriin teslim etmek (izere gelen misterileri gelis sirasina
gore kayit defterine listelediniz mi?

4 Zeytinleri 6zelliklerine gore grupladimz mi?

5 Zeytinleri tartip gerekli bilgileri kayitlaraislediniz mi?

6 Y aprak ayirma makinesini ¢alistirdimz m?

7 Zeytinleri bunkere aldimz mi?

8 Bunkerden zeytinlerin akisim ve zeytinlerin icindeki
yaprak, dal, ot vb. yabanci maddelerin fan ile ayrismasin
kontrol ettiniz mi?

9 Ayirma famndan ¢ikan yapraklar: ve ¢opleri temizlediniz
mi?

10 Makinelerin periyodik temizlik ve bakimini yaptiniz mi?

11 Arag- gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

12 Calismalarinizi yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi?

13 Isi size verilen zamanda tamamladimz mi?

14 Calismaniz ileilgili gerekli kayitlar: tuttunuz mu?

15 Kullandiginmz basit arag-gereglerin temizligini yaptimz mi?

16 Calistiginiz ortam temizlediniz mi?

17 Calismaniz bittiginde is kiyafetlerinizi cikardimz mi?

DEGERLENDIRME

sonraki faaliyete geginiz.

11

Yapilan degerlendirme sonunda cevaplarinizi bir daha gbzden geciriniz. Kendinizi
yeterli gérmiyorsanmz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Cevaplarimzin tamam dogru ise bir




OGRENME FAALIYETI-2

(AmAg )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglanciginda
islemeye uygun olmayan daneleri ayirabileceksiniz

(ARASTIRMA)

Sofralik olarak islenmeye hangi Ozellikteki danelerin uygun olmadigim
arastirimz.

Sektor calisanlar: ile goriserek, isletmelerde sofralik zeytin olarak islenecek
ham maddeden uygun olmayan danelerin nasil ayrildigini arastiriniz.
Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyerek, raporlarimzi arkadaslarinizla

paylasiniz.

2. EZIK/CURUK DANELERI SECMEK

Hasat yapilirken zeytinler icerisine ezik, ¢lrik ve hastalikli daneler mutlak suretle
karigmaktadir. Bu daneler, kesinlikle sofralik zeytinler icerisinden segilerek ayristirilmalidir.
Bu islem guiniimuizde gtz kontrolt ile yapilmaktadir.

2.1. Segme Bandi
2.1.1. Gorevi
Bu makineler; kalibre isleminden sonra (simflandirmasi yapilan) zeytinleri hem

renklerine gore hem de zeytinler igerisindeki ezik, ¢urik ve hastalikli zeytinleri ayristirmada
kullanilir. Renk ayrimini otomatik olarak yapan makineler de mevcuttur.

Resim 2.1: Segme bandi
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212 Yapis

Secme bandr istege bagli olarak 2.5, 4 ve 6 m uzunlukta Uretilmektedir. Makineye
bagl1 bir besleme Unitesine (bunkere) alinan zeytinler, buradan segcme banch Gzerine dokulr.
Zeytinler segme bandi Uzerinde U¢ ayr1 yUriyUs yoluna ayrilir. Bu yollardan sag ve soldaki
bant Uzerinde zeytinler ilerlerken secilen zeytinler ortadaki bant Uzerine aktarilir. Segilen
zeytinler bandin gikisinda ayr bir yol ile diger Urunlerden ayrilir. Makinenin her iki tarafinda
secme yapacak iscilerin oturabilecegi sekilde oturma dizenekleri vardir. Calisanlarin daha
iyi gorebilmeleri icin aydinlatma tertibati bulunmaktadir. Hiz kontrol sistemi ile makinede
istenen hizda ¢alismak mumkiinddr. Makinenin Gretiminde paslanmaz ¢elik ve gida tiiziigline
uygun PV C veya polilretan bant kullanmlmaktadir.

Lambalar

Bantlar

Gikig hatti

Resim 2.2: Secme bandinin kiamlary
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Resim 2.3: Segme bandimin bedeme tnitesi (bunkeri)

2.1.3. Cegitleri

Secme bantlar1 tek yollu ve U¢ yollu olarak iki tirde Uretilmektedir. Genel yapilar
aymdir.Sadece bant yolu farkl: olarak Uretilmektedir.

a. Tek Yollu Segme Band

Bu bantlarda ki segme islemi genelde bitmis Grinler icerisindeki ¢lrik, ezik, kusurlu
vb. zeytinleri ayirma amaglidir.Istege bagli olarak gesitli uzunluklarda Uretilmektedir.




b. Ug yollu segme bandh

Bu bantlar da renk ayrimn yapmada ve ezik, clrik, kusurlu vb. zeytinlerin
secilmesinde kullamlir. Bunlar da istege bagli olarak gesitli uzunluklard (2.5-4-6 m)
yapilmaktadir.

Resim 2.5: Ug yollu segme bandi

2.1.4. Kullanim

Makinenin calistiriimasi, temizligi ve bakimi ile gérevli calisan tarafindan yapilmali,
diger calisanlar makineye midahale eememelidir. Gorevli, segme tiriine ve kisi sayisina gore
bant hizimi ayarlar. Segme bantlarinin her iki tarafina segme yapacak isciler oturmaktadir.
Bantlardan gelen zeytinler icerisindeki ¢lrik, ezik ve hastalikli daneler gozle kontrol
edilerek ortadaki banda aktarilir. Secme sadece ezik ve cirUkler icin degil, renk
siniflandirmast igin de uygulanir. Karisik renklerdeki zeytinler aym metotla 6nceden
belirlenen bantlararenklerine gore segilerek aktarilir.Segilen zeytinler bant sonlarina konulan
kasalarda toplanir.
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Resim 2.6: Makineye gor evliden bagskas Resim 2.7: Segme bandi kontrol
mudahale etmemeli paneli

Resim 2.8: Segme band ¢ikis hatti

2.1.5. Temizligi ve bakim

Calisma sonunda makinenin temizligi mutlaka yapiimalidir. Segme islemi bittikten
sonra bantlar ve bunker firgca yardimu ile siplrilerek sicak su ile yikamir ve temiz bezle
kurulamr. Makine etrafinin da temizlenmesi gerekmektedir. Belirli periyotlarla yaglanmasi
gereken parcalar makine sorumlusu tarafindan yaglanir. Yaglama islemi secme esnasinda
yapilmaz.
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Resim 2.9: Segme bandinin yaglanmasi

2.2. EZik/Cur ik Daneleri Ayirmanin Onemi

Daha 6nce de bdlirtildigi gibi sofralik zeytinler icerisinde ezik ve clrik daneerin
karismast istenmez.Bu dandler insan sagligim tehdit etmekle birlikte, hem zeytinin tadim
bozmakta hem de gbze hos gorinmeyip istah kacirici olmaktadir. Bu da zeytinlerin
pazarlanmasinda engel teskil etmektedir.
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(UYGULAMA FAALIYETI

)

Sofralik olarak islenmek tzere alinan yesil zeytinlerden islemeye uygun olmayan ezik,
clrik daneleri ayirmak icin asagida verilen |slem basamaklarim uygulayiniz.

Islem Basamaklari

Oneriler

. Eﬁ o
mumm

szl Tesenfiie enlius

Calsulan yiralk v alsasuar Blaeyin.

@ Zeytinleri
Ozelliklerine gore gruplayiniz.

renk, cins, buyuklik gibi

@ “Zeytinlerin  Isleemeye  Kabuli’
modulinde  edindiginiz  bilgiler
dogrultusunda  gerekli islemleri

yaparak kayit defterineigleyiniz.

@ Secme bandinmin ayarlarini kontrol ediniz.

Makinenin rutin bakim ve temizliginin
yapilmig oldugundan emin olunuz.

Y eterli temizlik yapilmadiysa
makineyi temizleyiniz.

@ Makinenin c¢ikis hatti 6nine yeterince

bos kasa yerlestiriniz.

Q

Ise baslamadan 6nce gunlik islenecek
zeytin miktarina gore yeterince bos
kasa bulunmasini saglayin.

@ Zeytinleri segme bandina tagiyinmz.

Resim 2.2'yi tekrar inceleyiniz.

@ Zeytinleri bunkere doldurunuz.

Resim 2.3’ U tekrar inceleyiniz.
Bunker kapaginin  agiklik  oramm
ayarlayiniz.

@ Secme bandim ¢alistiriniz.

Q Q8 W

Makineyi calistirmadan o©nce tim

guvenllktedblrlerlnl ainz.
Makinenin gene olarak
kontrolinii  yapimiz.  Sokilen,
gevseyen ve yerine takilmayan
parcasi olup olmadigina bakinmz.
Elektrik kagagi olmadigindan emin
olunuz.Kontrol kalemi ile bir kag
noktadan kagak kontroll yapiniz.
Makinenin  yakimnda bulunan
kisilerin  makine ile temasinm
engelleyiniz.
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Makine Uzerine birakilmug her
turlt takim, kasa, bez, ddiven vb.
malzemeleri kontrol ediniz.
Calismasina bir engel olmadigina
karar verildikten sonra, makineyi
bosta calistirimz.

Calisma sirasinda bandin istenilen
devirde ve anormal bir ses gikarip
cikarmadigina bakiniz.

Istenilen hizlarda ve anormal bir
ses cikarmadan bant  dénlyorsa,
calismaya baslayinz.

Bandin donusu sesli ve ayarlanan
hizda sabit donmiyorsa, teknik
servis tarafindan gerekli ayarlar

yapildiktan sonra
Resim 2.10: Segme bandi kumanda panosu Zeytinlerin - banttan  gegis  hizim
ayarlayiniz.
@ Yarah, ezik, curuk daneleri ve saplar Ogrenme  faaliyetinde  edindiginiz

ayiklayimz.

Resim 2.11: Segme bandinda ayrilan daneler

bilgileri hatirlayiniz.
Ayrica sap ama makinesi yoksa
secme bandinda saplar da ayrilmalidir.
Sap ama makinesi var ise segme
bandindan c¢ikan Urin sap ama
makinesine verilir.

Q Q8 ¥ B8

@ Gozeneklerin atinda dolan kasalar: alip
yerine bos kasa yerlestiriniz.

@ Resim 2.8'i tekrar inceleyiniz.

@ Ayiklanan zeytinleri yikama Unitesine
sevk ediniz.

@ Makineerin  periyodik temizlik ve

bakimini yapiniz.

—Calistiginiz makineleri, arac-
aerecleri dikkatli ve 6zenli
kullanmnzz.

—Calisiginiz ortami
temizleyiniz.

—Calismaniz bittiginde is
kiyafetlerinizi cikarinz.
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NOT: Bu uygulama faaliyetinde kullandiginiz zeytinleri uygun sartlarda
depolamak sarttyla UYGULAMA FAALIYETI-3 te kullanabilirsiniz
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(OLGME VE DEGERLENDIRME )

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustnuyorsamz Y yazarak belirtiniz.

1.(  )Zeytinlerin icinden ezik/curuk daneleri segme islemi yaga islenecek zeytinlerde
yapilir.

2.(  )Zeytinlerin iginden ezik/curik daneleri segme islemi sofralik olarak islenecek
zeytinlerde yapilir.

3. ( )Secme band zeytinlerin renklerine gore ayrilmasinda kullanilir.

( )Secme bandi islemeye uygun olmayan danelerin ayrilmasinda kullanilir.

( )Kalibrasyon makinesi yerine segme bandi kullamlabilir.

( )Segme bandimn uzunlugu 4 m olmalidir.

( )Secme bandimin éniinde bulunan bunkerden zeytinler segme bandina iz kontrol It
arak verilir.

( )Zeytinler kasalarla segme bandi Gzerine dokalUr.

( )Secme islemi sirasinda makine yaglanmalidir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastiriiz. Yanls cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular: faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.

21



B. UYGULAMA TESTi

Sofralik olarak islenmek (zere alinan siyah zeytinlerden islemeye uygun olmayan
ezik, clrik danderi ayirmak icin gerekli islemleri uygulayimz. Yaptigimiz islemleri

degerlendirmetablosu ile kontrol ediniz.

Deger lendirme Olgitleri

Evet

Haywr

1 Is kiyafetinizi giydiniz mi?

2 Takilarimzi gikardimz mi?

3 Ellerinizi dezenfekte ettiniz mi?

4 Zeytinleri renk, cins, biyuklik gibi ozelliklerine goére
grupladiniz mi?

5 Zeytinleri tarttimz mi?

6 Zeytinden yaprak, dal, vb. yabanci maddd eri ayirdimz mi?

7 Segme bandinin ayarlarim kontrol ettiniz mi?

8 Makinenin cikis hattt  ©6nine yeterince bos kasa
yerlestirdiniz mi?

9 Zeytinleri segme bandina tagidimz mi?

10 Zeytinleri bunkere doldurdunuz mu?

11 Segme bandini galigtirdiniz mi?

12 Yaral, ezik, curtk daneleri ve saplart ayikladimz mi?

13 Gozeneklerin atinda dolan kasalar1 alip yerine bos kasa
yerlestirdiniz mi?

14 Zeytinleri yikamaya sevk ettiniz mi?

15 Makinenin periyodik bakim ve temizligini yaptimz mi?

16 Arag gereg ve ekipman kullammina 6zen gosterdiniz mi?

17 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nm?

18 Gerekli kayitlar: tuttunuz mu?

19 Calistiginiz ortam temizlediniz mi?

20 Calismamz hittiginde is kiyafetlerinizi ¢ikardimiz mi?

NOT: Bu uygulamal: testte kullandigmiz zeytinleri UYGULAMA TESTI-
3'te kullanmak Uzere uygun sartlarda muhafaza ediniz.

DEGERLENDIRME

ise bir sonraki 6grenme faaliyetine geginiz.
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OGRENME FAALIYETI-3

(AmAc )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglanciginda
zeytinleri yikayabileceksiniz.

(ARASTIRMA)

Cevrenizde bulunan sofralik zeytin ve zeytinyag: isleémelerinde gbzlem yaparak
sektdrde calisanlar ile géristniz veilgili kaynaklar: inceeyerek;

@ Islemelerde zeytinlerin nasil yikandigini arastiriniz.

@  Zeytinler islenmeden 6nce geregi gibi yikanmazsa olusabilecek olumsuzluklar
arastirimz.

1] Edindiginiz bilgileri rapor halinde dizenleyerek raporlarimzi arkadaslarinizla

paylasiniz.

3. ZEYTINLERI YIKAMAK

Segilen zeytinlerin Uzerlerindeki her tUrll toz, toprak, ilag kalintilart vb. maddelerin
arindirilmast gerekmektedir. Bu arindirma islemi bol su ile yapilir. Yikama isleminde
kullanlan su igilebilir nitelikte olmalidir.

Resim 3.1: Yikama teknes Resim 3.2: Teknede zeytinlerin yikanmas
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3.1. Yikama M akineleri

3.1.1. Gorevi

Zeytin yikama makineleri zeytinlerin otomatik olarak tazyikli su ile yikanmasin
saglamaktadir.

3.1.2. Yapis

Makine havuz, vibrasyon Unitesi, yikama Unitesi, tasiyici palet (elevatdr) ve
bantlardan olugmaktadir. Makinenin tim aksamlar: Gida Tuzugl' ne uygun paslanmaz ¢elik
ve PVC malzemelerden dretilmistir. Yikama makinesi icerisindeki su devri daim edecek
sekilde sistem dizayn edilmistir. Bu devirdaim, makinenin Uzerine monte edilmis olan bir
pompa vasitas ile saglamr. Su icerisindeki camur vb. maddelerin pompaya gitmesini
engellemek icin su dolum haznesi iki bolimden olusmustur

3.1.3. Cegitleri
Sofralik olarak islenecek zeytinler ile zeytinyagi olarak islenecek zeytinlerin
yikanmasinda farkl: tipte yikama makineleri kullamlmaktadir.

Elektrik kumanda
panosu

Elevatir ve

durulama iinitesi
Firgalama ve

tkama iinitesi

Havuz

Tahliye borusu

Resim 3.3: Sofralik zeytin yikama makinesinin kiamlari

Sofralik zeytin islemede kullanilan yikama makineleri genel kullamma uygun
(Universal) tiptedir. Makinenin tamam paslanmaz celikten imal edilmistir.Makinenin
havuzuna konveydr ile tasinan zeytinler tagiyici bant ile yikama Unitesine tasinir. Yikama
Unitesinde tazyikli su ve firca ile yikama islemine tabi tutulur. Havuz icerisinde karigim
saglayacak havalandirma fam ve dagitici motor vardir. Suyun akis hizim ve dal galanmasin
ayarlamak icin kiresel paslanmaz vanalar bulunur. Elevatér Uzerinde bulunan duslama
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sistemi ile zeytinler son yikama ve durulamadan geger. Calisma hizint ayarlamak igin

Uzerinde hiz kontrol cihaz: takilidir. Tahliye borusu ile suyun tasmasi engellenir.

Tagima bant

Yikama biliimii Titregim motoru

Temizleme helezonu kolu " . o
Titresim elegi

Su bogaltma vanas)

Su haznesi

Resim 3.5: Zeytinyag islemede kullanilan yikama makinesinin kisamlari

Resim 3.6: Zeytinyagi isletmeﬁneze&f-inlerin ylkanm

Zeytinyag1 Uretiminde kullamlan yikama makinelerinde ise yapi biraz farklidir.
Yapraklarindan arindirilan zeytinler hidropnomatik sistemle calisan yikama makinesine
gelir. Burada kabarcikli bol su yardimiyla zeytinler etine zarar verilmeden yikanir ve tas,
kum gibi yabanci maddeler makinenin yikama tabaminda kalir. Makine Uzerine monte
edilmis elevator yarcimiyla bu tir yabanct maddeler disariya atilabilir Makinenin zeytin ve
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su ile temas eden tim yilzeyleri pasanmaz celikten imal edilmistir. Yikanan zeytinler
titresimli elekten gecer. Bu elegin sonunda, Ust tarafa monte edilmis olan duslama seklinde
bir sistemle temiz su verilerek yikama islemi sona erer. Yikanan zeytinler makinenin
Oniindeki bunkere alinir, buradan elevatdr ile zeytinyag: Uretim hattina girer.

3.1.4. Kullanmim

Y ikama makinesinin kontrol Ui sofralik zeytinde makine Gizerindeki kontrol panosundan
zeytinyag Uretiminde ise bazi makinelerde kendi Uzerinde baz:i tiplerdeise harici bir makine
(dlevatdr) Uzerinden yapilmaktadir. Zeytinler makinenin yikama bodlumine konveydr veya
besleme bandi ile taginir. Sofralik zeytinler, yikama makinesinin yikama boltimunde tazyikli
su ve firga ile yikamr. Kontini sistem zeytinyagi Uretiminde zeytinler vibrasyon ve
dalgalanma ile yikanir. Sofralik zeytinler yikandiktan sonra tasima kaplarina veya sonraki
islem Unitesinin tasima bandina (elevatdriine) aktarilir. Kontint sistem zeytinyag: Uretiminde
ise yikanan zeytinler bir sonraki islem icin besleme helezonu bunkerine dokildr.

3.1.5. Temizligi ve Bakimi

Resim 3.7 Kir ve yag sokiicii sprey Resim 3.8: Pas sokiicll Spr ey

Bu makinelerin temizligi her kullammmdan sonra yapilmalidir. Islem sonunda makine
sicak su yardimu ile yikanir. Zeytin igersindeki tas vb. agir maddeler zeytinin ilerledigi 6zel
kivrimli haznede suyun dibine iner. Biriken agir maddeler (tas metal vb.) makinenin
calismast durdurulduktan sonra d tahrikli helezon yardimi ile disar1 atilir. Pompa filtreleri is
yikine bagli olarak periyodik olarak kontrol edilmeli ve gerektiginde degistirilmelidir.
Makinenin yaglanmasinda ve temizlenmesinde Gida TuizUgi'ne uygun maddeler ve
malzemeler kullamimalidir.
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Resim 3.9: Su ileyikama makinesinin temizlenmesi

3.2. Yikamanin Onemi

Gida sektorinde zeytin gibi Grdnlerin iyi bir sekilde yikanmasinin 6nemi blyuktir.
Cunkl zeytin Gzerinde istenmeyen birgok madde vardir. Bu maddeler gerek insan sagligi
acisindan gerekse zeytin islemedeki etkileri (6zellikle fermantasyonun ilk asamalarina
meydana gelen fiziksel kusurlarin 6nlenmesi) agisindan dnemlidir. Yikama ile bu maddeler
zeytin Uzerinden uzaklastiriimalidir. Yikama ne kadar saglikli yapilirsa Oriin kalitesi o derece
iyi olacaktir.

3.3. Yikamada Dikkat Edilecek Hususlar

Y ikamada kullanilan su igilebilir nitelikte olmalidir.

Y ikama isleminde yeterince su kullanmimalidir.

Zeytinleriniyi bir sekilde yikanmasini saglayacak hiz ayarlanmalidir.
Y 1kanan zeytinler temiz kaplara alinmalidir.

N =
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((UYGULAMA FAALIYETI

)

2. Ogrenme Faaliyetinin Uygulama Faaliyetinde kullancigimz yesil zeytinleri
yikamak i¢in asagida verilen islem basamaklarint uygulayiniz.

Islem Basamaklari

Oneriler

1 Ellerinizi yikayarak
dezenefte ediniz.
—Bonenizi, eldiveninizi
takinz.

ADizenli ve titiz
calisinz.

@ Yikama makinesini ¢alistiriniz.

@ -ise baslamadan 6nce yikanan zeytinler
icin yeterli sayida ve temiz bos kasa
hazirlayinz.

@ Makinenin rutin bakim ve temizliginin
yapilmig oldugundan emin olunuz.

@ Makineyi calistirmadan ©Once tim
guvenllktedblrlerlnl ainiz;

Makinenin genel olarak kontrolinu
yapimz. Sokulen, gevseyen ve
yerine takilmayan parcasi olup
olmadigina bakiniz.

Elektrik kagagi olmadigindan emin
olunuz.Kontrol kalemi ile bir kag
noktadan kagak kontroll yapiniz.
Makinenin  yakiminda  bulunan
kisilerin  makine ile temasim
engelleyiniz.

Makine Uzerine birakilmis her tarl
takim, kasa, bez, ediven vb.
malzemeleri kontrol ediniz.
Calismasina bir engel olmadigina
karar verdikten sonra, makineyi
bosta calistirinmz.

Caisma  srasinda  firgalarin
calistigim goruniz.

Makinedeki  firgalar  istenilen
hizlarda doniyorsa ve su akisi
normal  seyrindeyse calismaya
bagslayinmz.
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%)

Fircalarin - donisi ve su  akist
normal seyrinde degilse teknik
servis tarafindan  gerekli ayarlar
yapildiktan sonra  calismaya
geginiz.

Suyun akis hizini ayarlayiniz.

NOT: Yikama makinesi yok ise resim
3.1'de goruldugh gibi yikama teknesinde
zeytinleri yikayabilirsiniz.

@ Zeytinleri makineye aliniz. @ Ogrenme faaliyetinde verilen bilgileri
tekrar okuyunuz.

@ Resim 3.3l tekrar inceleyiniz.

@ Zeytinleri yikayimz. @ Zeytinlerin yikanmasinda bant hizina
dikkat ediniz. Zeytinlerin yeterince
temizlenmesini saglayacak hizda gegis
saglayinmz.

@ Yikanan zeytinleri temiz kasalaraalimz.

@ Yikama sonrasi gikan camur ve yabanci | @ Ogrenme faaliyetinde “3.1.5.Temizligi

maddel eri temizleyiniz. ve Bakimi” baslikl1 konuyu
hatirlayinz.

@ Makinderin  periyodik temizlik ve|d Resm 3.7, 38 ve3.9 u tekrar

bakimini yapiniz.

inceleyiniz.

——Calistiginz makineleri, arac gerecleri dikkatli ve

6zenli kullaninz.

—Calisiginzz ortami temizleyiniz.

—Calismanz bittiginde is kivafetlerinizi cikarinz.
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(OLCME VE DEGERLENDIRME )

A. OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
dustniyorsamz Y yazarak belirtiniz.

1. ( )Sofralik zeytin ve zeytinyag islemede kullamlan yikama makineleri birbiriyle ayn
yapidadir.

2. ( )Sofralik islenecek zeytinler yikama makinesinin yikama unitesinde tazyikli su ve
fircalarla yikanir.

3. ( )Sofralik zeytinde kullanilan yikama makinelerinin havuzu igerisinde bulunan fanlar
zeytinlerin arasindaki yapraklar: ayirir.

4. ()Yikamamakinesinin tahliye borusu zeytinlerin makineden bosaltilmasim saglar.

5. ( )Sofralik zeytinde kullanlan yikama makinelerinin elevatorii Uzerinde bulunan
duslama sistemi zeytinleri son yikama ve durulamadan gegirir.

6. ( )Kontinu sistem yag islemede kullamlan yikama makinel erinde tas, kum vb. yabanci
maddeler makinenin tabamna ¢oker.

7. ( )Kontinu sistem yag uretiminde kullamlan yikama makinelerinde zeytinler tazyikli
su vefircaile yikanir.

8. ( )Yag duretiminde kullanllan yikama makinesi €evator ile kontini sisteme
baglantilidir.

9. ( )Sofralik islenecek zeytinler yikandiktan sonra besleme helezonu bunkerine dokultr.

10. ( )Sofralik islenecek zeytinler yikama makinesinde vibrasyon ve dalgalanma ile
yikanir.

11. ( )Sofralik islenecek zeytinler yikandiktan sonra tasima kaplarina veya tasima
bantlarina alinir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimiz. Yanhs cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular: faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplar dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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B. UYGULAMA TESTi

2. Ogrenme Faaliyetinin Uygulama Testinde kullandigimz siyah zeytinleri yikamak
icin gerekli islemleri uygulayimiz. Yaptigimz islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol
ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri

Evet

Haywr

Ellerinizi yikayarak dezenfekte ettiniz mi?

Is kiyafetinizi giydiniz mi?

Y ikama makinesini galigtirdimz mi?

Zeytinleri makineye aldiniz mi?

Zeytinleri yikadimz mi?

Y 1kanan zeytinleri temiz kasalara adimz nmi?

N[OOI~ WIN|F-

Yikama sonrast gikan camur ve yabanci maddeleri
temizlediniz mi?

8 Makinelerin periyodik temizlik ve bakimini yaptimiz mi?

9 Calistigimz ortami temizlediniz mi?

10 Arag gereg ve ekipman kullammina 6zen gosterdiniz mi?

11 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nm?

12 Gerekli kayitlar: tuttunuz mu?

13 | Isi size verilen zamanda tamamladimz mi?

14 Calismaniz bittiginde is kiyafetlerini gikartip astiniz mi?

15 Bone ve eldivenlerinizi ¢ikartip ¢pe attiniz mi?
DEGERLENDIRME

ise modul degerlendirmeye geginiz.
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Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimzi bir daha g6zden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gormiyorsamz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Butlin cevaplarimz evet




MODUL DEGERLENDIRME

A-OLCME SORULARI

Asagida verilen cumleleri “dogru” veya “yanhs” olarak degerlendiriniz.
Cumlelerin basindaki bosluga “dogru” oldugunu dusintyorsamz D, yanhs oldugunu
distniyorsamz Y yazarak belirtiniz.
1.( )Zeytin igerisindeki yabanci madde miktar: hasat zamamna gore degisir.
2.( )Secme bantlar: standart hizla galisir.
3.( )Secme bandinmin temizligi her is bitiminde yapilmalidir.
4.( )Sofralik islenecek zeytinlerin  yikanmasinda mutlaka yikama  makinesi
kullamImalidir.
5.( )Y 1ikarma makinesinin tahliye borusu suyun tasmasim engeller.

Asagidaki sorular icin verilen secenekler den dogru olam isaretleyiniz.
6. Y aprak ayirma makineleri hakkinda asagida verilen ifadel erden hangisi dogrudur?
A. Sofralik zeytinde kullanilan yaprak ayirma makineleri diger makinelerden bagimsiz
caligir.
B. Sofralik zeytinde yaprak ayirma makinesi kalibrasyon makinesine monte edilir.
C. Kontini sistem yag islemede yaprak ayirma makinesi kalibrasyon makinesine monte
edilir.
D. Sofralik zeytinde yaprak ayirma makinesi yikama makinesine monte edilir.
E. Kontini sistem yag islemede yaprak ayirma makinesi yikama makinesine monte edilir.

7. Sap adma makinderinde saplarin daneden ayrilmasini  saglayan  sistem
asagidakilerden hangisidir?

A) Tastyic1 bant D) Fan

B) Kaoparici merdane E) Bunker

C) Karstirici sistem
8. Zeytinden islemeye uygun olmayan daneleri ayirma islemi icin asagidakilerden
hangisi kullanilir?

A) Yikama makinesi D) Sap alma makinesi

B) Yikama teknesi E) Yaprak ayiklama makinesi

C) Segcme bancdh
9. Asagidakilerden hangisi ezik/clrik danelerin olusturacagi olumsuzluklardan biri
degildir?

A) Insan sagligina zaralidhr. D) Pazarlamay: olumsuz etkiler

B) Uriinde bozulmaya neden olur.  E) Uriinde renk degisikligine neden olur

C) Fermantasyonu olumsuz etkiler.
10. Asagidakilerden hangisi kontinl sistem yag islemede kullamilan yikama makinesinin
kistmlarindan biri degildir?

A) Havuz D) Elevattr

B) Vibrasyon Unitesi E) Fircalar

C) Yikama Unitesi
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DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi, cevap anahtariyla karsilastirimz. Dogru cevap sayimzi bdirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Cevaplarimz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken zorlandigimiz sorular ile ilgili konular: faaliyete
geri donerek tekrar inceleyip dgrenmeye calisimz.
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B. UYGULAMA TESTi

Yag olarak islenmek Uzere gelen zeytinleri temizlemek icin gerekli islemleri
uygulayimz. Yaptiginmz islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir
1 Y Uzuk, kiinye vb. aksesuarlarimzi ¢ikardimz mi?
2 Ellerinizi yikayip dezenfekte ettiniz mi?
3 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
4 Zeytinleri 6zelliklerine gore grupladimz mi?
5 Zeytinleri tarttimz mi?
6 Zeytinden yaprak, dal, vb. yabanci maddderi ayirdimz mi?
7 Yaral, ezik, ¢urtk daneleri ve saplart ayikladimz mi?
8 Zeytinleri uygun sekilde yikadimz mi?
9 Y 1ikanan zeytinleri temiz kasalara adimz nmi?
10 Yikama sonrast gikan camur ve yabanci maddeleri
temizlediniz mi?
11 Makinelerin periyodik temizlik ve bakimini yaptiniz mi?
12 Calistiginiz ortam temizlediniz mi?
13 Arag- gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?
14 Calismalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz nmi?
15 Gerekli kayitlar: tuttunuz mu?
16 | Isi size verilen zamanda tamamladimz mi?
17 Calismalariniz sirasinda sanitasyon kurallarina uymaya 6zen
gosterdiniz mi?
18 Calismaniz bittiginde is kiyafetinizi ¢ikarip astimz mi?
19 Bone ve eldiveninizi ¢ikarip ¢ope attiniz mi?
DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimzi bir daha g6zden gegiriniz.

Kendinizi yeterli gormiyorsamz modll tekrar ediniz. BUtin cevaplarimz evet ise modll
tamamladimiz, tebrik ederiz. Ogretmeniniz size cesitli 6lgme araclari uygulayacaktr.
Ogretmeninizleiletisime geginiz.



CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETI -1 CEVAP ANAHTARI

Y (Yanhs)
D(Dogru)
D(Dogru)
D(Dogru)
Y (Yanhs)
D(Dogru)
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OGRENME FAALIYETI -2 CEVAP ANAHTARI

Y (Yanhs)
D(Dogru)
D(Dogru)
D(Dogru)
Y (Yanhs)
Y (Yanhs)
D(Dogru)
Y (Yanhs)
Y (Yanhs)
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OGRENME FAALIYETI -3 CEVAP ANAHTARI

Y (Yanhs)

D( Dogru)

Y (Yanhs )

Y (Yanhs )

D( Dogru)

D( Dogru)

Y (Yanhs )

D( Dogru)

Y (Yanhs )

Y (Yanhs)
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D( Dogru)

MODUL DEGERLENDIRME CEVAP ANAHTARI

Y (Yanhs )

Y (Yanhs)

D( Dogru)

Y (Yanhs )

D( Dogru)
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Blo|o|N|jo|a|s|w|ne
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