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Milli Egitim Bakanligi tarafindan gelistirilen modiiller;

Talim ve Terbiye Kurulu Baskanliginin 02.06.2006 tarih ve 269 sayili Karar ile
onaylanan, Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda kademeli olarak
yayginlagtirilan 42 alan ve 192 dala ait gerceve Ogretim programlarinda
amaclanan mesleki yeterlikleri kazandirmaya yonelik gelistirilmis 0gretim
materyalleridir (Ders Notlaridir).

Modiiller, bireylere mesleki yeterlik kazandirmak ve bireysel Ogrenmeye
rehberlik etmek amaciyla 6grenme materyali olarak hazirlanmig, denenmek ve
geligtirilmek iizere Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda
uygulanmaya baglanmustir.

Modiiller teknolojik gelismelere paralel olarak, amaglanan yeterligi
kazandirmak kosulu ile egitim &gretim sirasinda gelistirilebilir ve yapilmasi

onerilen degisiklikler Bakanlikta ilgili birime bildirilir.

Orgiin ve yaygin egitim kurumlari, isletmeler ve kendi kendine mesleki yeterlik
kazanmak isteyen bireyler modiillere internet iizerinden ulasilabilirler.

Basilmis modiiller, egitim kurumlarinda 6grencilere ticretsiz olarak dagitilir.

Modiiller higbir sekilde ticari amacla kullanilamaz ve iicret karsiliginda
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ACIKLAMALAR

MODULUN KODU
ALAN Yiyecek icecek Hizmetleri
MESLEK/DAL Barmen
MODULUN ADI Diger Yiiksek Alkollii ickiler ve Servisi
MODULUN TANIMI Y1yecel_< ve icecek hizmetleri etlainvnda diger yuksek a}lkollﬁ ickiler
ve servisi kurallariin yer aldig1 6grenme materyalidir.
SURE 40/24
ON KOSUL “Kanyak Servisi Yapma ” modiiliinii almis olmak
YETERLIK Diger yiiksek alkollii igkilerin servisini usuliine uygun olarak
yapmak
Genel Amag
Uygun ortam saglandiginda servis ve nezaket kurallar
cercevesinde diger yiiksek alkollii ickilerin servisini yontem ve
teknigine uygun olarak yapabileceksiniz.
Amaglar
MODULUN GENEL » Gerekli 'ortam. sag_lgndlglnda yopt@rr_l ve tekmgmei uygun
AMACI olarak cin ¢esitlerini tantyip servisini yapabileceksiniz.
» Gerekli ortam saglandiginda yontem ve teknigine uygun
olarak votka gesitlerini taniyip servisini yapabileceksiniz.
» Gerekli ortam saglandiginda yontem ve teknigine uygun
olarak rom ¢esitlerini tantyip servisini yapabilecektir.
» Gerekli ortam saglandiginda yontem ve teknigine uygun
olarak tekila ¢esitlerini tanty1p servisini yapabileceksiniz.
S(E1 L5 Bar ortami, bar malzemeleri, barda kullanilan yiiksek alkollii
ORTAMLARI VE icecekler, servis malzemeleri, bardaklar,sinif, atol
DONANIMLAR ¢ . » pardakian,siit, alolye
Modiiliin i¢inde yer alan, her bir 6grenme faaliyetinden sonra
) verilen dlgme araglar ile kendinizi degerlendireceksiniz.
OLCME VE
DEGERLENDIRME | Modiil sonunda ise; kazandiginmiz bilgi, beceri ve tavirlar1 lgmek

amaciyla 6gretmen tarafindan hazirlanacak 6lgme araglari ile
degerlendireceksiniz.

il







GIRIS

Sevgili Ogrenci,

Bu modiil hazirlanirken kalifiye elemanlar ile uluslar aras1 diizeyde bilgi ve beceriyle
donatilmis basarili bar elemanlari yetistirilmesi amaglanmistir.

Yiiksek Alkollii Icecekler modiiliinii aldiktan sonra barlarda daha iist mevkilere
gelebilecek, ickiler ile ilgili bilgi ve kiiltliriiniizii artirmig olacaksiniz.

Giliniimiizde barmenlik ¢ok aranan bir meslek dalidir. Ancak egitimli barmenler ¢ok
liiks otellerin barlarinda yiiksek maaslarla ¢alismaktadirlar. Bu modiil sayesinde deneyimli ve
her Yiiksek Alkollii igecekler modiiliinii tamamladiginizda; sektordeki otellerde isletmenin
aradig1 eleman olacaksin

Diger ve bagimsiz bar isletmelerinde; yontem ve teknigine uygun olarak cin, votka,
rom, tekila servisini ve ozelliklerini 6grenerek daha verimli olarak caligsabilme yeterligini
kazanmis olacaksiniz. Bu sayede, konaklama isletmelerin biinyesinde bulunan barlarda ve
bagimsiz bar isletmelerinde ¢aligabilme imkanini elde etmis olacaksiniz.







OGRENME FAALIYETi-1

( AMAC )

Uygun ortam saglandiginda yontem ve tekniklerine uygun cin cesitlerini &grenip
usulune uygun servis yapabilecektir

(ARASTIRMA )

Bu faaliyet dncesinde yapmaniz gereken dncelikli aragtirmalar sunlardir:
Cin gesitlerini arastiriniz.

» Cin servisi hakkinda bilgi toplayiniz.

Arastirma islemleri i¢in internet ortami ve sarap ile ilgili kitap dergi gibi kaynaklardan
faydalanabilirsiniz. Ayrica otel ve restoranlarda cinlerin hazirlanigi hakkinda bilgi toplaymiz.

1. CIN SERVISI
1.1. Cin

1.1.1. Tanim

Saf etil alkol ile ardi¢ tohumlarinin ve sagliga zararli olmayan bitkisel |
droglarin damitilmasiyle elde olunan berrak, kendine 6zgli kokusu ve tadi,
olan, hacmen % 46-48 alkol igeren damitik bir igkidir.

Cin (gin); arpa, musir, ¢avdar, ardi¢ tohumlarinin damitilmasi (destilasyon)
sonucunda elde dilen bir damitik igkidir. Genelde susam, kisnis, bergamot, badem,
melek otu, dereotu, yesil limon ve portakal kabugu katilarak aromalandirilir.
Yiiksek alkollii bir igkidir. Alkol derecesi 40-47 arasindadir. Eskitilmeden
siselenen bir igkidir. Ulkemizde tekel tarafindan iiretilen cin, 47 alkol derecesine
sahiptir. 5 cl, 35 cl ve 70 cl hacimli siselerde satisa sunulmaktadir

Cin arpa ve bugday sirasina ardi¢ eklenerek iiretilir. Cinin kaliteli olabilmesi ¢in siizme
isleminin ¢ok yavas gercekleitirilmesi gerekir. Damitma isleminden sonra renk vermeyecek
kaplarda en az bes ay yillandirilir. Cin kokteyl yapiminda ¢ok énemli bir yer teskil etmektedir.

Cinin aromatik maddesini ardi¢ teskil eder. Ardi¢ iilkemizin ¢esitli bolgelerinde yiiksek
yaylalarda, 6zellikle Uludag'in 1300 metre yiiksekliginden baslayarak 2000 metreye kadar
olan kisimlarinda yetisir.



Ardiglar genelde mubhtelif tiirlerde olur ve hemen hemen bir¢ok iilkede bulunur. Bir
kisminm meyvesi kirmizi, bir kismini siiyaha yakin koyu menekse rengi vardir. Once yesil
daha sonra kendi rengini alan bu meyve yurdumuzda kasim ve aralik aylarinda toplanir ve
kurutulur.

1.2. Cinin Yapihsina Gore Cesitleri Ve Unlii Markalar1

1.2.1.London Dry Gin (landin dray cin)

London Dry Gin, Londra'nin otantik lezzetinde olan bir cindir. 1820'den bu yana terkibi
hi¢ degismeksizin Kennington'da iiretilmektedir. Cinler icinde en kalitelisi olarak taninir.
Yiizde 40 alkol diizeyiyle Ingiltere'deki pazarin yiizde 73"{inii elinde tutmaktadir.

Resim 1: Londo Dry Gin

1.2.2. Plymouth Gin (plimut cin)

Yaliniz ingiltere’nin “Plymouth” sehrinde yaplian bir cindir. Cinlerin i¢inde en sek olan
cin tiiridiir. Bir ya da iki damla “angostura bitter” ilavesiyle su ile i¢ilen “Pink cin” i¢in
kullanilan en uygun cindir.



Resim 2: Plymouth Gin

1.2.3.01ld Tom Gin (old tom cin)

Tom collins (tom kolins) koktelyline adini1 veren bir cin tiiriidiir. Gliniimiizde artik
Onemini yitirmistir. Cok az bulunan ve tatlandirilmis bir cin tiiridiir.

Resim 3: Old tom Gin

1.2.4. Unlii Markalar

Unlii cin markalarinin  baslicalar;; Genever, Beefeater (bifgfir), Stainhaeger
(staynheger), Tanqueray (tankirey) Bombay (bombey), Gilbey’s (gilbiys), Gordon gin, Bols
Silver top gin (bols zilvir tip gin) dir.



Resim 4: Cesitli markalarda cin

1.3. Yiiksek Alkollii ickilerin Saklanmasi ve Depalonmasi

Yiksek alkollii damitik igkiler (viski, konyak, votka, rom vb.) giines gdormemek ve
serin yerde dik tutulmak kaydiyla ¢cok uzun yillar saklanabilirler, bozulmazlar. Giines ise
renklerini soldurur, sicakta da igkinin kapagindan alkol buharlasir ve alkol derecesi diiser. Bu
da bozulma riski yaratir. Sigeyi dik tutmadaki ama¢ da mantarin 1slanmamasidir. Zira bunlar
sarap mantari kadar siki olmadiklarindan, yatik kalirlarsa mantardan sizdirabilirler.

1.4. Cin Servisinde Kullanilacak Arac-Gerecler ve Bardaklar

Buz kovasi

Buz masasi

Yuvarlak tepsi

Tepsi ve bardak altligi (doly)
Bardaklar

Pecete

Cin

Tonik

Soda

VVVVVVVVY



Resim 5: Cesili bar malzemeleri

1.5. Cin Servis Sekilleri

1.5.1. Pour Cin (sade cin) Servisi

4 cl cin, kii¢iik boy viski bardagina konularak servis edilis seklidir. Snaps bardagindada
servis edilebilir.

1.5.2.0n The Rock Cin Servisi

Kiiciik boy viski bardagina 4 cl konulan cin lizerine 4 ya da 5 parca buz konularak
servis edilis seklidir.

1.5.3. Cin-Soda

Cok uygulanan bir servis seklidir. iki ya da ii¢ parga buz viski tumbler bardagina konur.
4 cl cin bardaga doldurulur. Uzerine trans limon kesilerek birakilir. Soda sisesiyle birlikte
konuk masasina gotiiriiliir. Cin konugun sagindan masaya konulur. Daha sonra soda agilarak
cinin ilizerine doldurulur. Kalan soda sisesiyle birlikte konuk masasina bardagin sagina
birakilir.



1.5.4. Cin-Tonik

Viski tumbler bardagma iki ya da ii¢ parca buz konur. Uzerine 4 cl cin doldurulur..
Tonik konuk masasina sise ile gétirtiliir. Cin soda servisinde oldugu gibi bardak konugun sag
tarafindan masaya birakilir. Uzerine tonik ilave edilir. Kalan tonik bardagin sag tarafina
konur.

Cin-soda ve Cin-tonik servislerinde konuklarin istegine gore icecekler masada da
hazirlanabilir. Boyle bir servis yapilirken tepsi hazirlanir, izerine kumas pegete veya doley
kagit serilir. Buz kovasi, buz masasi cin, tonik veya soda tepsiye konularak konuk masasina
gidilir. Bardak konuk masasma bos olarak birakildiktan sonra 4 cl kadar cin konulur.
Konugun onayi alindiktan sonra buz ilave edilir. Soda veya tonik daha sonra bardaga konulur.
Arta kalan igecek masaya birakilir. Bu servis sekli ¢ok fazla uygulanmaz.

1.6. Yiiksek Alkollii ickilerle Verilebilecek Yiyecek ve icecekler

Yiiksek alkollii igecekler sade, su, soda, tonik, kola, mesrubat ve meyve sulari ile servis
edilebilir. Ayrica kokteyl yapilitken diger katki maddeleri kokteylin 6zelligine gore
konulabilir.

Yiiksek alkollii igeceklerle, daha ¢ok soguk hazirlanan ordovrler servis edilir. Haydari,
hibes, Antep ezmesi, rus salatasi, beyaz peynir vb. ayrica mevsimine gore meyvelerlede
servisi yapilmast miimkiindiir.

Ozellikle yemeklerde vokal icecek olarak yiiksek alkollii igecek sunulacak ise, ana
yemekle de yiiksek alkollii icecekler servis edilir.



UYGULAMA

Islem Basamaklar

Oneriler

» Siparisi aliniz

YV Vv V VYV VYV VY

Konuk masasina gitmeden 6nce
iizerinde bulunmasi gereken arag
gerecleri ve 6zellikle kalem,
adisyon veya siparis fisinin olup
olmadigini kontrol ediniz.
Konuk masasina uygun mesafede
yaklasimiz.

Siparisi 6nce kimden alacagimizi
belirleyiniz.

Siparis alirken “igecek olarak ne
alirdiniz.” gibi ciimleler kurunuz.
Siparisi aldiktan sonra konuklara
okuyarak onay aliniz.

Arkaniza dikkat ederek iki adim
geri gidiniz.

Daha sonra donerek konuk
masasindan uzaklasiniz.

» Cin servisinde kullanilacak arag

gerecleri ve bardaklar temin ediniz.

Cin servisinde kullanilacak;
e Cin

Soda

Tonik

Yuvarlak tepsi

Buz kovasi

Buz masasi

Pecete
kullanilacak  bardaklar1 cin
servisinin  Ozelligine  gore
bardan temin ediniz.

Kullanilacak malzemelerin

temizlik kontroliinii yapiniz.

Siparise gore hazirladiginiz arag

gerecin tam olup olmadigini

kontrol ediniz.




Islem Basamaklar1

Oneriler

» Tepsi ve arag gerecleri hazirlamak

A\

A\

Siparise uygun biiyiikliikte
sectiginiz tepsinin lizerine Ortii
seriniz. (veya doley kagit)
Yapacaginiz cin servisinin seklini
kontrol et (Pour, on the rocks, cin-
soda, cin-tonik)

Servis i¢in uygun bardagin
temizlik kontroliinii yapiniz.
Sonra eger ickiyi barda
hazirlayacaksiniz bardaga 2 ya da
ii¢ parca buz koyunuz.

Uzerine 4 cl cin koyunuz.

Eger soda veya tonik ile servis
yapacaksiniz soda veya tonik
sisesini tepsiye yerlestiriniz.
Siparige gore trang limon istenmis
ise bardagin i¢ine bir dilim tras
limon koyunuz.

Eger cini konuk masasinda
hazirlayacaksaniz bardagi bos
olarak hazirlayiniz.

Buz kovasini, buz masasini tepsiye
yerlestiriniz.

Cin, soda veya tonigi tepsiye
uygun sekilde yerlestiriniz.

» Konuklara sek veya karisik cin servisi

yapmak

YV Vv

Hazirlamig oldugunuz tepsiyi sol
elinizin ortasina yerlestiriniz.
Konuk masasina yaklasincaya
kadar sag elinizle tepsiyi tutarak
destek saglaymiz.

Konuk masasina gelince
konuklardan servis i¢in miisaade
isteyiniz.

Konugun sagindan yaklasarak
bardagi uygun yere koyunuz.
(Bardak altligi kullanilacak ise
once altlik sonra bardak konulur).
Daha sonra katki maddesi olarak
soda veya tonik kullanilacak ise
bardaga doldurunuz. Kalani
bardagin sagina birakiniz.




((")L(:ME VE DEGERLENDIRME )

1- CIN SERVISI ILE ILGILI TESTLER (OLCME SORULARI)

A- Asagidaki ciimlelerin dogru ve yanhs olarak degerlendiriniz.

1. Cin (gin); arpa, musir, ¢avdar, ardi¢ tohumlarinin damitilmasi (destilasyon) sonucunda
elde dilen bir damitik igkidir

2. London Dry Gin Ingiltere’de iiretilen kaliteli bir cindir.

3. Yiiksek alkollii igiler mahsenlerde siseler yatik olarak saklanmalidir.
4. Pour cin servisi sek cin servisi demektir.

5. Yiiksek alkollii igeceklere buz konulmaz.

B- Asagidaki coktan se¢meli sorular1 cevaplandiriniz.

6.  Asagidaki malzemelerden hangisi cinin yapiminda kullanilmaz?

A). Arpa B) Dere otu C) Ardi¢ tohumu D) Piring
7. Asagidaki markalardan hangisi iinlii bir cin markasi1 degildir?

A) Bombay B) Beefeater C).Tanqueray D) Absolut
8. Asagidaki cin servis sekillerinden hangisinde snaps bardag: kullanilir?

A) On the rock B) Cin soda C) Cin tonik D) Pink lady
9. Yiiksek alkollii icecekler agagidakilerden hangisiyle servis edilmez?

A) Su B) Tonik C) Ice Tea D) Soda
10. “Plymout Gin” e asagidakilerden hangisi ilave edilerek su ile i¢ilir?

A) Worcester sos B) Angostura bitter C) Aniset D) Avakoda
DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtar1 ile karsilastiriniz. Dogru cevap saymizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken tereddiit yasadiginiz
sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrar inceleyiniz

Tiim sorulara dogru cevap verdiyseniz diger faaliyete ge¢iniz.



OGRENME FAALIYETi-2

( AMAC )

Uygun ortam saglandiginda, konuga teknigine uygun bir sekilde votka servisi
yapabileceksiniz.

(ARASTIRMA )

Bu faaliyet 6ncesinde yapmaniz gereken dncelikli aragtirmalar sunlar olmalidir:
» Otel ve restoranlarda yapilan kirmizi votka hakkinda bilgi toplayiniz.

» Votkanin nasil servis yapildig1 hakkinda bilgi toplayimniz.

2. VOTKA SERVISI

2.1. Votka

2.1.1. Tanim

Tahil tanelerinin damitilmasiyla elde edilen alkolli bir igkidir. Votka saf alkol
denilebilecek bir icecektir. Bundan dolayi 6zel bitki veya meyve aromasi tagimaz.

2.1.2. Ozellikleri

Votka berrak, kendine has kokulu, alkol derecesi 39-41 derece arasindaki bir ickidir.
Ana maddesi patates veya tahildir.

Votka ad1 Latince ‘hayat suyu’ anlamina gelen “aqua vitae”’den tiiretildi. Polonyalilar

bu ickiye dnce ‘Okoita’ adim1 verdi daha sonra da bunu su anlamina gelen ‘wodka‘ ile
degistirdi. Saydam ve notr tadi olan bu icki, bugiin votka olarak biliniyor.

2.2. Yerli ve Yabanci Votka Cesitleri ve Unlii Markalar

2.2.1. Votka

Tarimsal kokenli alkoliin birkag defa saflagtirilip, aktif komiirden gegirildikten sonra, 3
kez destile edilip dinlendirilmesi sonucu ortaya ¢ikan hos i¢imli bir votkadir. Natiirel bir tada,
aromaya sahiptir ve %40 oraninda alkol ihtiva eder.
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» Sise hacmi: Piyasada 5, 35 ve 70 cl' lik siselerde bulunmaktadir.

> Uretildigi fabrika: Bilecik Icki Fabrikasinda iiretilmektedir.

> Alkol derecesi: %40

> Tiiketim 6nerisi: Icim sicakligi 7-10°C olmalidir. Cerez, meyve, yesil zeytin,
havug dilimleri, nar ve domates suyu ile i¢ilmesi tavsiye edilir. Kokteyl olarak
ya da buzlukta bekletilerek sek olarak igilebilir. Kokteyllerin ana ickisi olmanin
yaninda, sek olarak ya da meyve sulariyla karistirilarak da rahatlikla igilir.

Resim 6: Votka

2.2.2. Altinbas

%40 oraninda alkol ihtiva eden Altinbagak Votka; 6zenle secilmis hububatin ¢ok 6zel
yontemlerle birkag defa saflagtirilmasi, aktif komiirden gecirildikten sonra 3 kez distile
edilmesi ile elde edilen alkoliin, demineralize su ile seyreltilmesi sonucu iiretilen yumusak
icimli bir votkadir.

Sise hacmi: Piyasada 70cl'lik siselerde bulunmaktadir.

Uretildigi fabrika: Bilecik icki Fabrikasi'nda iiretilmektedir.

Alkol derecesi: %40

> Tiiketim Onerisi: Icim sicaklig1 7-10°C olmalidir. Cerez, meyve, yesil zeytin,
havug dilimleri, nar ve domates suyu ile i¢ilmesi tavsiye edilir. Kokteyl olarak
ya da buzlukta bekletilerek sek olarak igilebilir.
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Resim 7: Altinbas Votka

2.2.3. Binboga

Icerik: Binboga votka da kullanilan hububat alkolii iiretiminde, nisasta ve azotca
zengin biralik arpadan elde edilen malt kullanilir.

Malthik arpalar yemlik olarak kullanilan arpalardan gerek fiziki gerekse c¢imlenme
kabiliyeti ve bilhassa kimyasal bilesimi bakimindan ayrilirlar. Binboga votka iiretiminde
kullanilan su (arindirilmig) demineralize sudur. Siindiirmede (seyreltme) kullanilan su, 6zel
yontemlerle iyonlardan (anyon-katyon) arindirilmis yumusak sudur.

Resim 8: Binboga Votka
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2.2.4. Yabanc1 Votka Cesitleri

Ayrica Reisky, Puschkin, Wyborowa, Zubrovka, Bols Wodka, Wallfschmich diinyaca

Antiche gorbatschow
Resim 9: Yabanci marka votka cesitleri

taninmis 6nemli yabanci votka markalaridir.

2.3. Votka Servisinde Kullanilacak Arac¢ Gere¢ ve Bardaklar

VVVYYVYVVY

Yuvarlak Tepsi

Tepsi ve bardak altlig1 (doley)
Bardaklar

Pegete

Cin

Tonik

Limon

Limon suyu
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Meyve sulari
Buz kovasi
Buz masasi
Limon karafi

>
>
>
>

2.4. Votka Servis Sekilleri

2.4.1. Pour Votka (Sade Votka) Servisi

4 cl votka, kiigiik boy viski bardagina konularak servis edilir. Kiigiik ayakli votka
bardaginda da servis edilebilir.

2.4.2. On The Rock Votka Servisi

Kiiciik boy viski bardagina 4 cl konulan votka iizerine 4 ya da 5 parca buz konularak
servis edilis seklidir. Konuklarin istegine gore trans limon da konulabilir.

2.4.3. Votka- Limon

Sevilerek icilen bir votka servisidir. Iki yada ii¢ parca buz viski tumbler bardagina
konur. 4 cl votka bardaga doldurulur. Bir “karaf’a taze limon suyu sikilir. Limon suyu karaf
ile birlikte konuk masasina gotiiriiliir. Votka konugun sagindan masaya konulur. Daha sonra
konugun istegine gore karaf ile limon suyu votka’nin iizerine doldurulur. Kalan limon suyu
karaf ile birlikte konuk masasina bardagin sagina birakilir.

2.4.4. Votka — Meyve Suyu

Viski tumbler bardagma iki ya da ii¢ parga buz konur. Uzerine 4 cl cin doldurulur.
Votka — Limonda oldugu gibi meyve suyu karafa hazirlanir ve servis edilir. Meyve olarak;
vigne veya greyfurt gibi eksi meyve kullanilmalidir.



( UYGULAMA )

Islem Basamaklar: Oneriler

» Konuk masasina gitmeden 6nce
iizerinde bulunmasi gereken arag
geregleri ve 6zellikle kalem, adisyon
veya siparis fisinin olup olmadigini
kontrol ediniz.

Konuk masasina uygun mesafede
yaklaginiz.

Siparisi once kimden alacaginizi
belirleyiniz.

Siparis alirken “Igecek olarak ne
alirdiniz?” gibi ctimleler kurunuz.
Siparisi aldiktan sonra konuklara
okuyarak onay aliniz.

Arkaniza dikkat ederek iki adim geri
gidiniz.

Daha sonra dénerek konuk
masasindan uzaklasiniz.

» Siparisi aliniz.

YV VvV VY ¥V VY V¥V

» Votka servisinde kullanilacak;
Votka
Limon
Greyfurt, visne
Yuvarlak tepsi
Buz kovasi
Buz masasi
Karaf
» Votka servisinde kullanilacak arag Pegete ve
gerecleri ve bardaklar temin ediniz. kullanilacak bardaklari votka
servisinin dzelligine gbre bardan temin
ediniz.
» Kaullanilacak malzemelerin temizlik
kontroliinii yapimiz.
» Siparise gore hazirladiginiz arag
gerecin tam olup Imadigini kontrol
ediniz.




Islem Basamaklar:

Oneriler

» Tepsi ve arag geregleri hazirlayiniz.

A\

A\

Siparise uygun biiyiikliikte se¢tiginiz
tepsinin lizerine Ortii seriniz, (veya
doley kagit)

Yapacagin votka servisinin seklini
kontrol ediniz (Pour, on the rocks,
votka-limon, votka-meyve suyu)
Servis i¢in uygun bardagin temizlik
kontroliinii yapiniz.

Sonra eger ickiyi barda
hazirlayacaksaniz bardaga 2 ya da ii¢
parc¢a buz koyunuz.

Uzerine 4 cl votka koyunuz.

Eger limon veya meyve suyu ile
servis yapacaksaniz karafi tepsiye
yerlestiriniz.

Siparige gore trang limon istenmis
ise bardagin i¢ine bir dilim trag
limon koyunuz.

Eger votkay1 konuk masasinda
hazirlayacaksaniz bardagi bos olarak
hazirlaymiz.

Buz kovasini, buz masasini tepsiye
yerlestiriniz.

Votkayi, limonu karafi ve meyveleri
tepsiye uygun sekilde yerlestiriniz.

» Konuklara sek veya karigik votka
servisi yapiniz.

A2 74

Hazirlamis oldugunuz tepsiyi sol
elinizin ortasia yerlestiriniz.
Konuk masasina yaklasincaya kadar
sag elinizle tepsiyi tutarak destek
saglayniz.

Konuk masasina gelince
konuklardan servis i¢in miisaade
isteyiniz.

Konugun sagindan yaklagarak
bardag1 uygun yere koyunuz.
(Bardak altlig1 kullanilacak ise 6nce
altlik sonra bardak)

Daha sonra karaf ile limon suyu
veya meyve suyunu bardaga
doldurunuz. Kalan karaf ile
bardagin sagina birakiniz.




((")L(;ME VE DEGERLENDIRME )

VOTKA SERVISI ILE iLGILI TESTLER (OLCME SORULARI)

A. Asagidaki ciimleleri dogru veya yanhs olarak degerlendiriniz.

1. Votka; tahil tanelerinin damitilmasiyla elde edilen alkollii bir ickidir. Ana maddesi tahil
ve patatestir.

2. Votkanin i¢im 1s1s1 oda sicakliginda olmalidir.

3. Votka buz ile i¢ilmez.

4. Votka — limon servisi yapilacak ise limon taze sikilmig olmali ve karafta
hazirlanmalidir.
5. Konuk masasinda votka bardagi konugun solundan servis edilir.

B. Asagidaki coktan secmeli sorulari cevaplandirimz.

6.  Asagidaki iceceklerden hangisi linlii votka markalarindan degildir?

A) Smirnoff B) Absolut C) Moskovskaja D) Genever
7. Pour Votka hangi bardakla servis edilir?

A) On the rocks B) Gobelet C)Long Drink D)Whisky tumbler
8. Asagidakilerden hangisi votkanin servise hazirlanig sekillerinden degildir?

A) Votka meyve suyu B) Pour votka ~ C) Votka on the rocks D) Votka su

Cevaplarinizi cevap anahtari ile karsilastiriniz.

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtari ile karsilastiriniz. Dogru cevap saymizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken tereddiit yasadiginiz
sorularla ilgili konular faaliyete geri donerek tekrar inceleyiniz

Tiim sorulara dogru cevap verdiyseniz diger faaliyete geciniz.



OGRENME FAALIYETI-3

( AMAC )

Uygun ortam saglandiginda konuga teknigine uygun bir sekilde rom hazirlayip servis
edebileceksiniz.

(ARASTIRMA )

Bu faaliyet 6ncesinde yapmaniz gereken oncelikli arastirmalar sunlar olmalidir:
» Otel ve restoranlarda yapilan romlar hakkinda bilgi toplayniz.

» Romun servis edilis sekilleri hakkinda bilgi toplaymiz.

3. ROM SERVIiSI

3.1. Rom

3.1.1. Tanimi

Ulkemizde ROM, diger iilkelerde Ingilizce rum, Ispanyolca ron, Fransizca RHUM
olarak bilinen ve seker kamisindan yapilan bir ¢esit ickidir.

Ismini sekerin latincesi olan SACCHARUM'dan aldigmni savunanlar oldugu gibi
giiriiltiici manasina gelen RUMBUSTION veya RUMBULLION kelimelerininden de
tiiredigini iddia edenler de vardir.

3.1.2.0zellikleri

Rom Karayip adalar1 basta olmak {izere Giliney Amerika {ilkelerinin c¢ogunda
iiretilmektedir. Baslica iki sekilde imal edilirler. Dark rum ve light rum. Koyu renkli olan dark
rum daha agir yapili ve aromatiken renksiz olan light rum hem yap1 itibariyle hem de aroma
itibariyle ¢cok daha hafiftir. Bu iki ana c¢esidin disinda bunlara benzer baska tiirler de vardir.
Koyu renk olanlar1 genelikle mese figilarda ii¢ veya daha fazla sene dinlendirilir. Acik renkli
olanlar1 ise pek yillandirilmaz.

Orijinal rum Jamaika adalarinda seker kamisindan iiretilen ve %80 alkol igeren bir
ickidir. Ancak bu alkol derecesiyle siselenip satisa sunulmaz. Biiylik boy fi¢t ve tanklarda
ihrag edilir. Satilacagi iilkelerde sondiiriilerek 40 dereceye kadar diigiiriiliir.

Gilinlimiizde rum seker kamis1 melasi ile saf alkol karisimindin yapilmaktadir.
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3.2. Rom cesitleri

3.2.1. Renklerine Gore

3.2.1.1 Renksiz Rom

Cin ve votka gibi renksiz berrak, kendine has tadi ve kokusu olan bir rom ¢esididir.
Renksiz rom sek (dry) karakterlidir. A¢ik renkli romlar pek yillandirilmazlar.

3.2.1.2 Acik Renkli Rom
Kanyak ve viski gibi agik kahverengi kendine has tad ve kokusu olan bir romdur.
3.2.1.3 Koyuk Renkli

Koyu kirmizi renkli bir romdur. Bu romlar g¢ogunlukla 5-8 yil mese figilarda
dinlendirilirler.

Romun yapildig iilkelere gore kendine 6zgii 6zellikleri vardir. Koyu renkli olanlarimin
mayanlama siiresi daha uzun tutularak seker kamisindan daha ¢ok karakter ve rayiha almasi
saglanir. A¢ik renkli olanlar1 ¢ok daha ¢abuk bir sekilde mayalandiralarak hemen damutilir.
Dolayisiyla yapi itibariyle ¢ok daha hafif ve hatta bazilart neredeyse vodkaya yakin bir
sekilde renksizdir. Romlarin koyu veya agik olarak renklendirilmesinde karamel kullanilir.

Romlar iiretildigi yere gore ayr ozellikler tasir. Mesela Jamaika da yapilanlar koyu
renkli ve daha agir yapili iken Puerto Rico da yapilanlar genelikle acik renkli veya renksiz ve
hafiftirler. Bacardi bu ikincisine 6rnek tipik bir markadir. Dry Cane beyaz Captain Morgan
Lambs Navy Rum 6nde gelen koyu renkli Rom markalaridir.

3.2.2 Tat ve Diger Ozelliklerine Gore Romlar

» Bacardi
Kiiba ve Porto Riko’da iiretilen renksiz ve agik renkli romdur.

Resim 10: Bacardi cesitleri
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> Coruba

Kiiba’da tiretilen karamelimsi tatta bir romdur. Rengi, koyu kirmizidir.

i

Resim 11: Coruba

> Jamaica
Jamaika adalarinda iiretilen bir rom ¢esididir. Rengi koyu kirmizidir.

Resim 12: Jamaica

> Lemon hard

Jemaika adalarinda iiretilen agik renkli bir romdur.
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3.3. Rom Servisinde Kullanilacak Ara¢ Gerec¢ ve Bardaklar

>
>
>
>
>
>
>
>

3.4. Rom Servis Sekilleri

Yuvarlak tepsi

Tepsi ve bardak altligi (doley)
Bardaklar

Pecete

Rom

Buz kovasi

Buz masasi

Sise suyu

3.4.1. Pour Rom (Sade Rom) Servisi
4 cl rom, kiigiik boy viski bardagina konularak servis edilir.
3.4.2. On The Rock Rom Servisi

Kiiciik boy viski bardagma 4 cl konulan rom {izerine 4 ya da 5 parca buz konularak
servis edilir.

3.4.3. Rom- Su

Ingilizlerin tercih ettigi bir servis seklidir. Viski tumber bardagima iki ya da ii¢ parka
buz ve 4 cl rom konur. Sise suyu ile servis edilir. Konuk masasinda su, romun {izerine
doldurulur.
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UYGULAMA

)

Islem Basamaklar

Oneriler

» Siparisi aliniz.

YV Vv Y Vv VY V

Konuk masasina gitmeden 6nce
iizerinizde bulunmasi gereken arag
gereclerin ve ozellikle kalem,
adisyon veya siparis fisinin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Konuk masasina uygun mesafede
yaklasimiz.

Siparisi 6nce kimden alacaginizi
belirleyiniz.

Siparis alirken “Igecek olarak ne
alardiniz” gibi ciimleler kurunuz.
Siparisi aldiktan sonra konuklara
okuyarak onay aliniz.

Arkaniza dikkat ederek iki adim geri
gidiniz.

Daha sonra donerek konuk
masasindan uzaklaginiz.

» Rom servisinde kullanilacak arag
gerecleri ve bardaklar temin ediniz.

Rom servisinde kullanilacak;

e Rom

e Sise suyu

e Yuvarlak tepsi

e Buz kovasit

e Buz masasi

e Pecete ve

kullanilacak  bardaklart rom
servisinin  Ozelligine  gore

bardan temin ediniz.
Kullanilacak malzemelerin temizlik
kontroliinii yapimiz.
Siparise gore hazirladiginiz arag
gerecin tam olup olmadigini kontrol
ediniz.
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Islem Basamaklari

Oneriler

» Tepsi ve ara¢ gerecleri hazirlamak

Siparise uygun biiytikliikte sectiginiz
tepsinin tizerine Ortil seriniz (veya
doley kagit).

Yapacagin rom servisinin seklini
kontrol ediniz (Pour, on the rocks,
rom-su).

Servis i¢in uygun bardagin temizlik
kontroliinii yapimiz.

Sonra eger ickiyi barda
hazirlayacaksiniz bardaga 2 ya da ii¢
parca buz koyunuz

Uzerine 4 cl rom koyunuz.

Sise suyunu tepsiye yerlestiriniz.

» Konuklara sek veya karigsik Rom
servisi yapiniz

Hazirlamis oldugunuz tepsiyi sol
elinizin ortasina yerlestiriniz.
Konuk masasina yaklagincaya kadar
sag elinizle tepsiyi tutarak destek
saglaymiz.

Konuk masasina gelince
konuklardan servis i¢in miisaade
isteyiniz.

Konugun sagindan yaklagarak
bardagi uygun yere koyunuz.
(Bardak altlig1 kullanilacak ise 6nce
altlik, sonra bardak konulur)

Daha sonra sise suyunu bardaga
doldurunuz.
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((")L(:ME VE DEGERLENDIRME )

3- ROM SERVISI ILE ILGILI TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagidaki ciimleleri dogru veya yanhs olarak degerlendiriniz.

Glintimiizde rum, seker kamist melasi ile saf alkol karisimindin yapilmaktadir.
Bacardi; Kiiba ve Porto Riko’da iiretilen renksiz ve agik renkli romdur.

Rom meyve suyu ile servis yapilir.

Seker kamigindan yapilan orijinal romun 80 derece alkol orani vardir.

AN A

Agik renkli rom kanyak ve viski gibi agik kahverengi bir romdur.

Asagidaki coktan secmeli sorulari cevaplandirimiz.
6.  Asagidakilerden hangisi rom un tilkeler arasi ifade edilis sekli degildir?
A) Room B) Rum C)Rhum D) Ron

7. Rom gruplarindan hangisi pek yillandirilmaz?
A) Agik renkli romlar B) Agik renksiz romlar

C) Koyu renkli romlar D) Koyu renksiz romlar

8. Rom markalarindan hangisi koyu kirmizi renkli degildir?
A) Coruba B) Appletton dark C) Negrita D) Bacardi

9.  Rom su hangi bardakta servis edilir?

A) On the rock B) Long drink
C) Viski tumbler D) Kiigiik viski bardagi
DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtar1 ile karsilastiriniz. Dogru cevap saymizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken tereddiit yasadigimniz
sorularla ilgili konular faaliyete geri donerek tekrar inceleyiniz.

Tiim sorulara dogru cevap verdiyseniz diger faaliyete geciniz.
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OGRENME FAALIYETi-4

( AMAC )

Uygun ortam saglandiginda, konuga teknigine uygun bir sekilde tekila servis
edebileceksiniz.

(ARASTIRMA )

Bu faaliyet 6ncesinde yapmaniz gereken dncelikli aragtirmalar sunlar olmalidir:
» Otel ve restoranlarda yapilan tekila hakkinda bilgi toplaymiz.
» Tekila gesitleri ve servisi hakkinda bilgi toplaymiz.

4. TEKILA SERVIiSi

4.1. Tekila
4.1.1. Tanim

Meksikanin milli i¢kisidir. Kirlarda kendi basina biiyiiyen kaktiise benzeyen “mezkal”
bitkisinin dis yapraklan kesilip atilir, i¢ gobek kismi kabaca dogranarak haglanir ve
sogutulduktan sonra elde edilen mezkal suyuna maya ve seker katilarak fermantasyonu
saglanir. Iki kez, klasik ibriklerde damitilir. En az ii¢ y1l mese figilarinda dinlendirildikden
sonra siselenir.

4.1.2. Ozellikleri

%40-45 oraninda alkol igerir. Meksika’nin Tequila kasabasi civarinda bahsedilen
kaktiislerden elde edilen su piiresinin destilasyonu sonucunda iiretilen eksimsi ve acimtrak bir
ickidir.
4.2. Tekila Cesitleri ve Unlii Markalar

Tekila golden ve silver olmak iizere iki stilde iiretilir. Unlii markalar1 ise; “Olmeca,
Sierra Tequila Sauza, Tequila coervo, Tequila Herredura” dur.

Mezcal: Iginde kurtu olan kaktiisten yapilma tekiladi, sisenin igindeki kurta "
GUSANO" denir.
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Resim 13: Cesitli tekila markalar:

4.2.1. Tekila Cesitleri Ve Ozellikleri

Silver  : 1 -2 ay dinlenmig
Reposado : 2 - 6 ay dinlenmis
Anejo : 1 - 3 y1l dinlendirilmis

Resim 14: Cesitli Tekila markalar

4.3. Tekila Servisinde Kullanilacak Arac¢ Gere¢ ve Bardaklar
Yuvarlak tepsi

Tepsi ve bardak altlig1 (doley)

Bardaklar

Pegete

YV VY
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Tekila

Buz kovasi
Buz masasi
Limon

Tuz

>
>
>
>
>

4.4. Tekila Servis Sekilleri

Tekila servisinden Once tekilanin iyice sogutulmasi ve daha sonra yine Onceden
sogutulmus olan tekila bardagina bosaltilirarak igilmesi gerekmektedir.

Tekila bardaginin agiz kismi tuz ile kaplandiktan sonra istege bagli olarak bir limon
dilimi ile de bardak siislenebilir veya bir tabak iginde sunulabilir.

Diger bir yontem de Tequila Slammer’dir. Shot bardagindan daha biiylik bir viski
bardagina bir olgek tekila ve bir 6lgek de tonik konur. Bardagin agzi elle kapatip masaya
vurularak kopiirtiildiikten sonra shot yapilir. Tonik ilave edildiginden dolay1 limon ve tuza
gerek yoktur.

Tequila Sprite: Iki parmak tekilaya 4 misli Sprite eklenir bardak masaya vurulur, igki
kopiiriir kdpiirmez bir dikisle bitirilir.

Meksikalilar bu ickiyi bir eline tuz ve limon diger eline de sek olarak igkisini alarak, bir

tuzdan, bir limondan yalayip bir i¢kisini yudumlayarak iger. Ayrica sicak domates suyu ile
birlikte de icerler.
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UYGULAMA

Islem Basamaklar1

Oneriler

» Siparisi aliniz

vV Vv YV V VYV VY

Konuk masasina gitmeden once
iizerinde bulunmasi gereken arag
gerecleri ve 6zellikle kalem,
adisyon veya siparis figinin olup
olmadigini kontrol ediniz.
Konuk masasina uygun mesafede
yaklasiniz.

Siparisi once kimden alacaginizi
belirleyiniz.

Siparis alirken “I¢ecek olarak ne
alirdiniz” gibi climleler kurunuz.
Siparisi aldiktan sonra konuklara
okuyarak onay aliniz.

Arkaniza dikkat ederek iki adim
geri gidiniz.

Daha doénerek konuk masasindan
uzaklasiniz.

» Tekila servisinde kullanilacak arag
gerecleri ve bardaklar temin ediniz.

Tekila servisinde kullanilacak;
e Tekila

Limon

Yuvarlak tepsi

Buz kovasi

Tuz

Buz masasi

Pegete ve
kullanilacak bardaklari
servisinin  &zelligine
bardan temin ediniz.

Kullanilacak malzemelerin temizlik

kontroliinii yapimiz.

Siparige gore hazirladiginiz arag

gerecin tam olup olmadigini

kontrol ediniz.

rom
gore
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Islem Basamaklari

Oneriler

» Tepsi ve ara¢ gerecleri hazirlayiniz.

Siparise uygun biiyiikliikte se¢tigin
tepsinin iizerine Ortil seriniz. (veya
doley kagit)

Servis i¢in uygun bardagin temizlik
kontroliinii yapiniz.

I¢ki bardagini ayrica buz ile
calkalayarak sogutunuz.

Uzerine 4 cl tekila koyunuz.

Limon ve tuzu tepsiye yerlestiriniz.

» Konuklara sek veya karigik tekila
servisi yapiniz

Hazirlamis oldugunuz tepsiyi sol
elinizin ortasina yerlestiriniz.

Konuk masasina yaklasincaya
kadar sag elinizle tepsiyi tutarak
destek saglaymiz.

Konuk masasina gelince
konuklardan servis i¢in miisaade
isteyiniz.

Konugun sagindan yaklasarak
bardagi uygun yere koyunuz.
(Bardak altlig1 kullanilacak ise
once altlik sonra bardak konulur)
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((")L(;ME VE DEGERLENDIRME )

3- TEKILA SERVISI ILE ILGILI TESTLER (OLCME SORULARI)

Asagidaki ciimleleri dogru veya yanls olarak degerlendiriniz.

1. Tekila, Meksika’nin milli i¢kisidir.

2. Tekila %10-15 oraninda alkol igerir

3. Tekila golden ve silver olmak tlizere iki stilde iretilir
4.  Tekila, tuz ve limonla igilir.

5.  Tekila isitilarak i¢ilmelidir.

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtar1 ile karsilastiriniz. Dogru cevap saymizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken tereddiit yasadiginiz
sorularla ilgili konular faaliyete geri donerek tekrar inceleyiniz

Tiim sorulara dogru cevap verdiyseniz diger faaliyete geciniz.

Modiilii tamamladimz, tebrik ederiz. Ogretmeniniz size cesitli dlgme araclari
uygulayacaktir. Ogretmeninizle iletisime geginiz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETI -1 CEVAP ANAHTARI
1 Dogru
Dogru
Yanlis
Dogru
Yanlig

(AN N [hA (W

el gl

(S
(]

OGRENME FAALIYETI -2 CEVAP ANAHTARI
1 Dogru
Yanlig
Yanlig
Dogru
Yanlig
D
A
D

RN NN AW

OGRENME FAALIYETI -3 CEVAP ANAHTARI
1 Dogru
Dogru
Yanlig
Dogru
Dogru
A
B
D
C

ORI NN A (RN

OGRENME FAALIYETI -4 CEVAP ANAHTARI

1 Dogru
2 Yanlis
3 Dogru
4 Dogru
5 Yanlig
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MODUL DEGERLENDIiRME

Diger Yiiksek Alkollii ickiler ve Servis modiiliinde yer alan; cin servisi, votka
servisi, rom servisi ve tekila servisi ile ilgili asagida verilen islem basmaklarini
uygulaymiz. Arkadasinizla birbirinizi asagidaki olgiite gore degerlendiriniz.

ISLEM BASAMAKLARI

Evet

Hayir

Siparis aldiniz mi1?

Cin Servisinde kullanilacak arag¢ gere¢ ve bardagi temin ettiniz
mi?

Tepsiyi ve arag gerecleri hazirladiniz mi1?

Konuklara sek veya karisik cin servisi yaptiniz mi1?

Votka servisinde kullanilacak arag-gere¢ ve bardagi temin ettiniz
mi?

Tepsiyi ve arag gerecleri hazirladiniz mi1?

Konuklara sek veya karigik votka servisi yaptiniz mi1?

Rom servisinde kullanilacak arag-gerec ve bardagi temin ettiniz
mi?

Tepsiyi ve arag¢ gerecleri hazirladiniz mi1?

Konuklara sek veya karigik rom servisi yaptiniz mi1?

Tekila Servisinde kullanilacak arag-gere¢ ve bardagi temin ettiniz
mi?

Tepsiyi ve arag¢ gerecleri hazirladiniz mi1?

Konuklara istedigi tekila ¢esidini uygun sekilde servisi yaptiniz
m1?
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